
 

 

Il Castagneto Bistrò 
Brace-Fermenti-Cantina  

 

 

Introduzione 

Benvenuti nella nuova ed incantevole sala “il Castagneto Bistrò ,  un 

arredamento  studiato nei minimi particolari tra pietre naturali, legno, ferro , 

ceramiche e caminetto, si fondono per offrire comfort e un’esperienza unica.  

Il Progetto : BRACE-FERMENTI- CANTINA  

 

 

 



 
 

La vita che alimenta la vita! 

In sostanza è quello che avviene in una fermentazione. 

Da qui siamo partiti con  un "giovane" ed "energetico" progetto… 

proponiamo una cucina subordinata ha prodotti naturali, articolata maggiormente con 

cotture “ancestrali “ (fuoco, brace,  affumicature) e ANCHE DI tecniche talvolta innovative, 

selezioniamo materie prime che rispecchiano la nostra filosofia, (sarebbe scontato dire in 

primis di altissima qualità) ma sopratutto coltivate, allevate,, trasformate in modo 

“artigianale” dove  la figura “dell’artigiano” come il contadino , l’allevatore il casaro ed ecc.. 

hanno lo stesso nostro amore per la terra e sopratutto hanno un profondo rispetto per la 

naturalità delle cose (PRIVI DI FORZATURE O industrializzazione).  

 

Una devastante ricerca su vini "naturali" fatti in vigna  

(e non in cantina) , Carni , salumi ,formaggi e vegetali  altamente "agricoli "  vi faranno vivere 

una esperienza indimenticabile sia per un semplice aperi-cena , o per un pranzo,  inoltre avrai 

anche la possibilità di acquistare in dispensa  e portare a casa alcune delle nostre 

preparazioni. 

 

Apertura prima decade di Febbraio 2025  

Dal Giovedì alla domenica  

( è consigliato la prenotazione)  
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