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Область и направления исследований: 

- разработка щадящих технологий производства функциональных продуктов питания 
повышенной пищевой и биологической ценности, путем переработки плодово-ягодного, 
овощного сырья, бахчевых, зернобобовых и масличных культур, лекарственных трав. 

 Участие в научных проектах: 

- «Производство новых видов зернового хлеба» (2010-2012 гг., отв. исполнитель), 
финансируемый Минсельхоз РК и Всемирным Банком развития (технология апробирована 
и внедрена в ТОО ХБК «Аксай нан» по двум видам зернового хлеба – «Идеал» и 
«Клетчатка». С 2011 года данные виды хлеба реализуются в фирменных магазинах ТОО 
ХБК «Аксай нан»; 
 
- «Внедрение производства продукта питания нового поколения «Эликсир жизни плюс» на 
основе вторичного сырья свеклосахарного производства – мелассы» (2011-2012 гг., отв. 
исполнитель), финансируемый Минсельхоз РК и Всемирным Банком развития; 
 
- «Разработка и внедрение инновационной технологии продуктов длительного хранения 
лечебно-профилактического назначения на базе отечественного сырья» (2012-2014 гг., 
исполнитель), финансируемый АО «НАТР». Технология гематогена нового поколения 
апробирована в условиях ТОО «РОМАТ», а технология хрустящих хлебцев, биоталканов и 
вкусовой приправы апробирована в условиях ТОО НПЦ «Экофуд»; 
 
- «Разработка высокоэффективной технологии комплексной переработки дыни с 
получением продуктов функционального назначения» (2016-2017 гг., отв. исполнитель), 
финансируемый МОН РК; 
 
- «Коммерциализация ассортимента зерносмесей для обогащения хлебных изделий» 
(2016-2018 гг., менеджер), финансируемый АО «НАТР». Получены промышленные 
образцы 5 видов зерносмесей; 
 
- «Коммерциализация технологии производства сорбе на основе дыни»  (2017-2020 гг., 
МНС), финансируемый Комитетом науки МОН РК и Всемирным банком. Программа 
успешна проведена, и технология внедрена в условиях ТОО «Смак АТУ Инновационная 
компания», ведется реализация пяти видов сорбе на основе дыни «Морозная ночь», 
«Снежный соблазн», «Зимнее солнце», «Летняя прохлада», «Ледяное касание»; 
 
- № AP09058293 «Разработка технологии производства диетических 
иммуностимулирующих кондитерских изделий на основе переработки местного 
растительного сырья», финансируемого Комитетом науки МНиВО Республики Казахстан в 
рамках грантового финансирования молодых ученых по научным и (или) 
научно-техническим проектам на 2021-2023 годы (руководитель проекта). В рамках 
проекта подана заявка на изобретение РК №2022/0427.1 от 08.07.2022 года «Композиции 
для пастиломармеладных изделий функционального назначения (варианты) и способ 
приготовления», опубликованы 2 научные статьи, рекомендованные Комитетом по 
контролю в сфере образования и науки Министерства науки и высшего образования РК,  2 
научные статьи в рейтинговом международном журнале «Eastern-European Journal of 
Enterprise Technologies», входящих в базу данных Scopus: 
- «The study and scientifical substantiation of critical control points in the life cycle of 
immunostimulating products such as pastila and marmalade»; 
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- «Identification of the influence of technological factors on the growth and development of 
lactic acid microorganisms in pastille marmalade products enriched with lactic acid starters». 
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Нургожина Ж.К. Композиция зерносмеси для обогащения хлебных изделий (варианты), 
патент на изобретение РК № 33792 опубл. 26.07.2019, бюл. № 30; 

- Еренова Б.Е., Пронина Ю.Г. Композиция для сорбе на основе дыни (варианты), патент на 
изобретение РК № 34044 опубл. 13.12.2019, бюл. № 50; 

- Еренова Б.Е., Пронина Ю.Г. Способ приготовление сорбе на основе дыни, патент на 
полезную модель № 4637 опубл. 31.01.2020, бюл. № 4; 

- Еренова Б.Е., Пронина Ю.Г., Медведков Е.Б. Способ приготовления купажированных 
соков на основе дыни, патент на полезную модель № 4970 опубл. 22.05.2020, бюл. № 20; 

- Тлевлесова Д.А., Пронина Ю.Г., Белозерцева О.Д., Назымбекова А.Е. Способ 
переработки мякоти и корки арбуза, патент на полезную модель № 6211, опубл. 09.07.2021, 
бюл. № 27; 

 



- Шептунова Е.Е., Пронина Ю.Г. Состав низкокалорийных безглютеновых кексов 
(варианты),  патент на полезную модель № 6736, опубл. 10.12.2021, бюл. № 49; 
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патент на полезную модель № 7088 опубл. 13.05.2022, бюл. № 19. 

 
6. Научные стажировки: 

- научная зарубежная стажировка докторанта в университете пищевых технологий г. 
Пловдив, Болгария, с 17 мая по 8 июня 2015 года; 

- повышение квалификации сотрудников подпроекта APP-SSG-17/0173F 
«Коммерциализация технологии производства сорбе на основе дыни» по вопросам 
технологии замороженных плодово-ягодных десертов, Пловдив, Болгария (сертификат № 
215 от 12.10.2018 г.); 

- курс повышения квалификации «Планирование производства» АНО ДПО «ИОЦ 
«Северная Столица», Санкт-Петербург​ 19.07.2021-23.07.2021 (удостоверение о 
повышении квалификации № 780500234293, Регистрационный номер ПК 012781, 40 
часов); 

- повышение квалификации сотрудников проекта № АР09058293 по вопросам обогащения 
пастиломармеладных изделий ФГБОУ ВО ВГУИТ23.05.2022- 27.005.2022 (сертификат № 
124, 36 часов). 
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