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Horvath Brendon-Resko Lili: Magyarorszag borvidékei, jellemzé szélofajtak

Mentor: Sztankovics Attila

Magyarorszagon 6 borrégio és 22 borvidék taldlhat6, amelyek mindegyike sajat egyedi
tulajdonsagokkal rendelkezik €és mindségi borokat kinal.

1. dbra Magyarorszdg borvidékei. Forrds: [2]

Magyarorszag borvidékei

Szabolcs-Szatmar-Bereg

Hajdu-Bihar

Jasz-Nagykun-
Szolnok

1. Sopron (Soproni borvidék)
2. Nagy-Somld (Nagy-Somléi borvidek)
3. Zala (Zalai borvidék)

9. Mér (Méri borvidek)
10. Etyek-Buda (Etyek-Budai borvidék)

16. Hajos-Baja (Hajos-Bajai borvidék)
17. Kunség (Kunségi borvidék)

4. Balaton-felvidék (Balaton-felvidéki borvidék) 11. Neszmely (Neszmélyi borvidék) 18. Csongrad (Csongradi borvidek)
5. Badacsony (Badacsonyi borvidék) 12, Tolna (Tolnai borvidék) 19. Métra (Matrai borvidék)

6. Balatonfiired-Csopak (Balatonfiired-Csopaki borvidék) 13. Szekszérd (Szekszardi borvidék) 20. Eger (Egri borvidék)

7. Balatonboglér (Balatonboglari borvidék) 14. Pécs (Pécsi borvidék) 21. BUkk (Blkki borvidek)

8. Pannonhalma (Pannonhalmi borvidék) 15. Villany (Villanyi borvidék) 22, Tokaj (Tokaji borvidek)



Mi a kiilonbség a borrégio és borvidék kozott?

A borrégid a meghatarozas szerint olyan szomszédos, vagy egymdashoz kozel esé borvidékek
Onkéntes tarsuldsa, amelyek a természeti adottsagok, valamint a sz6lo- és bortermelési
hagyomanyok tekintetében hasonldak, vagy amelyek egymassal foldrajzilag egységet
képeznek. A borvidék pedig olyan termoOhelyek Osszessége, ahol hasonloak az éghajlati,
domborzati, talajtani adottsdgok, jellemz0 fajtadsszetételii €s miivelési iiltetvények talalhatok,
sajatos szOl6- és bortermelési hagyomanyokkal rendelkeznek €s sajatos bordszati termékeket

készitenek.

Balaton borrégio

A Balaton borrégiéo a ,magyar tenger” koriil talalhato
borvidékeket oleli fel. Hat borvidék alkotja: a
Badacsonyi, a Balatonboglari, a Balaton-felvidéki, a
Balatonfiired-Csopaki, a Nagy-Soml6éi ¢és a Zalai.

Jellegzetes fajta itt els6sorban az olaszrizling, de olyan

kuriézumok is megtalalhatok, mint a kéknyelii vagy a

juhfark.

Duna borrégio

Az orszag legnagyobb bortermd régioja a Duna-Tisza koze
terlilete, mely hdrom borvidéket foglal magaban: a
Csongradi, a Hajos-Bajai és a Kunsagi borvidékeket.

Jellegzetes fajtaiik az ezerjo, a cserszegi fliszeres, a

rizlingszilvani, de megtalalhato itt a kadarka is.

hitps:hu. wikipedia.orgiwiki’Duna_borr
% C3%A9g%C3%E83

Felso-Magyarorszag borrégio
A Fels6-Magyarorszag borrégiot az |
Eszaki-kozéphegységben fekvé borvidékek alkotjak. Ide
tartozik a Bikki, az Egri és a Matrai borvidék, ahol

szintén igen gazdag szO6lofajta kinalattal taldlkozhatunk,

hiszen az engedélyezett sz016fajtdk szama megkozeliti a

60-at.



Felso-Pannon borrégio

A Dunantul északi r észén a Fels6-Pannon borrégiot
talaljuk. Itt helyezkedik el a Soproni, a Pannonhalmi, a
Neszmélyi, a Mori ¢és az Etyek-Budai borvidék. A

termesztett szOlofajtak igen valtozatosak, mind a

fehérszol6-fajtak, mind pedig a kékszol6-fajtak esetében.

Pannon borrégio

A Duna-Drava és a Balaton altal hatarolt orszagrész
alkotja ezt a borrégiot. A Dunantil legdélebbi
borvidékei talalhatok itt, koziilik a legnépszeriibb a
Villanyi és a Szekszardi, de ide tartozik a Pécsi és

Tolnai  borvidék is. Jellemzd  szOlofajtai  a

keékszolofajtak kozil keriilnek ki, ilyen a cabernet

sauvignon, a cabernet franc, a merlot, a kékfrankos, a syrah, kiillonlegességei pedig a cirfandli

és a kadarka.

Forréas: hitps:Ymagyamamzet hu 2021/06

- Tokaji borrégio

A Tokaji borvidék torténelmi hagyomanyaibol és
kiilonleges természeti adottsdgaibol adodoan 6nalld
borrégid is egyben. Ez a vilag elsd zart borvidéke,
melynek értékét az UNESCO 2002-ben vilagorokseégi

cimmel ismerte el. A borvidék jellegzetes fajtai a

Fovras: . , ’ , ’
r'|__r,!|-_,|3_,.'j-",,-|,-|,-.u;;-‘:_|,-r.-_-._,,'_ru,-;_;_,ll-i.;l.-_..'.:l-_,-l._.l,,-_F.,:l-_!_,-‘;_hf..ﬂ_fuk furmint, a harsleveld, a sarga muskotaly, a kabar, a
ap-bonadok

kovérsz610 és a zéta.

Az alabbi tablazatban bemutatjuk Magyarorszdg borvidékeit a régiok, jellemzdk és
sz6lofajtdk szerinti bontasban. Az egyes borvidékeknél feltiintethetk a legfontosabb
természeti és kulturalis jellegzetességek, valamint a szél6fajtak, amelyek meghatarozzak az
adott régid boraszatat. A tablazat segitségével atfogd képet kapunk a magyar borvidékek

sokszinliségérol.

Borrégiok Borvidék Jellemz6i Eloéfordulo




fajtak

Badacsonyi Jellemzden fehér bort ado teriilet, Olaszrizling
borvidek vulkanikus tanuhegyekkel. ,
Sziirkebarat,
Pinot noir
Balatonboglari Szeles és napos vidék, ahol egyre | Chardonnay,
borvidék tobb fehérbort termelnek, boraikat | Irsai Olivér,
magas alkoholtartalom jellemzi. Merlot
Az elszortan elhelyezkedd | Olaszrizling
Balaton-felvidék | fehérpréshazak és a keleti-nyugati | ,
Balaton borvidék részek kiilonbsége miatt ismert, [ Sziirkebarat,
borrégié foként fehérszolot termelnek. Chardonnay
Balatonfiired- Viéltozatos talaj jellemzi, az elmult | Olaszrizling
Csopaki idében megnétt a kék sz0l0 |,
borvidék telepitése. Kékfrankos,
Sziirkebarat
Nagy-Somléi Legkisebb borvidékiink, boraikat | Olaszrizling,
borvidek magas sav- ¢s alkoholtartalom | Juhfark,
jellemzi. Furmint
Magyarorszag egyik legfiatalabb | Olaszrizling,
Zalai borvidek borvidéke, ahol foként fehérbort [ Cabarnet
termelnek. sauvignon,
Zo6ldveltelini
Csongradi borvidék Atlagosan tobb napfényt kap, de | Kékfrankos,
kevesebb csapadékot. Az utobbi | Cserszegi
idoben vorosbor-termeld vidék. flszeres,
Kovidinka
Hajés-Bajai Hires a Hajosi Pincefalurdl, amely | Cserszegi
borvidek Orzi a tobbéves boraszati | flszeres,
[Duna borrégio hagyomanyokat. Kékfrankos,
Bianca
Magyarorszag legnagyobb Bianca,
borvidéke, homokos talaja idealis | Cserszegi
Kunsagi borvidék | minéségi bor készitésére. fliszeres,
Kékfrankos
Helyi fogyasztasra termelnek, Kékfrankos,
fiatal borvidék. Leanyka,
Biikki borvidék Chardonnay
Felso- — - - - -
Magyarorszagil Torténelmi mylttal rendelkezo, Kékfrankos,
borrégié . - valtozatos borvidék. Merlot,
Egri borvidék Cabernet

sauvignon




A masodik legnagyobb teriiletii

Rizlingszilvani

borvidékiink, vulkanikus talajjal. , Kékfrankos,
Matrai borvidék Sziirkebarat
A Torley pezsgd sziildhelye, ahol | Chardonnay,
Etyek-Budai foként fehér fajtakat termesztenek. | Irsai Olivér,
borvidek Zéldveltelini
Méri borvidek Hiivos klimaja t'erl'i,let, Ezerjo,
Y amely leginkdbb [ Chardonnay
Felso- , ..
fehérborokat ad. Tramini
Pannon
borrégio Régen Aszar-Neszmélyi borvidék | Chardonnay,
Neszmélyi volt, az Esterhazy csalad | Sziirkebarat,
borvidek pezsgdpincészete Tatan talalhato. Sauvignon
Leg0sibb bortermeld teriilet, | Olaszrizling,
Pannonhami jellemzdéen fehér bort ad, magas | Irsai Olivér,
borvidek alkoholtartalommal. Rajnai rizling
Kéksz6l6 termesztésérol hires, a | Kékfrankos,
Soproni borospincéket gyakran a sajat| Zweigelt,
borvidek hazaik ald épitették, nem a Zoldveltelini
szOl6hegyekre.
Az  orszag legmelegebb  és | Olaszrizling,
Pécsi borvidek | leghosszabb tenyészidejii Chardonnay,
borvidéke, itt taldlhatdé az elsd | Rizlingszilvani
pezsgogyar is (Littke).
Magyarorszag legrégebbi Kékfrankos,
Szekszardi vorosbortermé vidéke, a duldk | Merlot,
Pannon borvidek valtozatos  fekvése kedvez a | Cabarnet franc
borrégio sz616termesztésnek.
Az egyik legfiatalabb borvidék, | Kékfrankos,
Tolnai borvidék | kiilonlegessége  a  gyorkonyi | Chardonnay,
pincefalu. Zoldveltelini
Magyarorszag legdélibb Cabernet
borvidéke, amely a mindségi| sauvignon,
Villanyi borvidék vordsborairdl hires. Itt alakult ki az | Kékoporto,
orszag elsd borutja, a Villany- | Cabernet franc
Siklosi Bortt.
Tokaji borvidék Legjelentés(?bb o borvidékiink, | Furmint,
Tokaj borrégio UNESCO vilagorokségének része. | Harsleveld,
Sarga
muskotaly

1. tdbldzat Magyarorszdg borrégioi és borvidékei. Forrds: [1]




Végezetiil essen sz6 a sajat borvidékiinkrél, a Tokaji borvidékrol!
Tokaj-Hegyalja Magyarorszag elsé zart torténelmi borvidéke. A szdlétermesztés a torvényi
szabalyozas keretei kozott zajlik. A jogszabaly meghatarozza az engedélyezett sz6l6fajtakat

is, amelyek a kovetkezOk: furmint, harslevelii, sargamuskotaly, zéta, koveérszolo, kabar.

Erre a borvidékre a kontinentalis éghajlat jellemz6: | ———
hideg tél, meleg nyar, hosszl, napos, pards 6sz. A . . a
hossz, csapadékmentes és meleg Oszi iddjaras teszi
lehetévé az aszuszemek képzodését. A szbéloben a
nemesrothadasért, azaz az aszisodasért a Botrytis
cinerea nevil gomba a felelds, ami a szemeket
bevonva el-vékonyitja a bogyohéjat, ezzel segitve a

A {6bb miivelésmédok megoszlasa, 2013
sav és a cukor tokéletes harmonidjanak a létrejottét. Ezekbél az [~ Moser kordon N

Fejmivelés 2%
Egyéb 3%
5%

egyenként leszedett asziszemekbdl ké-sziilnek a tokaji N
T
borkiilonlegességek, a vilaghiri asztk, a szamorodnik, a e Keatpmagas
kordon
76%

forditas, a maslas és az asztuesszencia. A sz6l6teriiletek riolit-

¢s andezittufan kialakult, 16sz- és nyiroktalajon talalhatok. \_

v

A borvidék diiléiben nincs altalanosan alkalmazott Tokaji borvidék. Forrés:

httos:dwww. borhalo, comdblogitokal-hegyaljai-bo

miivelési modszer. Mig kordbban a bakmiivelés volt rvidelk

az altaldnos, addig a Hegykozségek Nemzeti Tandcsa 2013. évi adatai szerint napjainkban
dontden a kordonos miivelést alkalmazzak. A miivelési mod megoszlasat a diagram
szemlélteti.

A ,tokaji”, amit XIV. Lajos a kiralyok boranak, a borok kirdlyanak (,,C’est le roi des vins, et
le vin des ro-is”’) nevezett, nemes penésszel fedett pincékben érik. Az 4sott pince a héazzal
megegyez0 alap-rajzi boltozott tér volt, a haz tornacardl lehetett megkdzeliteni. A lyukpince
-amely a pincék 80-85%-at teszi ki- legtobbszor nem kapcsolddott az épiilethez. Az
évszazadok sordan az egymas kozel-ében 1€évo lyukpincék Gsszekapcesolasabol jottek létre a

pincelabirintusok.

A j6 borospince ismérve a nemes pincepenésznek is nevezett Cladosporium cellare, amely
z0ldes-sziirkés vattaszertien puha feliiletet képez, és amely nem csak a pincék falat vonja be,
hanem puha barsonytakaroként a palackokat is védi. A borospincében a 12 °C koriili allando
hémérséklet €s a csaknem 95%-o0s paratartalom idealis a bor fejlédéséhez. Magyarorszagon a
Cladosporium cellare kizardlag a tokaji pincékben fordul eld, ez adja a borok jellegzetes

aszkolési aromdjat.



Hivatkozasok

[1] Borda Veronika, 2024 alapjan; Konyves, 2015: 116—-146; Ember et al., 2021: 274-310; HNT, 2023; sajat
szerkesztés.

[2] Kép forrasa a dokumentumban megadott jeldlés szerint: Wikipédia / MTA Sajtéarchivum MTI.
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https://www.vylyan.hu/magyarorszag-borregioi-es-borvidekei/
https://kamaraonline.hu/ahol-nektar-csepeg-a-szolovesszokon-a-tokaji-borvidek-ultetvenyei-es-borai/
https://www.otptravel.hu/inspiraciok/magyarorszag-borvidekei-uj
https://bortkostolunk.hu/borvidek/tokaji-borvidek

http://vinopedia.hu/cladosporium-cellare

Batyi Marcell-Széke Bence: Igaz, vagy hamis? — a borhamisitasrol

Mentor: Téthné Nagy Margit

A finom borokat, akdrcsak a neves mesterek festményeit, milalkotasoknak nevezik. Egy
palack bornak is vannak olyan tulajdonsagai, amelyek megkiilonboztetik a tobbi bortol, és
megkiilonboztetik a hamisitvanytol. Jokai Mor 1896-ban a borhamisitdsokra utalva a
Kertészgazdaszati jegyzetek c. miivében a kovetkezdket irja: ,,Az én boromban nincs mas,
mint a szOl6fiirt nedve. S ez nagy urasag!”. Ez is bizonyitja, hogy a sz6l6bdl késziilt valodi
bornak évszazadokkal ezeldtt is komoly rivalisai voltak a hamisitvanyok. Sét, kutatasunk
soran az is kidertilt, hogy a borhamisitas torténete olyan messzire nyulik vissza, mint maga a

boraszat torténete.

A hamisitds megjelenése azt bizonyitja, hogy a bor nagyon fontos szerepet toltott és tolt be a
mindennapi életben. A bortorténelemben folyamatosan jelen 1év6 hamisitasi eljarasokbol arra
kovetkeztethetiink, hogy gyakran volt
borhidny, ekkor kiilonféle eljarasokkal
igyekeztek potolni a kiesd

bormennyiséget. A hamisitasok foként

akkor valtak nagyobb méretiivé, amikor
id6jarasi és egyéb okok miatt kevés

szOl6 termett.



A borhamisitas fogalma

Magyarorszagon a tomeges borhamisitas kezdetén még nem volt egyértelmi definicié a hamis
bor fogalmadra. dr. Entz Ferenc 1876-ban a Természet c. folyodiratban igy ir rola:

,»1. Ha valaki akar 6ntudatosan, akar tudatlansaga miatt oly bort bocsat aruba, mely vagy hibai
elpalastolasa végett az ember egészségét megrontd vagy taldn egyenesen mérges szerekkel
befertdztetett.

2. Megérdemli a meghamisitas bélyegét azon bor, melyet gazddja nem annyira armany, mint
tudatlansagbol dntudatosan vizzel megszaporitott....

aranyossagat avatatlan kézzel megzavarja...

4. ... hamis ¢és gorbe utan val6 eljaras megbélyegzését érdemli még az is, ha valaki borat mas,

O hirben részestilt borvidék terményének elnevezése alatt aruba bocsatja...”

Napjainkban az elfogadott meghatarozas:

A borhamisitas olyan szandékos tevékenység, amelynek célja a bor eredetének, mindségének,
Osszetételének vagy értékének megtévesztd modon torténd megvaltoztatasa vagy feltiintetése
anyagi haszonszerzés érdekében. Hamisitds 4ll fenn, amikor az eladott folyadék nem a
cimkének megfeleld mindségli, tiltott adalékokat tartalmaz, vagy nem is sz616bdl késziilt. A
borhamisitas élelmiszer-biztonsagi, gazdasagi- €s etikai probléma is egyben.

A borhamisitas torténete

Mar az 06si idokben is, de kiilonosen az Okori
kultarakban nagyon sok bort és borhoz hasonld italt
fogyasztottak, a csindlt, ¢és az eredeti borokat
megkiilonboztették egymastol.

A valodi borokat a modosabb réteg fogyasztotta, mig a

silany mindségli, javitott, adalékokkal kezelt ,borokat” a
szegények és a rabszolgak ittdk. Sokaig az ecet és a bor

fogalma sem kiilonilt el egymastdl, gyakran a rabszolgakkal és katonakkal bor
gyanant egyszeriien vizzel kevert borecetet itattak. A torténelem egyik elsé ismert

borszakértdje roémai Plinius volt, aki gyakran panaszkodott, hogy baratai hamis borokat
fogyasztottak, mert nem tudtak megkiilonboztetni azt a hiteles boroktol.

Az oOkorban készitett borok sem éallagukban, sem kiils6ségeiben nem hasonlitottak a
maihoz. A silany borokat gylimdlcsokkel, fliszerekkel, gyantdval javitottak fel, de az is

eléfordult, hogy az italt fiistdléssel igyekeztek jobba tenni.


https://hu.wikipedia.org/wiki/Entz_Ferenc

A kozépkorban az 6kori receptek tovabbfejlesztésével szintén sok hamis bor késziilt.
A XVII-XIX. szazadra egész Eurdpaban kialakult a borkészités és borkereskedelem szigoru
feltételrendszere. Ennek ellenére a lakossag szegény rétegeiben tovabbra is megmaradt a
hamisitott, javitott, olcsé borok forgalma ¢és fogyasztasa. Gyakori volt, hogy az olcsé borokat
dragabb teriiletek neve alatt értékesitették.

A XIX. szazad masodik fele hatalmas lendiiletet adott hamis borok készitésének,
ugyanis a vegyipar ¢€s az élelmiszeripar fejlodésével olyan adalékanyagok és szinezékek
valtak elérhet6vé, amelyek lehetdséget nytjtottak foként a voros borok hamisitasara, miiborok
készitésére. A cukoripar fejlédésével fellendiilt a csigernek (kapas bornak, vizimiskanak)
nevezett hamis bor készitése, amelyhez a mar kipréselt sz016torkolyt cukros vizzel ontotték
fel, és erjesztették. Az igy keletkezett borszerii ital az alacsony alkoholtartalmt, gyenge
mindségli és savanyl volt. Juhasz Gyula szavaival: S hidba hizza mar a vén cigany, Ures a

csarda, a csiger silany.

Az 1880-as, 90-es években tombolo filoxéra-jarvany, ami viladgszerte a szdloteriiletek
50%-at kipusztitotta, ijabb 10kést adott a hamisitasoknak. A fellépd borhiany, a fogyasztasi
tomegigények novekedése ¢és az emelkedd arak miatt Gjabb eljarasok sziilettek. A
legéltalanosabb hamisitvdny a mesterségesen eldallitott fuchsin
volt, ami sokszor sulyos mérgezéseket okozott, hiszen arzént és
higanyt is tartalmazott. A borhidny miatt gyakran a borkereskeddk
hamis cimkékkel, a szarmazasi helyek szandékos eltitkolasaval
igyekeztek a silanyabb mindségii, vagy hamis borokat piacra
juttatni.

Annak ellenére, hogy a borhamisitast a torvény biinteti,

napjainkban 1is szamos moddszerrel probalnak hamisitvanyokat

forgalmazni. Az MTI 2020-ban megjelent cikke szerint Eurépaban
minden 6todik bor hamis, évente 800 milliard forintnak megfeleld
kart okoznak az Eurdpai Uni6 boragazatanak a hamis borok.
A hamisitas tipusai
Az 1812-ben megjelent, “A kereskedelmi ¢élelmiszerek €s gydgyszerek anyagainak modositasi
¢s hamisitasi szotara” cimii konyv 30 kiilonbozd tippet ad a borhamisitasra. Nézziink néhany,
napjainkban is hasznalt modszert.

* Eredetvédelemmel val6 triikkk6zés (pl. olcson beszerzett olasz bort magyar borként adjak

el)
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» Valotlan fajtamegjelolés (a Kékfrankos bor nem kékfrankos szo6léfajtabol — késziilt,
Kiskun-Vin Kft 2010)

« Evjarat hamisitasa: gyengébb évjarati bort jo évjarata, dragabb bornak tiintetnek fel

» Markahamisitas: ismert pincészetek cimkéit €s :
palackjait masoljak le

* Egyes anyagok tauladagolasa (pl. répacukor
hozzéadasavall,5%-nal magasabb

cukorfok-emelést végeznek, a savtartalmat

borkdsavval, almasavval allitjak be, vorosborok
szinfokozasa bodzaval, szederrel, kdlmossal, mesterséges szinezékekkel)
* A borban természetesen jelen 1év0 anyagok hozzdadasa (pl. alkohol [1bodité hatést
fokozza, glicerin [ testesebbnek tlinik a bor, tannin [fanyarabb izt ad).
 Tablettas” borok készitése, pl.
- torkoly v. seprd + ipari cukor + aromak + savak + szinezékek
- mezOgazdasagi hulladék (szarvasmarhatragyatol a nitrogénmiitragyaig barmi) + ipari
cukor + aromék + savak + szinezékek (pl. a hamis bor a kukoricacs6tdl aranysarga, a
vadszol6 levéltdl vords szint kap)
A magyar borok koziil vilagszerte leggyakrabban a tokaji aszut hamisitjak.
Torvényi védelem a hamis borokkal szemben
A borhamisitast mindig €s mindeniitt biintették. Nézziink néhany torténelmi példat!
e Hammurappi torvényeiben mar kre. 1800 koriil mar szerepelt a borhamisitok
biintetése
e Az okori Roméban a borhamisitokat megvesszdzték, a bort elkoboztak, az amforakat
Osszetortek.
e A kozépkorban orszagonként valtozo biintetést kaptak a hamisitok, pl.
o Ausztridban a hamisitét fedeles kosarba zartdk, egy kotél és egy rud
segitségével a vizbe martogattak.
o Németorszagban a borhamisitd arcat tlizes vassal megbélyegezték ¢és
mezteleniil a varosbol kivesszdzték
o Poroszorszagban a hamisité hazara tablat helyeztek ,,Borhamisito” felirattal
o Anglidban foghdz és pénzbirsag volt a blintetés
A XIX. szazad masodik felében hamisitasok megeldzése érdekében a kiilonb6zo orszagokban
sorra sziilettek a bortorvények. Az elsé borvényt Franciaorszagban alkottak 1889-ben, ezt

kovetden 1892-ben Németorszagban is megjelent a szabalyozas.
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Magyarorszagon a borainkat1893-tol védik torvények. Az elmult kozel 135 évben tobb
bortdrvény és modositas sziiletett. Jelenleg 2004. évi XVIII. torvény a sz6l6termesztésrol és a
borgazdalkodasrodl a hatalyos, emelyet végrehajtasi rendeletek egészitenek ki.

A bortorvényben a IV. fejezet a mi borvidékiinkre, a Tokaji borvidékre vonatkozd szabalyok
egylittesét tartalmazza. A szabalyozés az itt eldallitott borkiilonlegességekre, a tokaji maslas,
tokaji forditas, tokaji szamorodni, tokaji aszll és tokaji eszenciara, valamint ezek forgalomba

hozatalara vonatkozik.

Felhasznalt irodalom:
https://mek.oszk.hu/11500/11569/11569.htm (2026.01.28.)
https://jt1965blog.wordpress.com/2019/08/19/vinalia-rustica-o-altera-19-agosto/(2026.02.04.)
http://vinopedia.hu/bortorveny (2026. 02. 04.)
https://magyarmezogazdasag.hu/2022/03/10/bordetektivek-hamisitas-nyomaban/ (2026.02.06.)
CHEVALLIER, A: 1852. Dictionnaire des altérations et falsifications des substances alimentaires
médicamenteuses et commerciales. Asselin Et., Paris
2004. évi XVIIL. térvény
2012. évi CVIIL torvény a szdlétermesztésrdl €s a borgazdalkodéasrol szold 2004. évi XVIIL. torvény
modositasardl

Szoboczki Adrienn-Vinnai Timea: A filoxéra-vész — a sz616 pusztulasa és tjjasziiletése

Mentor: Sztankovics Attila

A lathatatlan ellenség érkezése

A 19. szdzad masodik felében az eurdpai szOlészet aranykorat élte,
am a globalizacio korai jelei — a gyorsabb gézhajozas €s az élénkiild
kereskedelem — halalos fenyegetést hoztak az 6ceanon talrol.

Az Amerikabol hozott sz6ldvel Européaba, Franciaorszagba kertiilt egy

olyan kartevd, amiért az egész kontinens nagy arat fizetett.

Egy New Yorkban €16 tudés 1854-ben azonositott egy rovart, amely
kifejezetten a sz6l6 gydkerén és levelén ¢€loskodik, gubacsszerii
képzdédményeket hozva rajtuk létre. A toke ennek kovetkeztében gyorsan pusztulasnak indul,
a rovar pedig taplalék hijan nem gondolkodik sokat: egyszertien atkoltozik a kovetkezd, még
ereje teljében 1€vo szdlore. Kdzben persze szaporodik is — egy anya, iddjarastol fliggden, akar
20 millié petét is lerakhat —, igy tobb nemzetség egyiittes erdvel mar hatalmas pusztitasra
képes.

A filoxéra (Daktulosphaira vitifoliae v. Viteus vitifoliae) egy alig egy milliméteres, sargas

szinl sz6l6gyokértetli, 1863-as eurdpai megjelenése utan szinte akadalytalanul hoditotta meg
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a kontinenst. Magyarorszagra 1875-ben érkezett meg, és a kdvetkezd negyedszazadban olyan
pusztitast végzett, amely nemcsak a gazdasdgot, hanem a nemzeti 6nazonossag részét képezo
borkultarat is alapjaiban razta meg. A filoxéra fejlddése egy rendkiviil komplex folyamat,
amely sordn a rovar alakja és életmddja a gazdandvény (sz610) részeihez igazodva valtozik. A

fejlodési ciklus két 6 agra oszlik: a levéllako és a gyokérlakod formakra.

A gyokérteti fejlodésének fo szakaszai
A filoxéra fejlodésmenete igen bonyolult, teljes fejlodési ciklusa két évig tart.
o Attelelés: a rovar téli pete forméjaban telel 4t a sz616tSke kéregrepedéseiben.
o [ evéllako forma
e Tavasszal a téli petébdl kikel az 8sanya, amely a fiatal leveleken gubacsokat képez.
e Az Osanya szliznemzéssel sarga petéket rak a gubacsokba, amelyekbdl a levéllakod
nemzedékek kelnek ki.
e Egy szezon alatt tobb (akar 4-6) levéllakd nemzedék is kifejlddhet.
e Gyokérlako forma
e A nyar folyamédn a levéllaké larvak egy része a
talajba vandorol és a sz616 gyokereire telepszik.
Itt szintén szliznemzéssel szaporodnak,
szivogatasukkal a gyokéren daganatokat okoznak,
ami a gyokér elhalasdhoz vezet.
e Szarnyas alakok és ivaros szaporodas
e A nyar végén a gyokérlakok koziil szarnyas

nimfak fejlédnek, amelyek a felszinre jonnek. A

felszinen lerakjak a petéket, amelyekbél him és = '

ndstény egyedek kelnek ki. ENTWICKLUNGSZYKINS DER REBLADS

e Az ivaros parosodds utdn a ndstény lerakja az egyetlen téli petét, amivel a ciklus
ujrakezdddik.

A rovar fejlodési ciklusaban jol elkiilonithetd a fold feletti (levéllako — gallicola) és a fold

alatti (gyokérlako — radicicola) életmdd kozotti valtas.

A biolégiai hattér és a pusztitas mechanizmusa

A filoxéra tragédidja abban rejlett, hogy az eurdpai nemes szolofajtak (Vitis vinifera)
semmilyen genetikai védelemmel nem rendelkeztek a kartevovel szemben. A rovar a
gyokérzetet tamadta meg: szivogatasaval giimoket és

sebeket ejtett a hajszalgyokereken, amelyeken
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keresztiil gombas fertdzések jutottak a ndvénybe. A szdl6toke lassan, 3—5 év alatt ,.elvérzett”,
a levelei elsargultak, a hajtasai elvékonyodtak, végiil a ndvény teljesen kiszaradt.

Magyarorszdgon a kor terjedése dramai volt. Az 1875-0s pancsovai észlelést kdvetden a
jarvany sorra vette be a borvidékeket. Az orszag szdldteriilete 1873-ban mintegy 425 000
katasztralis holdat tett ki, addig a szazad végére ennek jelentOs része fertdzotté valt, és a tokek

pusztuldsa miatt a nemzeti jovedelem drasztikusan visszaesett.

A valsag Tokaj-Hegyaljan

A varmegye biiszkesége, a Tokaji borvidék viszonylag késon, 1885-ben valt a jarvany
aldozatava, de a pusztitas itt volt a legkiméletlenebb. A hegyaljai talaj szerkezete kedvezett a
rovar terjedésének, és mivel a térség monokulturas gazdalkodast folytatott (szinte mindenki a
sz6l6bol ¢lt), a filoxéra szocidlis katasztrofat okozott.

A szamadatok dobbenetesek: Tokaj-Hegyaljan az 1880-as évek kozepén még kozel 14 000
hektaron termeltek szOl6t. 1895-re a termdteriilet alig 7-800 hektarra zsugorodott, azaz a
tokék tobb mint 90%-a elpusztult. A korabeli beszdmolok szerint a vilagorokségi taj képe
kisértetiessé valt: az elhagyatott, kiszaradt sz6l6iiltetvények helyén gyom és bokrok néttek, a

hires pincék liresen kongtak, a lakossag pedig ¢hezett, vagy a tengerentilra vandorolt.

A védekezés és a megoldas rogos utja

A védekezés elsé szakasza a kétségbeesett kisérletezésrol
szolt. A leghatékonyabb mddszer a szénkénegezés volt. A
szénkéneg (szén-diszulfid) erdsen mérgez6, illékony,
gyulékony folyadék, a foldbe fecskendezve gdzei

elpusztitottdk a rovart. Ez bar hatdsos volt, rendkiviil

drdganak bizonyult, ¢és csak a tehetds birtokosok
engedhették meg maguknak. A valdédi megoldast két irany hozta el. Az egyik a,,homoki
menekiilés” volt. Felfedezték, hogy a laza szerkezetli, legalabb 75%-0s kvarctartalmu
homoktalajban a filoxéra nem tud kozlekedni. Ez vezetett az Alfold (pl. a mai Kunsagi
borvidék) felviragzasahoz, ahol a fert6zésmentes homokon zavartalanul telepithettek sz616t.

A hegyvidéki teriileteken, igy Hegyaljan 1is, az oltvanyozas jelentette a megvaltast.
Felismerték, hogy az amerikai vadszOlok gyokere ellenalld a kartevOvel szemben, ezért
amerikai alanyra oltottadk ra a nemes eurdpai vesszoket. Az 11 telepitéseknél mar nagyobb sor-
¢s totavolsagot alkalmaztak, forgatott foldbe {iltettek és kardztak is. A régi fajtdk mellett

megjelentek 0j, nyugat-eurdpai és hazai nemesitések.
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A jarvany oroksége a mai szolotermesztésben

A filoxéra-vész nem csupdn pusztitott, hanem modernizalt is. A rekonstrukcido soran
Tokaj-Hegyaljan mar nem a korabbi kaotikus ,,gyalogmiivelést” alkalmaztak, hanem sorokba
rendezték a tOkéket, ami lehetévé tette a gépi (vagy lovas) miivelést €s a hatékonyabb
novényvédelmet.

A mai magyarorszagi sz6l8termesztés alapkovei a filoxéra utani korszakban rogziiltek

e Oltvanyhasznalat: ma szinte minden hazai sz6l6 (kivéve a homoki iltetvényeket)
amerikai alanyon all.

e Fajtaszelekcio: a jarvany eldtt Hegyaljan rengeteg, ma mar ismeretlen fajta 1étezett. Az
ujjaépitéskor a legjobban teljesité Furmintot, Hars
levellit és Sargamuskotalyt preferaltak, kialakitva a borvidék mai, vildgszinvonalu
arculatat.

e Intézményi hattér: A vész hatdsara jott 1étre a modern boraszati oktatas és kutatas,

amely a mai napig meghatdrozza a szakmai szinvonalat.

A Baross Gabor-féle rekonstrukcios program
Amikor a filoxéra-jarvany az 1880-as ¢évek végére elérte e
csucspontjat, a magyar kormany felismerte, hogy a boragazat
Osszeomldsa nem csupan a gazddk maganiigye, hanem
nemzetgazdasagi katasztrofa. A megoldas kidolgozasa és
végrehajtasa Baross Géabor nevéhez flizodik, aki
kereskedelemiigyi miniszterként (1886—1892) olyan komplex

valsagkezeld tervet tett le az asztalra, amely alapjaiban reformalta

meg a magyar mezdgazdasagot.

Baross egyik legfontosabb 1épése a szdélérekonstrukciorol szolo
torvény (1891. évi V. torvénycikk) kidolgozésa volt. Ez a
jogszabaly nem csupan iranyelveket fogalmazott meg, hanem allami hitelkeretet biztositott a
gazdaknak. A torvény értelmében a filoxéra altal sujtott teriileteken az ujratelepitést végzo
gazddk hossza lejaratd, kedvezményes kamatozasu kolcsondket vehettek igénybe. Ez
l1étfontossagu volt, hiszen egy 1) iiltetvény termoére fordulasa 4-5 év, amit toke nélkiil a
kistermeldk nem tudtak volna atvészelni.

Baross felismerte, hogy a gazddknak nemcsak pénzre, hanem ellenallé alapanyagra is
sziikségiik van. Ezért az orszdgban szamos helyen allami telepeket hoztak létre, ahol
tomegesen  termelték a  filoxéranak  ellendlldé  amerikai  vadsz6lé-vesszoket.

MintaszOloket hoztak létre, ahol a gazdak ingyen vagy jelképes Osszegért sajatithattak el a
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crer

sz0l6oltas technologidjat. Létrehoztdk a vandortanitéi haldzatot, amelynek keretében
szakemberek jartdk a falvakat, hogy a helyszinen mutassék be a modern védekezési
eljarasokat.

A Baross-program része volt a sz6l6dézsma és a foldadd ideiglenes elengedése az ijonnan
telepitett teriileteken. Ez a mentesség addig tartott, amig az 10j iltetvény nem kezdett el
profitot termelni.

A minisztérium kiilonds figyelmet forditott a torténelmi borvidékekre. Tokajban a
rekonstrukcié nemcsak a tékék potlasat jelentette, hanem a fajtaszerkezet racionalizalasat is.
Baross tamogatasaval terjedt el az a nézet, hogy a tomegtermelés helyett a mindségi,
exportképes fajtdkra (Furmint, Harslevelli) kell koncentralni. Az 4&ltala alapitott Magyar
Kiralyi Allami Sz6lészeti Tanintézet és a kutatoallomasok héalozata biztositotta, hogy a

magyar boraszat technolédgiai értelemben felzarkdzzon a vilag élvonaldhoz.

A filoxéra napjainkban is jelen vana vilag és
Magyarorszag szOldiiltetvényein, am kartétele és
megjelenése jelentdsen megvaltozott a 19. szazadi
nagy jarvanyhoz képest. Ez azt jelenti, hogy a
kartevd tovabbra is figyelmet igényel, de
napjainkban egy masik betegség, a sz610 aranyszind

sargasaga (FD fitoplazma) és az azt terjesztd
amerikai sz6l0kaboca jelent nagyobb kozvetlen veszélyt az liltetvényekre, amit gyakran az "{j

filoxéraként" is emlegetnek.

Felhasznalt forrasok:
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https://greenfo.hu/hir/pusztitasban-az-aranyszinu-sargasag-lehet-az-uj-szologyilkos-filoxera/
https://greenfo.hu/hir/pusztitasban-az-aranyszinu-sargasag-lehet-az-uj-szologyilkos-filoxera/

https://agroforum.hu/szaktanacsadas-kerdesek/egy-xix-szazadi-ellenseg-a-szolo-gyokertetu-filoxera-viteus-v
itifolii/

https://www.agroinform.hu/kerteszet szoleszet/ketszaz-eve-a-filoxera-most-a-fitoplazma-a-tortenelem-ismet
li-onmagat-84635-001

https://bor.hu/magazin/hogyan-alakitotta-at-a-filoxera-a-szolotermesztest/

https://www.agroinform.hu/

https://bor.hu/

https://magyarmezogazdasag.hu/

https://www.mek.oszk.hu/

http://borneked.hu/

Csizmar David-Jonas Kevin: A bor is megbetegedhet — borbetegségek, borhibak

Mentor: Tothné Nagy Margit

A bor ¢l6 anyag, az
erjedés, érés és tarolas
soran  fizikai, kémiai
valtozasokon megy 4at,
ami szin, illat, iz stb.

valtozassal jar. Ezek a

valtozasok még a palack
lezarasa utan sem szilinnek meg. Azonban ezek nem mindig kedvezd hatastak! A borban 1évo
mikroorganizmusok kellemetlen elvéaltozdsokat is okozhatnak, kiillonbozd tipust kivalasok,
zavarosodasok jelenhetnek meg.
A borban eléforduld minden olyan elvaltozast, amely nem tartozik hozza sziikségképpen a bor
fejlodéséhez, ¢és amelyek kellemetlen érzékszervi kovetkezménye tartds, azaz kiilon
beavatkozas hianydban a bor megtartja e hatranyos tulajdonsagokat, a bor rendellenes
elvaltozasanak nevezziik. Az elvaltozasok minden esetben csdkkentik a bor értékét.
A bor rendellenes elvaltozasait két nagy csoportra oszthatjuk, a borhibak és a borbetegségek
csoportjaba. A kétféle rendellenesség kozott nincs éles hatarvonal, de tudni kell, hogy
aborhiba nem egyenld a borbetegséggel. A kovetkezd tablazatban az eltéréseket és

hasonldsagokat tartalmazza.

| | Borhiba | Borbetegség |
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Hiba oka gondatlansag, technologiai mikroorganizmusok
hiba, pl. higiéniai (gombak, baktériumok)
kovetelmények be nem karos tevékenysége
tartdsa

Létrejotte kémiai, fizikai uton biologiai uton

Az elvaltozas jellege

kémiai, illetve fizikai-kémiai
elvaltozasok

fertdzeés jellegii elvaltozasok

A bor iz-, illat- és
szinvilagaban okozott
valtozas

kezelés nélkiul maradandd

kezelés nélkiul maradandé

A kovetkezokben vegyiik sorra a leggyakoribb borhibakat és borbetegségeket!

A borhibakat és betegségeket eredetiik szerint csoportosithatjuk:
e Penészes, rothadt, fagyott vagy mas karosodast szenvedett borszold feldolgozasakor

el6allo borhibak (pl. z61dsz0l16 iz, kocsanyiz, fagyott iz, fiistiz, talajiz, vegyszeriz)

A bor készitése, kezelése, tarolasa soran a borba keriilt idegen anyagok altal okozott,
illetve szakszertitlen kezelés vagy tarolas kovetkeztében bealld hibas elvaltozasok (pl.
pirkadt 369 szin, oxidalt, kénes iz, cefreiz, petrdleumos iz, olajiz, dohosiz, poshadt
hordéiz, fémiz, miianyagiz, fenolos iz, ¢lesztdiz, seprdiz, levegdiz, fiilledt iz, avas iz,
papiriz, dugbiz, szorbatiz)

Fémes torések kovetkeztében elallo rendellenes elvaltozasok (pl. fekete torés, fehér
torés, rezes torés, aluminiumos torés) d) Kivalasok kovetkeztében eldalld borhibak (pl.
fehérjekivalas, borkokivalds, Catartarat kivalds, deritd vagy mas kezeldanyagok
utolagos kivalasa)

Mikroorganizmusokkal kdzvetve kapcsolatba hozhat6 elvaltozasok (pl. muskatki iz,

kénhidrogén)

BORHIBAK

Feketetorés: savszegény borokban jelentkezhet, a bor kékesfekete szinlivé, zavarossa valik.

Oka: a borban 1évé vas a polifenolokkal oldhatatlan csapadékot képez és ferri-tannat

formaban kivalik.

Megelozés: a bor femmel valo érintkezésének a keriilése, a megfeleld savszint biztositdsa

Kezelése: szigoruan szabalyozott kékderitéssel, vagy a savtartalom novelésével.
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Fehértorés: szintén a savszegény (lagy) borokban jelentkezhet, mikor a borban 1évd vas
ferri-foszfat alakjdban oldhatatlan, piszkosfehér szinii, puderszeri csapadék formajaban
kivalik.

Megeldzés és kezelés: mint a feketetorés esetében.

Pirkadtsag, rezes szin: a fehérbor szinében enyhe pirkadtsadg jelenik meg, azonban ez a
feldolgozasi modbol szarmazo tulajdonsag és nem mindig szamitjuk hibanak. Mas a helyzet,
ha a kékszol6 is belekertil a fehér borszo6lé kozé €s ez okoz szinvaltozast. Sulyosabb hiba, ha
vorosboros hordoba toltenek fehérbort és ez okoz szinvaltozast.

Megelozés: gondos borkészitéssel és kezeléssel.

Kezelés: aktiv szenes kezeléssel (50-80 g/hl).

Eleszt6é zavarosodas: a kevés maradék cukrot tartalmazé bor erésen porossa, esetleg
zavarossa valik. Oka: a borélesztok, vagy vadélesztok elszaporodnak, a bor illatdban, izben
érzékelhetdvé valik az élesztdk jelenléte.

Megelozés: csiratlanito sziiréssel,

Kezeles: tisztitd deritéssel és szuréssel.

Fehérje-zavarosodas: a borban 1év6 fehérjek kivalasa okozza.
Megelozés és kezelés: bentonitos deritéssel, illetve -mivel tobbnyire a melegre érzékeny

fehérjék dominalnak- pasztorozéssel.

Kénes illat, -iz: a tilkénezésbdl addddan a bor szirods szagu, kénes illata és izli. Oka: emberi
figyelmetlenség, szdmolasi, mérési hiba.

Megelbzés: a tehnologia koriiltekintd betartasa

Kezeles: kis mértékl talkénezésnél a levegdztetés elegendd, de erds tulkénezéskor csak

héazasitassal javithato a bor

Z61dsz616 iz: Altalaban a nem teljesen beérett sz316bSl nyert borokban fordul el6, a bor ize
hasonlé a savanyu, z6ld gyiimdlcs, néha a zold fii izéhez. Az iz néha a fehérboroknal nem
kivanatos fanyarsaggal is parosul. A kellemetlen érzetek nélkiili zold iz, mint fajtatulajdonsag

jellemzd a Sauvignon borokra.

Kocsanyiz: A bornak kellemetlen, huzos, fanyar kocsany ize van. Oka, hogy a must sokaig

¢érintkezett a kocsannyal.

19



Megelozés: a technologiai eljarasok betartasa

Kezelés: zselatinos deritéssel vagy aktiv szenes kezeléssel.

Seproéiz: A gyenge mindségli, savszegény borok esetében fordul eld. Oka, hogy a kierjedt bor
sokaig a seprén marad. Altalaban a magasabb hémérsékletii pincékben fordulhat el§.

Kezelés: levegOztetéssel és a gyenge kénezéssel, stilyosabb esetben aktivszenes kezeléssel.

Egyéb borhibak: Lehetnek iz- és szaghibak.
Izhibdk pl. a szorbatiz (kalium-szorbat tuladagolasabol ered), a muskatli iz (a szorbinsavval

vagy kalium-szorbattal tartositott borok esetében fordul el6), a levegbiz, d

arabiz (a bornak

faradt, iires, levegd ize van, illata tompa), a dugdiz
(parafadugoval palackozott borok hibaja, a bornak azott
kartonpapirra, foldre emlékeztetd szaga van) €s a faiz (az
1j, elokészitetlen fahordobol szarmazik).

Szaghibak: a bor kiillondsen érzékeny a kiilonféle

A i

szagokra, konnyen magaba szivja pl. a pincében tarolt o0 o i mindséeri dugo is. Forrds:
4 4 . 7 4 |Il AN | B B L B "."n"._."}f -".'l el |'..'._".-'L|".II

vegyszerek szagat, atveszi a kezelt hordok dohos, penész /e ’;,J;”:;; Helme

szagat.

BORBETEGSEGEK

Barnatorés: a bor barnas szinll, zavaros, az ize és illata kellemetlen, aszalt gylimolcsre
emlékeztetd. Ez a borbetegség a penészes, rothadt sz616bdl szarmazod borokat veszélyezteti,
oka a Botrytis, azaz a sziirkepenész altal termelt lakkdz enzim oxidélo hatasa.

Megelozés: szOlovalogatassal az egészséges
fiirtok felhasznaldsa, a must gyors iilepitése ¢és
megfeleld kénezése, valamint a bor leveg6tdl valo
elzarasa a nyilt fejtések kizarasaval és a hordok
rendszeres toltogetésével.

Kezeles: a barnatorés nem, vagy csak a
nehezen javithatd. Enyhébb esetben a betegség a

bor intenziv kénezésével, vagy csersav-zselatinos

deritéssel orvosolhato.
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Ecetesedés: Meleg idoben, magas erjedési hdmérsékleten, a levegdvel torténd tartds
érintkezés kovetkeztében az Ujbor szlrds szagiva és kellemetleniil savanyu izlivé valik. A
folyamat akar mar sziiretkor elkezdddhet. Oka, hogy az ecetbaktériumok az alkoholtartalmat
ecetsavra €s vizre bontjak, ami a bormindség folyamatosan romlasat eredményezi.

Megelozés: a sz016 gyors feldolgozasaval, a borok tarolasanal az edények sziniiltig
toltésével.

Kezelés: észlelésekor azonnal kénezni kell, 100 literenként 10-15 gramm borkénnel és nyilt
fejtéssel at kell fejteni a bort tiszta horddba. A kissé ecetes bort gyorsan el kell fogyasztani,

vagy hézasitassal élvezhetdébbé tenni, €s ezutan elhasznalni. A sulyosan karosodott bortbol

mar csak borecet készithetd, vagy ki kell f6zni borparlatnak.

Viragosodas (pimpésodas): a bor levegdvel érintkezd felszinen egy fehér szint hartyaréteg
alakul ki, amely folyamatosan novekszik, mig sajat sulyatdl darabokra szakad, és a borba
stillyed. A bor ettdl zavarossa valik, a gomba feléli a bor amugy is alacsony alkoholtartalmat,
elbontja a savak egy részét, igy annak mindsége erésen romlik.

Megelozés: a hordok sziniiltig toltésével.

Kezelés: miel6bbi erds sziliréssel, majd alaposan kimosott és kikénezett horddba fejtéssel,

allando visszatoltogetéssel. A nagyon lagy borokndl a sav visszapoétlasara is van lehetdség.

Tejsavas erjedés: a beteg bor opalos, zavaros, poharba tdltve fiistszeriien kavargo lesz. ize
émelyitd, édeskésen savanykas, elobb szlros, késObb kaposztara emlékeztetd szagu lesz. A
tejsavas erjedés leginkabb a must erjesztésekor 1ép fel, akkor, ha a must hdmérséklete 28 C°
folé emelkedik és az alkoholos erjedés karosodik. Oka, hogy a tejsavbaktériumok
(Lactobacillus fajok) nem a bor feliiletén, hanem a borban miikddnek, és a cukrot, valamint az
almasavat bontjak el vizre, tejsavra, mannitra és ecetsavra.

Megelozeés: kénezéssel, hdmérséklet-ellendrzéssel

Kezelés: mielOobbi erés szliréssel, majd alaposan kimosott és kikénezett hordoba fejtéssel,

allando visszatoltogetéssel. A nagyon lagy boroknal a sav visszapoétlasara is van lehetdség.

Egériz: az alacsony savtartamu borok betegsége, foként
akkor, ha ezeket a borokat tal sokaig tartjak a sepron. Az
egériz okozdja a 2-acetil-tetrahidropiridin két izomerje,

melyet Lactobacillus fajok is képezhetnek, de a



http://vinopedia.hu/ken
http://vinopedia.hu/fejtes
http://vinopedia.hu/ken
http://vinopedia.hu/fejtes

Brettanomyces ¢élesztok is eldidézhetik. A bornak az egérvizeletre emlékeztetd ize (€s néha
szaga) van.

Kezelés: Kénezéssel (20 g borkén/hl) és hideg
tarolassal orvosolhatd, de gyakran minden beavatkozas nélkiil, magatol is elmulik.
Nyuldsodas: a bor olajszertien folyik, nyulés lesz, ize jellegtelenné valik. Nem veszélyes
betegség, az elvaltozast az uj, alacsony alkohol és savtartalmii borokban baktériumok
okozzak.

Kezelés: alapos levegdztetéssel és kénezéssel (25-30 g borkén/hl), stlyos esetben a
savtartalom novelésével gyogyithato, de gyakran magatol is elmulik.
Zaptojasszag (bakszag): a bor ize ¢€s szaga zaptojasra vagy fokhagymara emlékeztet, amely
kénhidrogén (H,S) jelenlétét jelzi. Oka, hogy az élesztgombdk az erjedés soran a kéntartalmua
szOl6alkotorészeket vagy novényvédoszer maradvanyokat atalakitjak, de okozhatja a kénlap
€gése soran a hordoba lecsopogo kén is.

Megelozés: fajélesztOs erjesztéssel

Kezelés: nyilt, tobbszori fejtéssel és ezt kovetden kénezéssel (20 g/hl), rézkezeléssel (egy
darabka tiszta réz hordoba helyezése és mozgatdsa a borban). A kezelést mielébb el kell

végezni, a késOn végzett kezelések hatasa korlatozott.

Mit tegyiink, ha hibas bort vettiik? Eldszor is ne igyunk meg, semmilyen formédban, hanem

zarjuk le, és vigylik vissza a szakboltba vagy a boraszhoz, ahol vasaroltuk. Ott altalaban
Ly ™

kérdés nélkiil ) palackra cserélik. Ha pedig egy
étteremben nem vagyunk elégedettek a poharunkba toltott
itallal, kérdezziik meg, hogy ellendrizték-e a dugét, hogy
nem tal rég nyitottak-e fel az adott palackot, vagy hogy az
0 mércéjiik szerint nem til magas-e az adott tétel illoja. De
egyszerien kozolhetjiik azt is, hogy ez a bor nem felel

meg a mi izléslinknek és elvardsainknak, és inkébb egy

Borfastolas

hitps:petocz hu/borkostolas!

masikat kostolnank meg.

Felhasznalt irodalom:

https://portal.nebih.gov.hu/-/borhibakrol-es-borbetegsegekrol
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https://portal.nebih.gov.hu/-/borhibakrol-es-borbetegsegekrol

https://dtk tankonyvtar.hu/bitstream/handle/123456789/3245/Boraszat.pdf?sequence=1&isAllowed=y (Pok
Tamas — B. Toth Szabolcs: Boraszat. Eszterhazy Karoly Féiskola, Eger, 2012) 78-79. o.

https://bor.hu/magazin/borhiba-kisokos-nem-csak-kezdoknek/

https://www.novenypatika.hu/193-borbetegsegeg-borhibak?srsltid=AfmBOooD 1n-WBg4xY 3atNktgOFyOA3r8
mwqqsCZy8zmX0OQUzdXLejsa9

https://agroforum.hu/szakcikkek/szolo-bor-szakcikkek/borhibak-borbetegsegek/

https://www.hermanottointezet.hu/sites/default/files/tankonyvek2022/Borkeszites_technologiaja_(oktatasi seged
anyag).pdf (Nyitrainé Dr. Sardy Diana Torok Zita Matyus Imre: Borkészités technologiaja. Herman Otto Intézet
Nonprofit Kft. Bp, 2017) 363-372. o.

https://magyarmezogazdasag.hu/2012/05/28/gyogyithato-borbetegsegek/

Balogh Adrian-Illés Izabella: Elet a boron tiil-a szél6felhasznalas alternativai

Mentor: Santha Zsolt

A 'sz0l06 (Vitis) ndvényrendszertanilag a zarvatermok torzséhez tartozik, ezen belil a
Bengevirdguak rendjébe, s a Sz616félek (Vitaceae) csaladjaba. Az ide tartozo ndovények kdzos

jellemzoje, hogy fas szaruak, leveliik tenyeresen Osszetett és

terméseik flirtokben helyezkednek el. A sz616 gyokérzete mélyen hatol a talajba, ezért a tartds
szarazsagot is jol tlri. A talajbdl kiemelkedd vaskos, fas szarrész a szOl6téke. A tOkébol

hajtanak ki a yesszdk, melyeken levél, kacs, virdgzat, majd termés fejlédik. A sz6l6 termése

6-300 szembdl allo flirtokben rendezdédik el. A szemek mérete és szine igen valtozatos,
jellemz6 szin a fekete, kék, zold, lila, piros, r6zsaszin, arany és a fehér.

A ndvény eldtorténete majd 100 millié évre nyulik vissza, a foldtorténet kréta korszakaban
jelenhetett meg a sz616 Ose, amely az évmilliok alatt szdmos valtozatban jelent meg.

Jelenleg a vilag kozel 100 orszagaban termesztenek szOl6t. Ezek koziil 6t orszag,
Spanyolorszag, Olaszorszag, Franciaorszag, Torokorszag és az USA birtokolja a vilag 6sszes
szOl6terliletének tobb mint 51%-4at. A vildg évi Gsszes szOlotermésébdl Eurdpa részesedik a
legnagyobb aranyban, 55,3%-ban. Az évi 0sszes szélotermés kb. 82%-4at borra dolgozzak fel,
12%-at friss gyiimolesként értékesitik, 5%-bol aszalt sz6l6 (mazsola) és a maradék 1%-bol
egyéb termék késziil. A szamok alapjan a sz6l6 -bar a sz6l6feldolgozas terén a bortermelés
dominans- a boron tul mas fogyasztasi lehetdséget is hordoz magaban. A tovabbiakban ezeket

a lehetdségeket vessziik szamba.

Gyiimolcsként valo fogyasztas
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https://dtk.tankonyvtar.hu/bitstream/handle/123456789/3245/Boraszat.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://bor.hu/magazin/borhiba-kisokos-nem-csak-kezdoknek/
https://www.novenypatika.hu/193-borbetegsegeg-borhibak?srsltid=AfmBOooD1n-WBg4xY3atNktg0FyOA3r8mwqqsCZy8zmXOQUzdXLejsa9
https://www.novenypatika.hu/193-borbetegsegeg-borhibak?srsltid=AfmBOooD1n-WBg4xY3atNktg0FyOA3r8mwqqsCZy8zmXOQUzdXLejsa9
https://agroforum.hu/szakcikkek/szolo-bor-szakcikkek/borhibak-borbetegsegek/
https://www.hermanottointezet.hu/sites/default/files/tankonyvek2022/Borkeszites_technologiaja_(oktatasi_segedanyag).pdf
https://www.hermanottointezet.hu/sites/default/files/tankonyvek2022/Borkeszites_technologiaja_(oktatasi_segedanyag).pdf
https://hu.wikipedia.org/wiki/F%C3%A1s_sz%C3%A1r%C3%BA_n%C3%B6v%C3%A9ny
https://hu.wikipedia.org/wiki/Lev%C3%A9l_(botanika)
https://hu.wikipedia.org/wiki/Term%C3%A9s
https://hu.wikipedia.org/w/index.php?title=F%C3%BCrt&action=edit&redlink=1
https://hu.wikipedia.org/wiki/Gy%C3%B6k%C3%A9r
https://hu.wikipedia.org/wiki/Talaj
https://hu.wikipedia.org/w/index.php?title=Sz%C5%91l%C5%91t%C5%91ke&action=edit&redlink=1
https://hu.wikipedia.org/wiki/Vessz%C5%91_(botanika)
https://hu.wikipedia.org/wiki/Lev%C3%A9l_(botanika)
https://hu.wikipedia.org/wiki/Kacs
https://hu.wikipedia.org/wiki/Vir%C3%A1gzat
https://hu.wikipedia.org/wiki/Term%C3%A9s
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A sz0610 értékes anyagok tarhaza, ezt mutatja a Vitis név is, amely a vita, azaz az élet szobol
szarmazik. A sz616 rendkivill gazdag tdpanyagokban és bioaktiv vegyiiletekben, ezért méltan
nevezik a gyiimolcsok kirdlyndjének.

A szOlébogyd 80 szazaléka viz, energia és
szénhidrattartalma kiemelkedd, ugyanakkor a
vércukorszint-emeld hatdsa, a glikémids indexe
alacsony. Nagy viz- ¢és kaliumtartalmanak

koszonhetden jo vizhajté, méregtelenitd hatasu.

Csokkenti a vér és a vizelet hugysavszintjét. Magas

Ferrds: hitps:www.chilli-rool comizolok!

az A-, B-, C-, K-vitamin-, tovabba kalium-, szelén-,
biotin-, vas- és folsavtartalma, eldsegiti a vérképzést, tdmogatja a szervezet onvédelmi
képességét, a szellemi és fizikai erdnlét fenntartasat.

A fitovegyliletek (mésodlagos ndvényi anyagok) fo feladata a novényi sejtekben a negativ
kiilsé kornyezeti hatasok kivédése, és ezek a hatdanyagok az emberi szervezetben is fontos
védelmi szerepet toltenek be. A flavonoidok antioxiddns hatdsa megvédi a szervezetet a
szabad gyokok roncsold hatasatol. A gylimolcsben talalhatd procianidin megérzi az erek
rugalmassagat, semlegesiti a szabad gyokoket, megeldzheti az érelmeszesedést, csokkenti a

vérnyomast, gatolja a vérrdg kialakuldsat, véd a szivinfarktustél. A quercetin természetes,

organikus festéanyag, megakaddlyozza a hisztamin és mas allergiat, illetve gyulladast okozo
anyagok termelddését. A polifenoloknak és a resveratrolnak egyiittes gyulladast gatlo hatasuk
van. A széldmag pedig pycnogenolt tartalmaz, amely erds antioxidans hatdsu, csokkenti az
izlileti fajdalmakat, jo hatassal van a sziv- és érrendszerre, oldja a stresszt és mérsékli az

allergias tiineteket.

Gyiimolcslevek, tiditéitalok

A szolditalok  -akdrcsak a  tobbi
gylimolcsalapt  készitmény- a 100 %-os
rostoslevektél ~a  szénsavas italokig,
gytimolcssiiritmények visszahigitasaval
késziilnek.  Tekintsiik &t stiritmény

crer

A gyartashoz a  beszallitott  szOl6t

(3)depositphotos

valogatjak, mossak, majd z(z6-bogy6zo
géppel a szemeket a kocsanyrol lebogydzzak és megroppantjdk. A zhzalékot a hatékony

Iékinyerés érdekében enzimkezelésnek vetik ala: pektinbontd enzimekkel 45-50 fokos
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https://www.webbeteg.hu/cikkek/fogyokura/29236/flavonoidok-szerepe-a-taplalkozasban
https://www.webbeteg.hu/cikkek/szivinfarktus/51/a-szivinfarktus-es-tunetei
https://www.webbeteg.hu/cikkek/fogyokura/27929/polifenolok
https://www.webbeteg.hu/cikkek/leukemia_limfoma/3078/szolomag-a-rak-ellen

hémérsékleténél sejtfalbontast végeznek, ezzel mintegy 10-15 %-kal tobb Iékinyerését érnek
el. Az enzimkezelt ziizalék ezutan nagyteljesitményii présekbe kertil, ahol a 1ékihozatal akar a
75 %-ot is elérheti. A kipréselt levet szliréssel és szeparalassal tisztitjak, majd tobbfokozata
vakuumbeparlokban bestiritik. A legjabb berendezések mar aromakinyerdvel vannak ellatva,
amely a kipréselt gyliimolcslé sajat aromait a siirités kezdetén felfogja. Az igy nyert tomény
aromakat a visszahigitaskor hozzaadjak a termékhez, igy a késztermék, pl. a 100 %-os szd161é
a sajat, eredeti aromakomponenseit “kapja vissza”. Ezzel a technikdval a siiritményeket
minimalis tarolasi helyigény mellett, hosszu ideig hatalmas tartalyokban taroljak.

A késztermék eldallitasakor a sliritményt keverdtartalyokba toltik, ahol beallitjdk az
Osszetételt. 100 %-os szOl6lé esetén csak ioncserélt vizet adnak hozza és a sajat aromat
potoljak vissza. Nektar és gyiimolcsital gyartasakor tovabbi vegyiileteket, cukrot, savakat,
aromat, esetleg szinezék is kevernek a siiritményhez. Uditital gyartas esetén szén-dioxiddal
duasitott ivovizet és a tartdsitoszert adagolnak hozza. A multivitamin-italok készitésekor
meghatdrozott aranyban kiilonb6z6 vitaminporokat is hozzakevernek a sliritményhez.

A homogenizalt terméket a toltogépek toltik dobozokba vagy flakonokba, lezarjdk a
csomagolast, amely a boltok polcaira keriil.

Az ipari gyartas un. aszeptikus technologiaval torténik, amely teljes csiramentességet jelent a
tartalyokban, csévezetékekben, toltdgépben, csomagoldanyagban ¢és természetesen a

letltendd termékben is.

Szélolekvar
A sz0616rdl sokan nem is gondoljak, hogy lekvar is késziilhet beldle, hiszen a boltok polcain
csak ritkan talalkozhatunk ezzel a kuriozumnak szdmitd, 4mde nagyon egészséges és finom
csemegével. A lekvarkészitéskor a sz6l0t leszemezik, a rothadd, beteg szemeket eltavolitjak.
Egy edénybe Osszekeverik a sz6lot €s a megfeleld mennyiségli cukrot, majd elkezdik fézni
egészen addig, amig elkezd elvalni a héja. Ekkor
atpasszirozzak, hogy a héja és a magok ne keriiljenek
bele a lekvarba. Ezt kovetden allando kavargatas mellett
ismét f6zik, hogy a nedvesség elparologjon és a lekvar

bestirlisodjon. Az elkésziilt lekvart steril tivegekbe toltik,

hogy fogyasztaskor mindannyian 4télhessiik a paratlan

iz€lményt.

Szdélémagolaj
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A szO6l0dmagolaj gyartas a sz016 préselését kovetden visszamarado torkoly hasznositdsanak az
egyik alternativaja. A torkoly legértékesebb része a mag, amely mintegy 40%-ban tartalmaz
rostot, 11%-ban fehérjét, 16%-ban olajat és 7%-ban glikozidokat.

A magok olajtartalma 6 és 20% kozott valtozik, egy liter sz6lomag olajhoz' 15-50 kg

sz0lomag sziikséges. A sz6lomag feldolgozdsara dontden - r l .‘

kétféle technologiat alkalmaznak. Az egyiknél mechanikus
uton nyerik ki a magokbodl az olajat, ezt nevezik hidegen
sajtolasnak, a masiknal pedig kiilonb6z6 vegyi anyagok
hasznalataval érik el ugyanezt. A hidegen sajtolas soran

nem alkalmaznak vegyi anyagokat, és bar a kinyert olajok

Szalomagolaj presgep. Forras:
hittps:Ahotlmaking, com/!
grape-seed-oil-presser himl

mennyisége kevesebb lesz, az olaj meg6érzi a magok
tapanyag Osszetételének java részét. Mindkét valtozatnal a
kiindulési allapotot a sz6l6 kipréselésekor visszamaradt torkolybdl kinyert magok jelentik.
Ezek eredetileg 50-60% nedvességtartalommal rendelkeznek, ezt kell optimalis szintre, kb.
10%ra csokkenteni. A gondosan kivalogatott és megtisztitott magbol csigaprésen keresztiil
nyerik ki az olajat, amelyet tartalyban torténd tilepités utan palackoznak.

A sz6lémagolaj jotekony tulajdonsdga miatt az olivaolajhoz hasonlithato, hideg salatdkhoz,
vagy Onmagaban fogyasztando. FO egészségiigyi hatisai: védi a sziv- és érrendszert, erds
antioxidans hatast, szabalyozza a koleszterinszintet, gyulladdscsokkentd, enyhiti a
valtozokori tiineteket, védi az agy és szem egészségét.

A szépségipar is haszndlja, hiszen kiils6leg alkalmazva intenziv hidratalé hatasu, taplalja és
fiatalitja a bort, hatékony az akné és a gyulladt bdér kezelésében, de hajapolasban is
hasznaljak, mert dpolja és fényessé teszi a hajszalakat, regeneralja a fejbort.

A sz6ldmagolajgyartds mellékterméke a szélomagliszt, amelynek a jotékony hatasai

megegyeznek a sz6ldmagolajéval.

Verjus (verzsii)

A verjus egy francia kifejezés, jelentése zold 1€. A név hiien _ ety Omplucio

bl e Fraitben

tikkrozi 1étrejottének koriilményeit, hiszen ezt a savanykas
levet a zoldsziiretkor leszedett szolofiirtok éretlen bogyoibol
préselik. Bar ezt a nevet és alapanyagot a csak néhany éve
ismerjiik, de tény, hogy mar a kozépkori Eurdpaban is
elterjedt savanyitd anyagnak szamitott. A sz0szok izesitésére
és fluszerezésre hasznaltak, valamint sokszor ezzel oldottak

fel a siiltes edények aljan 1évé megporkolddott réteget.

Ferjus keszités a 14, sz.-ban. Forras:

https Vereendex. hw'vazlat-itt-az-ido-

cxinali-verfus-i-alternaiiv-citromie-s
zolobol!


https://www.hidegensajtolt.com/olivaolaj

Az ¢életszinvonal emelkedésével aztan a verjus-t szinte mindenhol felvaltotta a konnyebben
hozzaférhetdvé valo bor vagy ecet. Napjainkban azonban Ujra reneszanszat éli a verjus,
Villanytol Tokajig mindeniitt készitik.

Az alapanyag sziiretelésénél fontos az 1ddzités, hiszen verjus csak zendiilésben 1évd (érés,
cukrosodas kezdete) sz616bol készithetd. Ebben az idészakban megpuhul a bogyohé;j, és kezdi
megvaltoztatni a szinét. A szemek ilyenkor még szorosan kapcsolddnak a kacshoz, igy csak
kézzel lehet sziiretelni. Fontos, hogy a termés 9-nél kevesebb mustfoku legyen, mert ennél
magasabb érték esetén a sz616 konnyen erjedésnek indul.

A flrtoket leszemezik, a bogyokat Osszezlizzak. A stri levet sziirik. Ezt koveti a
borkdsavkezelés: a levet legfeljebb 1 napon keresztiil hiitik. Ekkor a borkd kivalik, és vastag
tiledéket képez az edény aljan.

A tiszta levet oOvatosan ledntik, vagy
leszivjak az tiledékrol, és kész is a verjus,
amely palackozva, bontatlan allapotban 2
évig is eldll, felbontds utan pedig hiitve
tarolva 2 hétig fogyaszthato. Készithetlink

beldle limonadét, hasznalhatjuk teéba,

martasokhoz, szészokhoz.

Felhasznalt forrasok:

http://borneked.hu/book/export/html/665.html
https://www.genezispartner.hu/novenykulturak/szolo/csemegeszolo/

| ) bt hu/cikkel 1730/a-sz0lo-di
https://bekebeliarany.hu/index.php/hirek-erdekessegek/67-hogyan-keszuel-a-gyuemoelcsle-es-az-ueditital
https://www.veol.hu/helyi-kozelet/2025/10/szololekvar-izek-a-konyhabol-igy-keszul

https:/stud. mater.uni-mate hu/7801/2/811156541.pdf
| ) kolaisaitolo] | laj

https://www.hidegensajtolt.com/szolomagolaj/
https://vinoport.hu/borlexikon/verjus-[verzsu]/2560
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https://vinoport.hu/borlexikon/villany/1435
http://tokajimarcius.hu/
http://borneked.hu/book/export/html/665.html
https://www.genezispartner.hu/novenykulturak/szolo/csemegeszolo/
https://www.webbeteg.hu/cikkek/egeszseges/13730/a-szolo-dicserete
https://bekebeliarany.hu/index.php/hirek-erdekessegek/67-hogyan-keszuel-a-gyuemoelcsle-es-az-ueditital
https://www.veol.hu/helyi-kozelet/2025/10/szololekvar-izek-a-konyhabol-igy-keszul
https://stud.mater.uni-mate.hu/7801/2/811156541.pdf
https://szakolajsajtolo.hu/szolomagolaj/
https://www.hidegensajtolt.com/szolomagolaj/

Orosz Laszlo — Rohaly Zagon: A szolomiivelés kornyezeti hatasai

Mentor: Téthné Nagy Margit

A Tokaj-hegyalja borvidék 88.124 hektar kiterjedésti vilagorokségi teriilet, a Bodrog mentén
tertil el és huszonhét telepiilést foglal magaba. A borvidék Magyarorszdgon és az egész
vilagon is paratlan.

A szolomiivelés és borkészités meglétét mar a
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A t4j képe és szerkezete az évezredes, ma is €10

borészati kultaraval kdlcsonhatdsban formalodott.

A vidék bortermelése kozel 1000 éves multra tekint vissza €s ez id6 alatt végig megdrizte jo
hirét és persze "Szent aromajat”. Es mint minden emberi tevékenység, a sz6létermesztés és a
borkészités is hatassal volt és hatassal van a természetre. Kutatdsunkban a szdlészet-boraszat

kdrnyezeti hatésait vizsgaltuk.

A mezégazdasagi termelés hatisa a kornyezetre

A mezdgazdasag egyike a legdsibb tevékenységinknek, amelynek kezdetét pontosan nem is
lehet meghatarozni. Eurdépaban a gorog varosallamok teriiletén virdgzott eldszor a fejlett
mezOgazdasag, és ezen belill a boraszat is. A mezdgazdasag tajatalakitd hatdsat mindannyian
tapasztaljuk. Ezen tilmenden, mivel a termelés kiilonféle technoldgidk sorozatan keresztiil
valosul meg, a természeti kdrnyezet elemeit is befolyasolja, pozitiv €s negativ hatassal van a
kiilonbozd természeti eréforrasok allapotara. Az ésszert, a talaj allapotat, a novények igényét,
a kartevok és korokozok elleni védekezést figyelembe vevd ndvénytermesztés nem okoz

kritikus valtozadsokat a természeti eréforrasok dallapotdban, de a helytelen talaj- és
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vegyszerhasznalat, a nem megfeleld tapanyagellatds, vagy a tulontdzés hatidsara negativ
iranyu valtozasok kovetkezhetnek be.

Kutatasunkban a szélotermesztés kedvezotlen kdrnyezeti hatdsait vessziik szamba.

Novényvédoszerek
A novényvéddszerek olyan kémiai vagy bioldgiai anyagok, amelyek a gyomndvények, a
rovarok, gombdk elpusztitisara alkalmas biologiailag aktiv hatéanyagokat tartalmaznak.
Hibas alkalmazéasuk esetén azonban a hasznos szervezeteket is karosithatjak, egyes kartevok
tulszaporodasdhoz vezethetnek, rezisztenciat alakithatnak ki, illetve kornyezetszennyezd
anyagga valhatnak.

A vegyszeres novényvédelem tobbszdz éves torténete a nikotinnal kezdddott a XVIIL
szazadban. A dohanyextraktumot rovarold szerként alkalmaztak, felhasznalasa a XIX.
szdzadban tovabb nétt. Az 1950-es évek kozepétdl kezdddott a foszfoészterek és a hirhedt
DDT alkalmazasa, az 1970-es években pedig felfedezték a piretroidokat.

Magyarorszdgon a vegyszeres ndvényvédelem a gépesitett
nagyiizemek kialakuldsdval kezdddott, tehat rovid multra
tekint vissza. Eleinte a vegyszeres védekezés a vetOdmag
csavazasara  korlatozodott, de a  burgonyabogar

megjelenése atfogd, orszagosan szervezett vegyszeres

védekezést kivant. Késébb a munkaer6hidany miatt a

e PR TR B N B
Fovros:
kapasnovények  nagyilizemi termesztése  jelentett hrmsstimm itnckahate. com Mo ERC IS
SRSl CSEwY ] permeter O3 HALT
S2-gmIS1SRBITRAR-ITIITITER

problémat, amelyet a gépesitéssel nem Ilehetett teljes
mértékben megoldani. A sz6l6- ¢és gyiimolcstelepitések sem nélkiilozhették a vegyszeres
novényvédelem nyujtotta termésbiztonsagot.

Napjainkban a névényvédo szerek széles skalajat hasznaljak: rovarold-, gyomirtd-, gombadlo
szereket, amelyek a kornyezetterhelés mellett élelmiszerbiztonsagi kockézattal is jarnak.

A szllészetekben a legrégibb ndvényvédd szer a borddi 1€, amelynek két Osszetevdje a
réz-szulfat és a mész. Elnevezése a franciaorszdgi Bordeaux borvidékhez kothetd, ahol az
1800-as évek végén kisérleteztek ezzel a készitménnyel eldszor, a sz016 védelme céljabol. A
legenda szerint a szél6termesztok kezdetben nem is a korokozok megfékezésére, hanem a
tokelopas elleni védekezésre hasznaltdk, bepermetezték tokék alsod leveleit, hogy azok
keseriivé és lathatéan ,jmérgezetté” valjanak. Eszrevették azonban, hogy az igy kezelt
novények egészségesebbek maradnak, kevésbé tamadjadk meg Oket a kiilonféle

gombabetegségek, elsdsorban a peronoszpdra. Ez a véletlen felfedezés vezetett a bordoi 1€
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tudomanyos kidolgozasdhoz, melyet Pierre-Marie-Alexis Millardet, a Bordeaux-i Egyetem
botanikaprofesszora véglegesitett 1885 kortil.

Magyarorszagon indokolatlanul sok, kozel 400 ndvényvéddszer-hatoanyag van forgalomban.
Alkalmazasuk is folyamatosan ndvekszik, a felhasznalt anyagok mennyisége ma mar
megkozeliti a 30 ezer tonnat. Vizsgalatok bizonyitjak, hogy a rovar6ld szerek 98%-a és a
gyomirtok 95%-a nem ¢éri el a célszervezeteket, és mas élélényekre vagy a kornyezetbe kertil.
A mérgezd anyagok egyes vegyiiletei lassu lebomlésuak, a talajban évekig kimutathatok. Jo
példa erre az elézéekben mar emlitett, 1939-ben felfedezett és 1960- as évek végén betiltott
rovarld szer, a DDT, amelynek maradvanyai egyes teriileteken még napjainkban is
kimutathatok.

A vegyszerek, novényvédd szerek csokkentik a biodiverzitast, hozzajarulnak a beporzé
rovarok ritkulasahoz és karositjak a kartevok természetes ellenségeinek életlehetdségeit. A
kartevok a vegyszerekkel szemben toleranssa vagy rezisztenssé valnak, amely egyre nagyobb
dozis hasznalatat, vagy ujabb vegyszerek alkalmazasat teszik sziikségessé.

A vizeink ¢élévilaga fokozottan érzékenyek egyes :
hatéanyagokkal szemben, a felszini vizeinkben konnyen
elpusztithatjdk az érzé¢kenyebb fajokat. A hosszabb ideig

tart6 alacsonyabb koncentracio is viselkedési-, hormonalis-

¢s immunrendszeri zavarokat okozhat, a sulyos

Halpusziuias

szennyezésnek pedig tomeges-, de akar teljes halpusztulast Forrds:

https:/fatiatsro huforszagszerte/2025/07 /7
is lehet a kovetkezménye. 21/tomeges-halpusztulas
Miitragyahasznalat

A ndvényvédelem mellett a talajok tApanyagpotlasa juttat jelentds mennyiségli mesterséges
hatdéanyagot a kdrnyezetbe. A tapanyagutanpotlas nagyrészt miitragyazassal torténik.

A miitragyak olyan szervetlen vegyiiletek, amelyek a talaj természetes &svanyianyag
tartalmanak valamely alkotérészét képesek potolni. A miitragydk nem természetidegen
anyagok, alkalmazasukkal olyan vegyi anyagokat juttatnak vissza a talajba, amik mar eleve
jelen vannak. A leggyakoribbak a kalium-, foszfor- és nitrogéntartalmi miitragyak. Az
alkalmazott mennyiségiik Europa-szerte is és hazankban is a 80-90-es években érte el a
maximumot. A kornyezetkarositas felismerésével a kiszort miitragyak mennyisége napjainkra

jelentésen mérséklodott.

Magyarorszagon a 1 19
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mondhatd, a novénytermesztés szempontjabol fontos, fenti 3 elem tekintetében is jok az
adottsagaink. A talajaink tdpanyag besoroldsat tartalmazd diagram adatai alapjan lathato,
hogy a miitragyak hosszl tdva alkalmazasa nem indokolt.

A tilzott és nem koriiltekintd miitragyazas egyértelmiien karos a talajra, a légkorre, de
kiilonosképpen a vizekre. A kovetkezOkben ezeket vessziik sorra.

* A talajok nitrogén- és a foszfor megkotd képessége véges, a tiladagolassal megndhet a
nitrat, a klorid, a szulfationok mennyisége, az oldhat6 sok koncentracidja. Az el nem tarolt
anyagok id6vel a vizbe, onnan az ivévizbe jutva veszélyeztetik egészségiinket. A
nitrogénmiitragyak hozzajarulnak a vizek nitratosodasahoz, a foszfatok pedig az
eutrofizacidért, azaz az algasodasért felelések. Az Egészségiigyi Vilagszervezet (WHO)
eldirdsa szerint a megengedett nitrattartalma az ivovizben 40-50 mg/l, hazankban ez az

érték helyenként eléri a 100mg/1-t, tehat vizeink nitrattal szennyezettek.

A vizszennyezés mellett a felhasznalt N-mutragyak novelik a 1égkor nitrogén-oxid
tartalmat. Ez az anyag savas esOk és savas lilepedés formdjaban visszakeriil a talajra,

bekeriil az ¢l6vizekbe, karositja a novényeket.

A taltragyazassal sok olyan vegyiilet is bejut a talajba, amelyet a talaj csak részben vagy
egyaltalan nem kot meg. Természetidegen a miitragyakban levd szabad sav és pl. a
kadmium, stroncium, higany, 6lom, urdn, arzén stb., amelyek nagy mennyiségben a
szervezetbe jutva mérgezOk, karcinogén (rdkkeltd) hatdsuak. Ezek egy része nemcsak a
talajban halmozodhat fel, hanem a takarmany- és élelemlancon keresztiil az emberekre is

veszélyt jelenthetnek.

A kaliso, a kertészek szdmara a legolcsobb kalium-kalium-miitragya, ami 40-50 %-ban
kloridot tartalmaz. A folosleges talajklor karos, gatolja a csirdzast és a gyokérképzddést; a
levélszélek égettnek tliinnek.

+ Egy-egy ion vagy vegyiilet nagy koncentricioban bekeriilve és a talajjal gocokban
elkeveredve noveli a talaj sokészletét, megvaltoztathatja az oldhatdsagi viszonyokat ¢és a
talaj kémhatdsat. A N-miitragydk koziil az ammoniumsok és a karbamid savanyitjak

leginkabb a talajt, a P és K-miitragyak savanyitd hatasa kisebb mértékii.
e y m ¥

Fa

* A kiegyensulyozatlan mitragyazas, a tultragyazas vagy gru
egyoldalu tragyazas ndvénytaplalkozasi zavarokat okoz:
elégtelen fejlodést, terméshozam kiesést,
termésmindség romlast. A szovetek fellazuldsa miatt a
novény betegségekkel, korokozokkal szembeni ellenallo

képessége csokkenhet.
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A tulzott mitragyazds a kornyezetszennyezés mellett egy masik problémaért, a
humusztartalom folyamatos csokkenéséért is felelds. Ezt részben a szervestragyéazassal,
részben a talajmiivelési eljarasok atgondolésaval lehetne kikiiszobdlni, illetve ,,gyogyitani”.
Mivel az istallotragya csak korlatozott mennyiségben 4ll a gazdalkodok rendelkezésre,
alternativat jelenthet a zoldtragya, a szalmatragya, a ndvényi szar- és gyokérmaradvanyok, a
komposzt, a fekalia, a tézeg, a baromfitragya, €s a varosi- és ipari szerves hulladékok

alkalmazasa is.

Monokulturas termesztés
A monokultara azt jelenti, hogy egy adott teriileten egyazon ndvényfajt (annak akar eltérd

fajtait) tobb éven, a szOl6 esetében ¢évtizedeken keresztiil ugyanazon a termdhelyen
termesztik. A szOéldmiivelésben a monokultira segiti a gépi miivelést, ugyanakkor noveli a
novényegészségiigyi kockdzatot. Kiillondsen veszélyes a napjainkban egyre terjedd és a tokék
elhalasat okoz6, aranyszinli sargasagot terjesztd amerikai szOlokaboca (Scaphoideus
titanus) fertdzése szempontjabol, de kedvez a virusos és gombas megbetegedések
terjedésének is.

A Dbiodiverzitds novelésére a 2017-ben a Pécsi
Tudomanyegyetem a villanyi borvidék szdléteriiletén egy
kutatast végzett ,Diverfarming projekt” cimmel. A
szakemberek azt vizsgaltdk, hogy a széldsorok koze vetett
kiilonféle egyéb ndvények milyen Okologiai hatdssal

vannak. A vizsgélatok befejeztével igéretes eredmények

sziilettek. A novénytakaroval boritott felszinnek koszonhetden csokkent a vizerdzio,
kiegyenlitettebb lett a talaj nedvességhaztartasa. Az {iltetett novények bojtos gyokérzete
javitotta a talaj szerkezetét és szell6zottségét, ami novelte a talajbaktériumok aktivitasat: a
ndvényi maradvanyok gyorsabban és nagyobb hatasfokkal bomlottak le, igy tobb szerves

anyag keletkezett.

A szolofeldolgozas, borkészités soran keletkezo hulladékok
Mint minden mezdgazdasagi termelésnél ¢és feldolgozasnal, a szoéléfeldolgozasnal is

keletkezik hulladék, amely esetlegesen kornyezetvédelmi kockazatot jelenthet.

A szolofeldolgozasnal 2 féle hulladékot kell megemliteni, a %
sz6l6kocsanyt, ami altaldban apritds utan komposztalasra,
esetleg égetésre keriil, és a sz016torkolyt, mint biomasszat,

amit komposztalds utan visszaforgatnak a talajba. A


http://www.diverfarming.eu/

kistermeldk az erjesztett torkolyt palinkafézésre hasznaljak, ebbdl nyerik torkolypalinkat.

A borhibdk gydgyitasara, a fémtartalom csokkentésére alkalmazott sargavérlugsds derités
(kékderités) soran keletkezo ,.kékalj” az egyediili boraszati anyag, amit kiilon tarolva, kezelve
kell ~kornyezetvédelmi szempontbol megsemmisiteni, mert a talajba keriilve
nehézfémszennyezést okoz. Magyarorszagon a kékaljat nem dolgozzdk fel, hanem
Osszegytijtve Olaszorszagba szallitjak, ahol festékgyartashoz hasznaljak.

A borvizsgalat soran keletkezd laboratériumi vegyszerek a vizsgélatok korszertisodésével, a
gyors ¢s miszeres vizsgalatok terjedésével elvesztették jelentdségiiket, nem okoznak
kockazatot.

A boraszati iizemekben keletkezd egyéb hulladékokat (pl. szlirdanyagok, miianyag,
livegeserép, faradt olaj, stb.) az erre szakosodott cégek gyljtik és elszallitjdk, majd
hulladékégetokben megsemmisitik.

Utols6 helyen meg kell emliteniink a vizet, hiszen a nagyiizemi szdléfeldolgozasnal,
borkészitésnél altalaban 1 liter bor forgalomba keriiléséhez 6-10 liter vizsziikséglettel lehet
szamolni, ami jelentds szennyviz kibocséjtast jelent. A vizsziikséglet szezonalis jellegli, a
szuret, feldolgozas, palackozas idején nagyobb, a tobbi iddszakokban kisebb a fogyasztas. A

sziiretnél és szolofeldolgozasnal keletkezd szennyviz nem jelent kdrnyezeti kockazatot.

Fell ilt irodalom:
Bognér Karoly-Mercz Arpad: Sz6l6miivelés, borkészités, 1995

Hegediis Sandor: Kirdlyok Borardl Borok Kirdlyarél Tokaji Nektarrdl Folyékony Aranyrél, Tokaj, 1908
dr. Bognar Karoly: Szdl6sgazdak konyve, 1990

Rudinai Molnar Istvan: Sz6lémivelési Katé: Vincellérek, gyakorlati sz6l6muvelések és kisebb szdl6birtokosok
hasznalatara.

Lenz Moser: Sz616miivelés-masképpen, Mez6gazdasagi kiado, 1967
Gyitirky Antal: A sz616, mint kincsesbanya-Tanulmany, Budapest, 1888
https://projects.pte.hu/hu/node/42

https://agroforum.hu/hazikert-2/szolo-es-spargaultetvenyek-diverzifikalasanak-lehetosegeit-vizsgaltak-pecsett/

https://web.archive.org/web/20181008023018/https://www.vilagorokseg.hu/tokaj-hegyalja-kulturtaj
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	A finom borokat, akárcsak a neves mesterek festményeit, műalkotásoknak nevezik. Egy palack bornak is vannak olyan tulajdonságai, amelyek megkülönböztetik a többi bortól, és megkülönböztetik a hamisítványtól. Jókai Mór 1896-ban a borhamisításokra utalva a Kertészgazdászati jegyzetek c. művében a következőket írja: „Az én boromban nincs más, mint a szőlőfürt nedve. S ez nagy uraság!”. Ez is bizonyítja, hogy a szőlőből készült valódi bornak évszázadokkal ezelőtt is komoly riválisai voltak a hamisítványok. Sőt, kutatásunk során az is kiderült, hogy a borhamisítás története olyan messzire nyúlik vissza, mint maga a borászat története.  
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