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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P [ S | Ris | Procedimento de Acdo corretiva Responsa
problematica Perigo " Fonte Justificacao B|V k | monitorizacao bili
dad
e
1. Contaminagao por Tanques dp ° Agua ° Verificacao ° Tratar a
Avaliacdo de bactérias Fonte de Agua proveniente da rede do anual da qualidade 4gua com
riscos  para patogénicas Tubos pais. bacteriana. descontaminante
dguas  de (E-coli, Listeria, . Agua niio 312 ¢ FSM
PTrocesso Salmonella) utilizada para beber
° Produtos nio RTE.
Produtos Quimicos Fonte de 4gua e Agua nio utilizada e Verificacdo anual ° Alterar a
Soluveis para beber 212 4 da qualidade dos fonte de dgua FSM
produtos quimicos
Corpos Estranhos Fonte de agua ° Agua darede de ° Visuais ° Rejeitar Higien
abastecimento 1|3 3 lote e
encontrado super
nao conforme v
i
S
a
o}
r
4. Contaminacio por Manures, ° Produto o Auditorias de e Realizar
Avaliacao de bactérias trabalhadores proveniente apenas de Higiene Agricola analises e
risco para patogénicas agricolas, alfaias fornecedores aprovados. realizadas pela decidir sobre
aprovacao de (E-coli, Listeria, agricolas, dgua de Os fornecedores sio 3| 2 6 equipa técnica da acoOes com base FSM
fornecedores Salmonella) irrigagdo. obrigados a cumprir as Packhouse no
(produtos) normas GLOBAL GAP. procedimento
. Produtos nio RTE. de aprovacdo
de
fornecedores.
LMR Excedéncias de | Produtos ° Produto ° Realizar ° De acordo
pesticidas e quimicos proveniente apenas de testes anuais de com o
herbicidas fitossanitarios fornecedores aprovados. L LMR. procedimento de FSM
Fornecedores obrigados a 4 4 aprovacao do
conformar-se com a fornecedor
GLOBAL GAP
normas.
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P: Matéria estranha De produzir ) Produto ° Verifique . De acordo
por exemplo, ambientes proveniente apenas de os treinamentos com o
equipamento imediatos fornecedores aprovados. e procedimento de
agricola partido, enquanto na Os fornecedores sao comportamento aprovacao do FSM
anéig de ) fazenda. obrigados a cumprir as ! 2 s dos fornecedor
funcionérios, normas GLOBAL GAP. funcionarios no
relogios de pregos, ° Produto classificado local.
ete., solo, em
fragmentos de casa de embalagem
plantas, pedras, etc.
7. B: Contaminagio por Fonte de dgua ° Agua de Fornecedor | 1 4 | e Analise anualmente | eMudar de FSM
Avaliagdo dos bactérias de Agua Engarrafada a potabilidade da fornecedor
riscos da dgua patogénicas usada. agua
potavel (E-coli, Listeria, . Agua de
Salmonella) fornecedor
aprovado.
° Produtos nio RTE.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acédo Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica

C: Produt_os Quimicos Fonte de agua ° Conformidade com ° Analise ° Mudar
Soltveis a 4gua as normas ) a potabilidade de fornecedor
. 4 4 . FSM
nacionais. da 4gua
anualmente
P: Coloides, Fonte de dgua ° Conformidade com ° Normas ° Mudar
Particulas do a agua as normas 1 nacionais de fornecedor
Solo nacionais 3 3 estabelecidas
para
Agua.
10. B: Nenhum ] ]
Avaliacao de
risco para C: Transferéncia de Embalagens de | o Aprovacao de ° Aprovaciode | o Mudar
testes componentes de pléstico com todos os fornecedores fornecedores de de fornecedor
organolépticos embalagem para componentes de embalagens 5| o embalagens. FSM
produtos, por transferiveis ° Fichas de dados 4 ° Fichas
exemplo, forros para mostrar a técnicas que
de produtos. conformidade com os demonstrem a
regulamentos da UE conformidade com
(UE Regulamentos da UE
1935:2004)
P: Caracteristicas Produto ° O sabor do produto ° Verifique a . Levante a
gustativas do é sempre fiel ao tipo, variedade na notificacdo do
produto desde que a frescura e a ingestao, rejeite fornecedor para
raca da cultura sejam variedades acao corretiva.
rigorosamente L ) desconhecidas ° Ato FSM
controladas. de acordo
com a
aprovacao do
fornecedor
Tramitacao
processual
13.  Conta [B: Crescimento Atividade . Produtos o Obtenha o Mudar
de Produto de bacteriano bactericida quimicos aprovados 6 testes de eficacia de de fornecedor FSM
Produtos de insuficiente para testes de 213 fornecedores
Produtos eficacia.
Quimicos de ° Produtos ndo RTE.
Higiene
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C: Contaminacao Residuos nas . Enxague feito 1] 2 3 |e ° Retreinar FSM
com produtos superficies de apods a limpeza de Procedimento o pessoal sobre a
quimicos de trabalho todas as superficies para o mistura de
limpeza de acordo com o manuseamento produtos
cronograma de dos produtos quimicos
limpeza. quimicos °
° Produtos presentes. Angariar
relativamente seguros ° Registos fornecedor
nos alimentos quimicos em vigor notificagao.
° Produtos para verificagdo da °
quimicos preparagao. Equipamento
manuseados por limpo em
pessoal treinado. designado
Areas e Horarios
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica

P: Nenhum . .
16. Produ |B: Contaminacio por Exposicao do ° Por conseguinte, ° O supervisor .
ct Holding bactérias produto o produto embalado de despacho
Coldroom patogénicas esta protegido de controla o acesso a
(Abuso e risco (E-coli, Listeria, qualquer deterioracio cAmara fria.
de Staphylococcus, microbiana adicional 1] 2| 2
contaminacao Salmonella) significativa. ’
n) ° Acesso restrito area
° Produtos nio RTE.
Infestacdo de Exposicao do ° Aplicacao de . Porta .
Insetos e Pragas produto medidas adequadas de exterior trancada Aumentar a
controlo de pragas. quando nao esti a vigilancia do
Empreiteiro de controle de ser utilizada. controlo de
pragas aprovado usado ° Tendéncias pragas.
para controlar a entrada em matéria de ° Alterar
de pragas. 3| 2 6 cont}‘olo de pragas e produtos ou Rentokil
° Produto medidas corretivas processos de
embalado, portanto, em vigor controlo de
protegido da entrada de pragas
insetos.
° A camara fria é
desfavoravel a entrada de
pragas e infestacao
devido a baixa
temperaturas.
C: Contaminacdo com Camara fria ° Nenhuma pintura . Regras de ° Retreinar
tintas, manchas e feita em camaras higiene em vigor empreiteiros e
detergentes. frigorificas quando ha para controlar pessoal-chave em
produto sendo mantido 1] 2 2 todos os trabalhos manutencao FSM
1a. de manutencao.
° Sem detergentes
Usado em camaras
frigorificas quando ha
produto.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizacao corretiva ade
ica

P:  Abusode Recurso externodo | e Produto ° Produto néo °
temperatura armazém para a pré-arrefecido e embalado mantido na casa de Rearrefecer o
camara frigorifica para proteger contra a embalagem em produto para
acumulacao de tempos tais que temperaturas
temperatura. resultem em de expedicao
° Apenas um muito acumulacoes de aceitaveis Equipa
Tempo minimo permitido 31 3 "[emp?r’atu.ra d Haccp
para o produto durante a Inaceitaveis Retreinar o
embalagem e no recurso a . Manutencao pessoal-chave
camara fria. das tendéncias de sobre o regime
temperatura para de
emissdo, endline e temperatura e
expedicao; monitorament
revisado. o.
Contaminacao por Recurso externo do ° Produto ° °
corpo estranho armazém para a embalado, portanto, Procedimento de Retreinar o
camara frigorifica protegido contra a monitorizacio de pessoal sobre
entrada de corpos pequenos itens 0s
estranhos. ° Programa de procedimentos
° Controle rigoroso manutencio °
para itens pequenos no 1] 3 3 |e Produto Substitua os FSM
local avaliado durante a empreiteiros de
° Programa de expedicao manutencao.
manutencio abrangente o ° Eliminar
em vigor. Procedimentos nio conformes
de gestao da produto
incidéncia em ° Realizar
vigor trabalhos
internos ou
externos
retirada de
produtos do
produto
21. B: Nenhum . .
Janelas de
vidro de C:  Nenhum . .
escritorio,
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tomadas e

P: Vidro quebrado

Estilhacamento ° Vidro incluido nas ) Auditorias de | e Incluido

estilhacos de na quebra auditorias de vidro para o vidro feitas duas no

iluminacao packhouse. vezes por dia procedimento

como fo.nte <~ie ° Todas as tomadas Y Incidéncia de quebra de Tod

contaminacao incluidas nas auditorias 1 3 Procedimento vidro. gs o8

n de vidro, plasticos duros de gestao em Funcio
e ceramica. vigor néarios

° O vidro é a prova -chave
de estilhacos.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica

24. Packh |B: Contaminagio Pessoas que entram | o A equipe da ° Inducao °
ouse Entrada por bactérias sem lavar as maos, Packhouse treinou sobre higiénica Retreinar a
patogénicas (por visitantes sem os procedimentos de ° Incidéncia equipe sobre
exemplo, E coli, seguir regras de entrada da Packhouse. Procedimentos 0s
Staph aureus). higiene ° Supervisor de de gestio procedimentos
higiene sempre a o de entrada e Supervisao
disposicao para receber 1| 2 2 Procedimentos de inducdo no de Higiene
visitantes e contratados. manutencao packhouse.
° Questionario de
satde em vigor para
trabalhadores que
regressam de licencas e
doengas.
° Produtos nao
RTE.
Entrada de pragas Areas Externas ° Encaixe de fecho de ° Controlo de ° Aumentar
portas pragas Controlos
e mantidos fechados Controlos fitossanitario
quando ndo estiverem ° Tendéncias S
em uso imediato. de controlo de ) Alterar
) Packhouse 2| 2 4 pragas para produtos de Rentokil
equipado com verificar a controlo de
insectrocutors para prevaléncia pragas.
atrair e prender
quaisquer insetos.
° Instalacao tem
programa de controle de
pragas para roedores e
insetos
com Rentokil.
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C: })e}“rame de produtos Produtos ° Area separada 1] 3 3 ° O pessoal ° Supervisao
quimicos quimicos e das 4reas de embalagem verifica todos os Retreinar o de higiene
detergentes e armazenamento. dias de pessoal na
° Pessoal de embalagem. inducdo.
higiene com formacao ° Empreiteiros . Retreinar a
em manuseamento de e visitantes equipe de higiene
produtos quimicos. monitorizados e sobre o manuseio
acompanhados de produtos
quimicos.
° Acompanha
mento
y visitantes e
empreiteiros
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo ~ Fonte Justificacao B| V k monitorizacao corretiva ade
ica
P: Insetos mortos Insectrocutors ° Insectrocutors ° °
usando cola para atrair e Tendéncias Procedimento de
prender insetos, de insetos gestdo da
portanto, sem salpicos de ° Inseto incidéncia em
- . 1| 2 2 . FSM
eletrocussio de insetos controlos vigor.
mortos efetuados a ° Elimine
intervalos os produtos
regulares afetados como
adequado
28. B: Contaminacao por Pessoal, visitantese | e Inducao a todos ° °
Avaliagdo de bactérias ou contratantes os colaboradores. Verificacoes de Despedir
risco contra materiais que . Controlos de seguranca pessoal
sabotagem contenham seguranca . Higiene responsavel
de produtos bactérias feito ao pessoal Controlos ° Elimine .
Ol processos . A empresa emprega ° Entrada de contaminados Supe.r\{1 540
) 1| 3 3 . de higiene
pessoal comprometido. visitantes e produto.
) Produtos nao RTE. empreiteiros ° Bar de
entrada para
visitantes nao
conformes ou
empreiteiros
C: Higiene Pessoal, contratantes | o Equipe treinada 1| 3 3 ° ° Elimine Todos
produtos quimicos, em inducao e seguranca Procedimentos o produto 0s
tintas, pesticidas, do local. de gestdo da afetado. Funcio
outros produtos ° Produtos quimicos incidéncia em ° Demitir ou narios
quimicos manuseados por pessoal vigor litigar o pessoal -chave
treinado, lojas de ° Iscos responsavel.
produtos quimicos tratados apenas .
seguras e restritas. por pessoal Armazenament
° Estacoes de formado ou por o seguro de
iscas trancadas, um contratante produtos
seguras e robustas profissional quimicos.
° Controlos de ° Nao
higiene efetuados a todo armazenar
o pessoal pesticidas no
local
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica
P: Objetos estranhos no | Pessoas . Empresa . .
produto, por (pessoal-chave, possui Base de Verificacoes Retreinar a
exemplo, chaves, etc.) Recursos Humanos diarias de higiene equipe em
anéis, telefones, robusta. do pessoal. indugdo e
tachas, colares, ° Pessoas ° Artigos seguranca do
moedas, etc. autorizadas com pequenos local.
formacgdo adequada monitorizacao no ° Despedir Tod
manuseiam os 1| 2 2 local ou litigar pessoal odos
processos e responsavel, ?jn cio
produtos. conforme nArios-
° Seguranca do adequado chave
local adequada. .
° Packhouse em um
composto protegido
° Pessoal
pertences guardados
em armarios.
31. Controlo B: Contaminagao por e Aguadelavagem| o Vestuario de ° Auditorias ° Devolver
de bactérias e Limpeza protecdo que nao seja de lavanderia roupa para
Lavandaria patogénicas ineficaz. suscetivel de ter um em vigor re-limpeza.
(E-coli, Listeria, impacto perigoso em ° Lavanderia ° Reavaliar
Salmonella) produtos de baixo verificada na a lavandaria
custo. ' chegada da ) Alteragdo Supervisdo
° Produto destinado |1 1 lavanderia. lavanderia por de higiene
a cozedura completa. ° Lavadora inconformidade &
° Lavador consciente usa detergentes e continuada.
das politicas de higiene sanitizantes °
da empresa. aprovados pela Lavandaria
° Auditorias de empresa procedimento
Higiene de Lavanderia de controlo em
realizadas pela Packhouse vigor.
Technical
Equipa.
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C: Lavandaria Lavanderia ° O contratante é o 1| 1 1 ° Auditorias ° Reavaliar Supervisao
Produtos quimicos inadequada Diretor de Operacgdes da de lavanderia alavandaria de higiene
empresa. em vigor ° Troque de
° O empreiteiro ° Lavanderia roupa por
entende os procedimentos verificada na continuar nao
de lavanderia da empresa. chegada da conformidade.
lavanderia. °
° 0] Lavandaria
branqueador procedimento
utiliza de controlo em
detergentes lugar.
aprovados pela
empresa e
Sanitizantes
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica
Nenhum . .
34. Contaminacao por Equipamento de ° Cronograma de ) Verificacoes ) Rever
Matérias-prim bactérias Refrigeracdo e limpeza para camaras de higiene para os regimes de g .
as patogénicas (E-coli, | Ambiente frigorificas no local, caminhdes e 4rea limpeza dupe.I'V}sao
Armazenagem leveduras e bolores) inspecionado antes bl s 3 de carga. conforme e Higlene
frigorifica regularmente de acordo ° Treinamentos apropriado
com o cronograma. feitos dentro do
. Produtos nao RTE. cronograma.
Produtos quimicos Atividades de ° Produtos ° °
de higiene, outros higiene, quimicos Verificaces de Retreinar o
produtos quimicos manutencao manuseados por limpeza. pessoal. Supervisao
pessoal treinado. 1|3 3 ° Manutencgao de Higiene
° Nenhuma limpeza controlos e
ou manutencao feita monitorizacao.
quando ha produtos
em cimara fria.
Pequenos itens, por Controlo de ° Equipe treinada em . ]
exemplo, sondas, Qualidade monitoramento de Procedimento de Requalificar
réguas de Verificagoes e pequenos itens. monitorizacao de pessoal/contra S . =
especificacdo, porcas | manutencio pequenos itens em tantes UPEIVISao
e parafusos 13 3 vigor. de Higiene
° Inducio de
empreiteiros
realizada para todos
Manutencao
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37. B: Contaminacao por Camiao ° Cronograma de 113 3 ° Verificagoes ) Supervisao
Caminhao de bactérias limpeza para caminhdes no de higiene para Retreinar o de Higiene
carga/descar patogeénicas (E-coli, local, inspecionado antes caminhées e area pessoal.
ga do leveduras e bolores) do carregamento. de carga.
produto ° O produto é ° Treinamentos
embalado em feitos dentro do
punnets/sacos e caixas, cronograma.
portanto, adequadamente ° Carregando
protegido. realizado em area
) Carregamento fechada.
feito por pessoal
treinado.
° Produtos ndo RTE.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica
Produtos quimicos Camido Produtos quimicos e i ° Limpeza
carregados em VerificacGes de completa dos
camides :ranspor’iad(zs aper:ias e(rin higiene. camioes afetados Supervisiio
ransporte nao produzido.
P P 1| 4 4 ° Pr(})dgtos ° . de Higiene
Insumos ., qumicos Retreinar o
agrondmicos Obtido politica de controlo pessoal i
apenas ao nivel da ¢ Repreensao
- . . d, consoante o
exploracao, incluindo CaS0.
produtos quimicos
Corpos estranhos, Camido, ° Cronograma de ° ° Elimine ou
por exemplo, manuseame limpeza para caminhdes no Monitorizagao retrabalhe o
régua's de y nto de local, inspecionado antes para pequenos produto afetado.
especificacéo, produtos do carregamento. itens feitos. °
sondas,} ‘ ° O produto é ° Liberacao Retreinar o
danos fisicos .dos embalado em 1 positiva feita por pessoal. Todos
produtos devido ao punnets/sacos e caixa, 3 3 controladores de ° 0s
manuseamento portanto, protegido contra qualidade Procedimento de Funcio
o contato direto com as treinados gestio de narios
superficies do caminho. o Equipe de incidéncia para -chave
° Pessoal formado carga treinada no perda de
sobre o manuseio de pequenos itens.
manuseamento produtos.
dos produtos.
40. Moldagem Camiao ° Packhouse local ) ° Elimine
Transporte perto do aeroporto (15 Verificacoes do o produto G
isolado para o minutos de carro). produto antes da afetado Q. ~
aeroporto Produto i 4 expedicio. ° Aumentar Supervisao
° pedic rs
arrefecido antes da ° Rotacao de Chequ_e§ de
expedicdo. stocks em vigor. expedicéo .
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C: Produtos quimicos Camiao ° Produtos quimicos 1| 4 4 ° Politica ° Todos
carregados em transportados apenas em em vigor em Retreinar o 0s
camioes transporte nao produzido. matéria de pessoal, F‘}n_CiO

° Insumos substancias ° Vias férreas narios
agrondmicos Originado quimicas. y limpar e -chave
apenas no nivel do farm ° Limpeza de enxaguar

camides feitos caminhio.

por pessoal de °

higiene treinado. Repreensao d
pessoal
responsavel
como
adequado.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica

Desidratacao (Perda | Camido ° Packhouse site ° Avaliacao ° Reveja
de peso do produto perto do aeroporto. online de pesos a quantidade
embalado — questao ° Produtos protegidos ° de humidade.
de legalidade) por acondicionamento Liberagao °
adequado. o L]y 1 positiva de Retreinar FSM
° Camibes isolados produtos. on-line e
contra a acumulacio de despachar QCs
temperatura.
° Produto pesado
incluindo tara para
a humidade.
43. Nenhum
Rastreabilida
de da Produtos Processamento ° Embalagem ° Fichas ° Rejeitar
embalagem g quimicos, por de embalagens avaliada na técnicas fornecidas lotes afetados
exemplo, na fabrica admissao. para embalagem ° Aumentar
corantes ° Embalagens ° a notificacao do
utl'hzados em provenientes de Certificados de fornecedor para
caixas. fornecedores aprovados. 113 3 fornecedores acao corretiva FSM
. Fichas técnicas aprovados o Mudar
para mostrar a verificados de fornecedor
conformidade com os quanto a por nao
regulamentos da UE validade. repetido
(EU 1935;2004) conformidade
Contaminagao por Processamento ° Fornecedor em ° Avaliacao da ° Rejeitar
corpo estranho de embalagens conformidade com a admissdo para todas lotes afetados
na fabrica norma as embalagens. ° Aumentar
internacionalmente notificacao do
aceite. fornecedor para
° O fornecedor pode 1] 3 3 medidas FSM
rastrear os produtos com corretivas
base nas datas em que ° Mudar
foram entregues. de fornecedor
por nao
repetido
conformidade
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46. B: Contaminacao por Roedores, Ambiente | e Ventilacao de fibrica a 1] 3 3 ° Controlosdas | e Cubra a Supervisao
Armazenamen bactérias prova contra a entrada de lojas através de embalagem de Higiene
to de pacotes patogénicas. aves para aceder a rececio auditorias internas e priméria com
de materiais e controlos regulares sacos de
armazenamento de de higiene. polietileno.
gmbalagens
areas.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagcao corretiva ade
ica

e Produto de baixo risco. ° Capa
e Produtos nao RTE. Embalagem
e Embalagem primaria parcialmente
protegida por polietileno. utilizada de
e Iscos no lugar para forma
controlar a atividade dos adequada.
roedores. o
Certifique-se de
que o controle
de pragas seja
feito da seguinte
forma
programado.
Produtos Produtos de e Utilizacio de iscos ° Relatériosde | o Elimine
quimicos para controlo de pragas indicadores nao controlo de pragas as embalagens
controlo de utilizados em iscos toxicos para demonstrar afetadas
pragas 1] o4 4 que sécl uti’liz.ados ° Mudar d(i FSM
1SCOS nao toxicos. fornecedor se nao
° Utilizacdo for possivel
fornecedor aprovado fornecer produtos
para controle de nao téxicos
pragas. iscos.
Contaminacao por Ambiente de e Todas as luzes cobertas ° Auditoriasde | e Elimine
corpo estranho Vidro por cobertura a prova de vidro realizadas. as embalagens
estilhacos. ° Incidéncia afetadas.
* Sem vidro dentro 2| 3 6 gestao em vigor ° ' ‘Revise FSM
Area de embalagem. as atividades
Plastico duro incluido na de auditoria de
auditoria de vidro. vidro para
e Iscos no lugar para cobrir outros
controlar a atividade dos riscos.
roedores.
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50. Controles incorretos | Pequenas anomalias | e Treinamento realizado ° Controlo ° Siga
Avaliacdo de com base em | durante as avaliagdes| em pessoal para controle dos registos e rigorosamente
Riscos de registros incorretos de documentos. procedimentos 0s
Anomalias e O registro de alteracoes documentais em procedimentos
no Controlo recomendadas do vigor. de controle de
de documento colocado em . Documente documentos e
Documentos copias mestras para 1 as alteracbes registros. FSM
permitir que as feitas em tempo
necessidades de alteracao real.
sejam registrados por toda ° Registro de
a equipe principal. atualizacdo de
documento
preenchido na
revisdo de qualquer
sistema
documentos.
51. Risco |[B: Nenhum
Avaliacao C: Nenhum
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acdo Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B|V k monitorizacao corretiva ade
ica

sobre P: Contaminacao por Anéis, pregos, e Os pré-requisitos de o o
Detecdo de corpo estranho facas, alfinetes, higiene sdo muito claros e Verificacoes de Retreinar o
Metais telemoveis, adequados na inducéo do higiene para pessoal
grampeadores pessoal, visitantes e visitantes, ° Acompanha
etc contratantes no que diz empreiteiros e mento
respeito ao vestuario de pessoal. y e treinar Supervisao
protecao e controlo de 2| 3 6 | e Pessoal visitantes e de Higiene
metais. treinado em regras empreiteiros.
e Pequenos itens de higiene.
rigorosamente
monitorados no nivel
packhouse.
54. B: Nenhum . .
Avaliacao de
Risco de C: Nenhum . . .
Perda de — - PP :
Pequenos P: Contaminacao por Pequenos lteny e Notificacdo do cliente 2| 3 6 ° ° Todas as
Ttens corpo estranho perdidos feita sobre a perda de Monitoramento de Retreinar o chaves
por exemplo, pequenos itens para eles pequenos itens pessoal. Staf
facas, sondas, detetarem. treinados para a ° Instituir
capas de e Procedimento de Gestdo equipe-chave. o procedimento
crflnetas, de Incidéncia treinado ° Facas de gestao da
reguas ~de para todo o pessoal. monitorizado de incidéncia.
especificacio, P di ¢ hora em hora
chaves, e Facas: Procedimentos Ta.
de controle de Pequenos ° Armarios
moedas, etc. . :
Itens em vigor, Facas fornecidos para os
monitoradas de hora em funcionarios
hora. guardarem itens
e Sondas e réguas de pessoais.
especificacdo: controlados . Regras de
através das verificacbes de entrada do
integridade do Packhouse
equipamento, em treinadas para
emissao e retorno. funcionarios-chav
e.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliagdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acdo Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizag¢ao corretiva ade
ica

e (Capas para caneta:
Apenas canetas sem
tampa usadas por
pessoal chave.

e Chaves: O supervisor
de higiene controla todas
as chaves do packhouse.

e Moedas e outros
artigos pessoais: indugio
higiénica feita em todo o
pessoal. Cacifos para
funcionarios previstos
Artigos pessoais

58. B: Nenhum . .

Avaliagdo de

Risco de C:  Nenhum . . .

Perda de —— - - —

Gesso P: Contaminacao por Rebocos perdidos. e Acompanhamento ° Procedimento | e Elimine o
corpo estranho rigoroso de todos os de controlo de gesso produto afetado,

Rebocos que chegam a em vigor. procure gesso em
producao. ° todas as areas

e Procedimento de Gestdao | 2 | 2 4 Procedimento de possiveis, retreine FSM
de Incidéncia treinado gestado da o pessoal afetado
para todo o pessoal-chave. incidéncia em ém pequenas

vigor. areas
Monitorament
o de itens

61. B: Nenhum ] )

Avaliacao de

Risco para C:  Nenhum . . .

Calibragao P: Determinacio Sondas nio e Calibragbes internas | 1| 1 1 | Interno ® FSM
incorreta das calibradas para sondas realizadas documentacio Retreinar o
propriedades por pessoal treinado. auditorias. pessoal
fisicas dos °
produtos, por Controlos
exemplo, regulares
temperaturas
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagcao corretiva ade
ica
L: Pesagem de pesos Balancas nao e Calibracoes internas ° Balancas ° Remover
inferiores ou calibradas para sondas realizadas calibradas escala da
exCessivos. por pessoal treinado. rigorosamente producao.
e (alibragoes rastreaveis dentro do ° Recalibrar GQ
.de acordp com um padrao 1|1 1 cronograma. escala e Supervisio
internacional realizadas ° Verificacoes r
pelo Kenya Bureau of internas feitas
Standards pelo menos diariamente para
uma vez por ano ou todas as escalas.
outras entidades juridicas.
65. Avaliacio |B: Nenhum ] ]
do Risco de
Incéndio C:  Nenhum . . .
P: Queimade Incéndios e Pessoas treinadas no ° Exercicios de °
trabalhadores e combate a incéndios combate a Retreinar o
produtos e Espago adequado para 1] 4 4 incéndios pessoal FSM
recurso ao ponto ° Fogo
de concentracgio formacoes
de incéndio.
68. B: Contaminacao por Superficies de Hor4rios de limpeza em ° °
Avaliacao de bactérias contacto P Procedimentos Retreinar o ..
risco em patogénicas vigor para todas as de limpeza pessoal Supervisao
equipamento superficies. 213 6 . de higiene
i(?nel contato Produtos quimicos de Re-l.impar 0
produtos, descontaminacao equipamento
maquinas e provenientes de
areas de fornecedores aprovados.
armazename Produtos nao RTE.
nto
C: Graxas e 6leos . . .
de pecas moveis
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacio de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B|V k monitorizacao corretiva ade
ica
P: Contaminacao por Porcas, parafusos, e Os equipamentos ° Verifique a ° Isolar a
corpo estranho plésticos duros, incluem balancas, integridade do méaquina da
etc. maquinas de selagem, equipamento producao
tabuas de cortar e toalhas diariamente antes ° Recomme
de mesa. O risco de do inicio da nd para
contaminac¢ao é minimo, producao. manutencio.
uma vez que o produto ja ~
se enconga nap : * Retreinar o Manutenca
embalagem exterior antes 2| 3 6 essoal em o nece
da proximidade das D SUperviso r
P10 verificagbes de
maquinas. integridade.
e MaAquinas usadas
para producao direta
verificadas quanto a
integridade
diariamente.
e Auditorias trimestrais
realizadas
para todos os
equipamentos para
verificar a integridade.
71. B: Contaminagao por Fontes de produtos | e Produto proveniente ° Controlos ° Realizar
Avaliagdo de bactérias apenas de fontes microbianos do auditorias de
Riscos em patogénicas. GLOBAL GAP. produto, higiene a
Anaélises e Produto analisado uma ° Gréaficos de exploracao.
M1<,:r0'blanas e V€Z por ano como 5 6 comparacao de FSM
Quimicas de contra-controlo das 3 resultados
Produtos fontes aprovadas. microbianos em
e Auditorias de Higiene vigor.
Agricola realizadas.
e Produtos nao RTE.
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C: Excedéncias dos LMR | Produtos e Produto proveniente ° Produto ° Analise os
fitossanitarios apenas de fontes apenas da Global pré-requisitos do
GLOBAL GAP. GAP Farms. farm para
e Produto analisado uma ° PCC em verificar onde as
vez por ano como 1 4 libertacdo positiva falhas FSM
contra-controlo das para colheita no aconteceram.
fontes aprovadas. campo Haccp ° Retreinar
pessoal,
conforme
adequado
P: Metais pesados Agua de irrigacio. e Agua analisada para . .
pesquisa de chumbo e 1 4
cadmio
Nenhum . .
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacio de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B| V k monitorizacao corretiva ade
ica

75. B: Contaminagao por Perda de controlo e Liberacdo positiva feita ° Liberacao ° Elimine
Avaliacao bactérias dos parametros em todos os parametros positiva feita em ou retrabalhe o
dos riscos da patogénicas. inibidores do de qualidade do produto, todos os produtos produto
libertagao crescimento especialmente por uma equipe afetado.
positiva de bacteriano, por temperatura, questées de treinada °

produtos e exemplo, seguranca alimentar e 2] 2 4 Retreinar o FSM
outros temperatura atributos de qualidade. pessoal
materiais e Liberagdo positiva feita por

relacionados pessoal qualificado e

com 0s treinado.

produtos e Produtos nio RTE.

C: Nenhum . . )

P: Embalagem rasgada, | Embalagens, e Embalagens ° Embalagens ° Isole e
embalagem de cortes, | pequenos artigos fornecidas por liberadas por retrabalhe/elimin
pequenos itens, por manuseados por fornecedores pessoal treinado e o produto
exemplo, sondas, pessoal de aprovados. para ir a producio afetado conforme
réguas de libertagdo positiva e Embalagem com robustez o Avaliacio de apropriado.
especificagdo e suficiente para suportar o admissio de todas ° Retreinar o
canetas. manuseamento normal. 13 3 as embalagens feita pessoal sobre os

e Pessoal que manuseia por pessoal procedimentos de
pequenos itens treinado. libertacao
adequadamente treinado ° Tudo positiva
no controle de itens pequeno itens FSM
pequenos. monitorados De

acordo com
procedimento.

e Revestimentos de ° verificado na ° antes
produtos  robustos e liberagao positiva. liberacao.
capazes de suportar Y ° Retreinar o
condi¢oes de Temperatura pessoal em caso
processamento. da instalacdo de libertacdo

e Divisores de produtos monitorizacao positiva
feitos de material de em lugar
cartao semelhante as ° Nio
embalagens de produto conformidades de

tendéncia usadas
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para retreinar
Funcionarios
Acumulacio de Temperaturas de e Despacho QC treinado em ° ° Voltar a
Temperatura libertagao liberagao positiva Temperaturas arrefecer
positiva erradas e Gerente de Seguranca de expedigio produto
. : 1 FSM
Alimentar realiza
auditorias semanais de
liberacao positiva
em Temperaturas.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica

79. B: Contaminacao por Pessoal, desgaste e Todo o pessoal foi ° Horarios o Como
Avaliagao bactérias de protecao, treinado na inducao da de Limpeza. estipulado nos
dos riscos patogénicas. ambiente de higiene da casa de ° Limpeza procedimentos de
em matéria trabalho e embalagem. registos higiene.
de higiene ferramentas de e Todo o vestuario de o Registos
geral processamento protecao lavado por um 1 1 1 de controlo do Pe(sisoal
lavador aprovado, pessoal hie ien
e Existe um cronograma de . Lavandaria o g1
limpeza abrangente para Controlos
todas as ferramentas
packhouse.
e Produtos nio RTE.
Contaminacao por Mops e toalhas de e Mops usado apenas ° Horérios ° Como
bactérias mesa para limpar pisos. de Limpeza. estipulado nos
patogénicas e Mops mergulhados em ° Registos procedimentos de
detergente bactericida de limpeza higiene.
antes da limpeza. ° Registos
e Toalhas de mesa oy L de controlo do Pessoal
mergulhadas em pessoal de
desinfetante antes do uso o higien
e sempre durante a Lavandaria e
operacao.
e Toalhas de mesa secas e Controlos
mantidos em local
limpo quando nao
estiverem a ser
utilizados.
C: (Ver Risco . . .
avaliacdo sobre
produtos quimicos
de higiene (RA 05)
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacio de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B| V k monitorizacao corretiva ade
ica

P: Cabelos (barbas, Pessoal, ambiente e Inducao abrangente ° Horéarios ° Como
bigodes e cabelos Packhouse feita a todos os de Limpeza. estipulado nos
descobertos), funcionérios. ° Limpeza procedimentos de
joias, anéis, e Higiene pessoal e registos higiene.
pregos, etc do ambiental feita aos . Registos
pessoal, porcas e funcionarios de controlo do
parafusos do regularmente. pessoal Pessoal
equipamento e Snoods fornecidos a it ! ° Lavandaria de
qualquer pessoa que nao Controlos higien
pode raspar barbas, mas e
todos os funcionarios
encorajados a raspar
barbas e cobrir
completamente a sua
cabelo.
8s. B: Contaminacao Maquinas e Todas as miquinas ° Verificacoes ° Verifique
Avaliagdo de microbiana de ndo limpas comissionadas antes do da integridade da novamente as
Riscos em refrigeradores e uso. méquina. maquinas antes
Comissaoi ng outras maquinas de e Todos os aspetos da comissionamento
de novas contato P Contratant
1oy contaminacio de 21 3] 6 . ests /
maquinas alimentos verificados na ° Formar o FSM
emissao através das pessoal em
verificacGes de integridade condicoes de
do equipamento. funcionamento
e Produtos nao RTE. correto e
verificacao
de
integridad
e.
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C: Contaminacao por Graxas em e Todas as miquinas 1| 2 2 ° Certifique-se ° Remova Empreiteir
graxas pegas moveis comissionadas antes do de que o a maquina da 0S TS,
uso. equipamento nao operacao. FSM
e Asmaquinas nao usam utiliza graxas. ° Reparar a
graxas e 0leos. . maquina, voltar a
e Todos os aspetos da Certifique-se de testar e limpar
alimentacao que todos os antes de utilizar.
contaminacdo verificada lubrificantes sao
na emissao. de qualidade
alimentar.
° Pessoal que
utiliza equipamento
para verificar a
integridade
antes da utilizacao.
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica

P: Corpo estranho Porcas, parafusos, e Todas as maquinas ° Verifique a ° Remover
Contaminacéo plésticos duros, comissionadas antes do integridade da maquina da
etc. uso. maquina no producao
e Todos os aspetos da comissionamento. . Repare,
contaminacao de ° teste novamente
alimentos verificados na Certifique-se de e limpe a Empreiteir
emissao. 21 3 6 que as maquinas maquina antes 05 IS
e MAquinas usadas estao em boas de usar. FSM,
para producao direta condigoes de
verificadas quanto a funcionamento.
integridade ° Treine a
diariamente. equipe para
e Auditorias trimestrais verificar a
realizadas integridade.
para todos os
equipamentos para
verificar a integridade.
86. B: Contaminacao HHC Agua, e Aguadaredede ° Testes de ° Instituto de
Avaliacgio dos microbiana, por equipamento abastecimento e propria produtos manutencao para
riscos dos exemplo, lavado para utilizacio. 1| 3 3 realizados pelo todas as maquinas FSM
produtos L. Monocitogenes, indevidamen e Horérios de limpeza em menos uma vez
contaminac¢ao E. coli, Salmonella te. vigor para todas as por ano.
n c}as . maquinas . Tanque HHC
méquinas (por e Produtos nio RTE. monitorizados
eicemplo, C: Contaminac@o por Graxas em e Todas as maquinas 1] 2 2 | e Certifique-se ° Remova Empreiteir
?fi;?:fiiscas graxas pecas moveis comissionadas antes do de que o ) a méq~uina da 0S TS,
seladoras, ’ uso. ) equipamento néo operacao. FSM
maquinas de o As maquinas nio usam utiliza graxas. . ‘Reparar a
pesagem) graxas e 0leos. o méquina, voltar a
e Todos os aspetos da Certifique-se de testar e limpar
contaminacéo de que todos os antes de utilizar.
alimentos verificados na lubrificantes sio
emissao. de qualidade
alimentar.
° Pessoal que
utiliza equipamento
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para verificar a
integridade
antes da utilizacao.
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Packhouse Risk Assessments Key: ®* Sc; Security, L Legal, F: Fire, PB: Probahility, S%: Severity, B; Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica
P: Corpo estranho Porcas, parafusos, e Todas as maquinas ° Verifique a ° Remover
Contaminacéo plésticos duros, comissionadas antes do integridade da maquina da
etc. uso. maquina no producao
e Todos os aspetos da comissionamento. . Repare,
contaminacao de ° teste novamente
ahmelgtos verificados na Certlﬁqut,e-se. de e I}mpe a Empreiteir
emissao. 21 3 6 que as maquinas maquina antes 05 I'S
e MAquinas usadas estao em boas de usar. FSM,
para producao direta condigoes de
verificadas quanto a funcionamento.
integridade ° Treine a
diariamente. equipe para
e Auditorias trimestrais verificar a
realizadas integridade.
para todos os
equipamentos para
verificar a integridade.
89. B: Contaminacao Empreiteiros e e Empreiteiros . Inducio °
Avaliacao de microbiana ferramentas de sensibilizados sobre as Higianica Retreinar
Riscos em trabalho sujas; regras e regulamentos de . Entrada de visitantes e
Manutencao higiene antes de realizar visitantes e empreiteiros
2) man.utem;é(,)[. d empreiteiros
¢ O equipamento dos
emgreiréeiros foi verificado | 1| 3 3 FSM
e, se necessario, limpo
pelo pessoal de higiene
antes da entrada no
armazém.
e Produtos nao RTE.
C: Contaminacao por Graxas em e Sem graxas em 1] 3 3 ° Inducio ° Remover Manutenca
graxas pecas moveis pecas moveis. de higiene para Maquina que o nce
empreiteiros requer superviso r
graxa
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Packhouse Risk Assessments Key: ®* Sc; Security, L Legal, F: Fire, PB: Probahility, S%: Severity, B; Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagcao corretiva ade
ica

P:  Contaminacio por Porcas, parafusos, e Porcas e parafusos bem o Méaquina Remova a méaquina
corpo estranho plésticos duros, fixados em todas as partes comissionament da producéo e
etc. das maquinas. o e verificagGes reparagao.
e Um cronograma de de integridade
manutencao acordado
com os instaladores das 21 3 6 FSM
camaras frias.
e Outras maquinas
verificadas
diariamente quanto
a integridade.
92. B: Contaminacao por Seres humanos e Visitantes e empreiteiros ° Regras ) Remover
Avaliagio de bactérias instruidos sobre as regras de higiene para pessoas em
Risco no patogénicas ou de higiene e inducéo. areas restritas.
Acesso a materiais que acompanhados por 2| 3 6 ° Instalacdes
Area§ . cont§qham funcionarios seniores. uma érea restrita
Sens1ve/1s no bactérias. e Produtos ndo RTE. monitorizada por
Ar mazem pessoal da empresa.
(Instalacoes C: Nenhum
da Empresa) ’ )
P: Contaminacio por Porcas, parafusos, e Todos os contratantes 2 2 4 | e MAquinas . Remova Pessoal de
corpo estranho de plasticos duros, sdo acompanhados pelo verificadas a maquina manutenca
empreiteiros de pequenos itens de gerente de seguranca quanto a afetada da area 0
pequenos itens. manutencao, por alimentar em todos os integridade de produgao.
e{(emplo, a}icates, momentos para garantir diariamente. ° Reparar,
pingas, lapis, etc. que eles s6 fazem o que ° Empreiteiros limpar e testar
eles vieram. de manutencio novamente a
e Todos os funcionarios conscientes dos maquina.
treinados para intercetar perigos de
todos os visitantes contaminacio por
desacompanhados e corpos estranhos.
encaminha-los para o
gerente de seguranca
alimentar ou o gerente do
armazém.
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AVEMUE LTD Packhouse Risk Assessments Key: ** Sc: Security, L: Legal, F: Fire, PB: Probability, $V: Severity, B: Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica
Seguranca do site, Visitantes nao e Todos os visitantes se ° Segurancado | e Remova a
sabotagem de autorizados e reportam  rececionista. site pessoa da area
produtos e estranhos e Todos os contratantes sdo ° Empresa em restrita.
processos. acompanhados pelo gestor um composto ° Reciclar se
de seguranca alimentar em protegido. for caso disso.
todos os momentos para °
garantir que s6 fazem Reverificar os
aquilo para que vieram. 5| o 4 procedimentos Todos
e Todos os funciondarios de seguranca os
treinados para intercetar para a empresa Fl}ll’%ClO
todos os visitantes narios
desacompanhados e -chave
encaminha-los para o
gerente de seguranca
alimentar ou o gerente do
armazém.
96. Nenhum . .
Avaliacao de
Risco rglo Nenhum : :
Acesso a Corpo estranho Porcas, parafusos, e Todos os contratantes sdo| 1 | 1 3 |e Higiene . Remover Packagin
Areas . Contaminagao de du’ro.s acompanhados pelo gestor inducdo, pessoa de Supervisor
Sensiveis no pequenos itens de plasticos, de Seguranca Alimentar . armazenamen de Loja G
Armazém empreiteiros. pequenos itens de em todos os momentos Formacio em to restrito.
(Loja de manutencao, por para garantir que s6 fazem seguranca .
Embalagens) exemplo, alicates, 0 que vieram e que nio

pingas, lapis, etc.

esta a acontecer qualquer
contaminacdo das
embalagens durante a
visita.

Todos os funcionéarios
treinados para intercetar
todos os visitantes
desacompanhados e
encaminha-los para o
gerente de seguranca
alimentar.

Apenas gerentes,
supervisores e diretores
sdo autorizados a entrar
na loja, mas sempre na
companhia do lojista da

Repreensao d,
consoante o caso.

Retreinamento no
acesso a essas
areas
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AVEMUE LTD Packhouse Risk Assessments Key: ** Sc: Security, L: Legal, F: Fire, PB: Probability, $V: Severity, B: Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacido de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acdo Responsabilid
problemat Perigo” Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica
Remocao nao Pessoal nao e Apenas gerentes, ) Inducio ° Remover
autorizada de autorizado supervisores e diretores da higiene, pessoa de
artigos em stock sdo autorizados a entrar ° Seguranca armazenament
de embalagens na loja, mas sempre na Formacio o restrito.
companbhia do lojista da .
empresa. Repreensio d, Supervisor
e Todos os contratantes sao consoante o caso. de loja
acompanhados pelo Lt 1 ° Packagin g
gerente de seguranca Retreinamento no .
alimentar em todos os 2CESSO A essas
momentos para garantir 4reas
que eles s6 fazem o que
eles vieram.
100. Nenhum . . .
Avaliacdo de i
Risco no Produtos Misturas quimicas | e Apenas gerentes, ° Restrito °
Acesso a quimicos de supervisores e diretores Acesso Retreinar o
Areas higiene sdo autorizados a entrar pessoal. Supervisao
Sensiveis no na loja, mas sempre na 113 3 ° de Higiene
Armazém companhia da Higiene Eliminar os
(Loja de Supervisor. produtos
Higiene) quimicos
afetados
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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P:

Contaminacao por
corpo estranho de
empreiteiros de
pequenos itens.

Porcas, parafusos,
plasticos duros,
pequenos itens de
manutencao, por
exemplo, alicates,
pingas, lapis, etc.

e Todos os
contratantes sao
acompanhados.

e Todos os funcionarios
treinados para
Intercete todos os
visitantes
desacompanhados e
encaminhe-os para o
Gerente de Seguranca
Alimentar ou para o
Gerente do Packhouse.

e Apenas gerentes,
supervisores e diretores
sdo autorizados a entrar
na loja, mas sempre na
companhia do supervisor
de higiene.

Inducio
da higiene,

Seguranca
Formacao

° Remover
pessoa da loja
restrita.

[ ]

Repreensao d,
consoante o caso.

[ ]

Retreinamento no
acesso a essas
areas

Supervisor
de higiene
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AVEMUE LTD Packhouse Risk Assessments Key: ** Sc: Security, L: Legal, F: Fire, PB: Probability, $V: Severity, B: Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica

103. Avaliacio |B: Alergia Produto e Produto proveniente . Em continuo . Remova o FSM
dos riscos dos apenas da Global Gap investigacao sobre alergénio do
alergénios Sources. alergénios. contacto com
e Todos os produtos que ° outros produtos.
nao constam da lista 1| 3 3 Conformidadecom | ® Roétulo
atual da Unido alista da UE adequado de
Europeia sobre (Diretiva alergénios em
materiais que contém 2003/89/CE de conformidade
alergénios. outubro de 2003) com a UE
Anexo II1 Diretiva
Pessoal que e Formacio e . Verificacoes . FSM
transporta Acompanhamento de de higiene do Retreinar a
alimentos contendo Pessoal. pessoal. equipe no
alergénios e Controlo alimentar do 1] 3 3 controle de
pessoal alimentos
. Remover
materiais
alergénicos de
Sitio
Equipamentos / e Cor do Equipamento ° Sem ) N/A FSM
Processos Codificacdo e Segregacao. 1| 3 3 manuseamento
de alergénios no
local
Préticas de e Segregacdo de ° N3o ° N/A FSM
Limpeza Equipamentos de manipulagio de
Limpeza s 3 alergénios no local
e Limpeza adequada da
seringa
Equipamentos
Transporte de e Produzir ° Sem ° N/A FSM
produtos e contaminacao 1| 3 3 manuseamento
Produtos cruzada de alergénios no
local
Desenvolvimento de | e Formulacdo de ingredientes ° Sem ° N/A FSM
Novos Produtos e Novos Produtos 1| 3 3 manuseamento
de alergénios no
local
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Reformulacio de e Reconstituicdo dos ° Sem ° N/A FSM
Produtos ingredientes 1 3 manuseamento
de alergénios no
local
Embalagem e Embalagens contendo o Sem o N/A FSM
alergénios 1 3 manuseamento
de alergénios no
local
C: Nenhum . .
P: . . .
B: Nenhum . .
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizacao corretiva ade
ica

113. C: Nenhum . . .
Avaliacdo de
riscos em |P: Madeiralascada no Madeira de paletes e Nao — Politica da ° Niao é ° Remova o
(madeira) produto de produtos em Madeira em vigor nas permitida madeira palete defeituoso
camara frigorifica areas de transformacao nas areas de e todas as pecas
de expedicdo. producio. lascadas da loja Tod
1| 4 4 | e Pessoal de embalagens. Oe;)sg
formado em politica El—cha
de madeira. ve
° Madeira
utilizada
em loja de
embalagem
verificada para
integridade.
116. Risco |B: - Microbiana Pessoal e Entrada de pessoal 2| 3 6 ° ° FSM
Avaliacao contaminacio separada da entrada de Treinamentos de Retreinar a
sobre Fluxo por agentes materiais e saida de higiene feitos em equipe sobre
de processo e patogénicos, por | Outros Produtos produtos por tempo de todo o pessoal as regras do
materiais exemplo: operacao. ° Treinamentos packhouse.
Segregacao E. coli, Staph. e Pessoal devidamente de inducio para . Respeite as
Aureoe.t.c treinado sobre os visitantes e regras relativas ao
- Contaminacao procedimentos de entrada empreiteiros antes pessoal vs entrada
cruzada no armazém. do trabalho / visitas. de produtos para
e Produtos facilmente ° Produto o packhouse.
identificaveis durante a devidamente
classificacao e disposto em areas de
embalagem, portanto, armazenamento.
embaladores capazes de ° Produto
remover quaisquer facilmente
possiveis contaminantes identificavel,
cruzados. portanto, facil de
e Produtos de natureza separar durante a
semelhante e ndo classificacao.
potencialmente perigosos ° Entrada de
como contaminantes Packhouse para
cruzados. produtos separados
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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e Produtos nao RTE. por tempo para o
pessoal
entrada.
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AVEMUE LTD Packhouse Risk Assessments Key: ** Sc: Security, L: Legal, F: Fire, PB: Probability, $V: Severity, B: Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica
C: Derrames de Area de lavagem das | e Entrada de pessoal . Produtos . Elimine
produtos maios, desinfetantes separada da entrada de quimicos de o produto
quimicos de de higiene e materiais e saida de fornecedores afetado.
{1;35;:1? gggerflg(e)s detergentes ° pr;f(l)lctl?li;)s uimicos de aprovaf(’iosa t .R trei Supervisao
e desinfetantes de higi introduzi 12 4 * quimicos cssoal 10 de Higiene
¢ igiene introduzidos nas quimicos pessoal no
artigos areas de embalagem antes manuseados por manuseament
de os produtos serem pessoal formado o de produtos
introduzidos no armazém quimicos.
por treinados
pessoal.
P:  Facas e outros Introducao de e Artigos de higiene . ° Instituir
pequenos artigos, pequenos itens mantidos em armazém e Monitorizacao de o procedimento
artigos de pessoal ao packhouse, controlados por pessoal pequenos itens de gestao da Supervisao
por exemplo, pessoal treinado. 2| 3 6 ° Higiene incidéncia. de higiene
relogios, anéis, e Pessoal formado em inducdo °
pregos, etc regras de inducéo e Retreinar o
higiene do packhouse. pessoal
119. B: Contaminacao Superficies de e DPessoal formado em ° Vigilancia ° Revisite
Avaliacao dos microbiana por contacto higiene pessoal e microbiana feita as eficiéncias
riscos da agentes primdrias, ambiental. anualmente. dos detergentes Supervisao
limpeza patogénicos secu'r’ld_érias e e Horarios de limpeza 2| 2 4 | e Controlos e desinfetantes de Higiene
por exemplo, L. terciarias adequados. de higiene
Monocytogenes, E. e Produtos ndo RTE. efetuados no
coli, Staph. Aureo inicio e no fim do
e.t.c periodo de
turno
C: Derrames higiene, e DPessoal de higiene 2 2 4 ° ° Supervisao
quimicos de desinfetantes e formado no controlo de Verificacoes de Retreinar o de higiene
produtos detergentes produtos quimicos de preparacao do pessoal.
qyimicos de higiene. desinfetante no . Avaliacao
h1g1.epe e e A maioria dos local. processo de
sanitizantes produtos quimicos sdo . manuseament
irritantes suaves. Cumprimento de ode
e Controlo quimico horérios de desinfetante e
existe um procedimento. formacao. detergente.
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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AVEMUE LTD Packhouse Risk Assessments Key: ** Sc: Security, L: Legal, F: Fire, PB: Probability, $V: Severity, B: Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica

Facas e outros Perda de pequenos e Limpeza feita apenas em . ° Instituir
pequenos artigos, objetos e quebras areas onde nio ha Monitorizacdo de o procedimento
pecas de maquinas de maquinas e producio ou pequenos itens de gestao da
soltas, pecas de equipamentos armazenamento de ° Higiene incidéncia.
equipamento de durante as produtos. Inducio e ° Supervisao
limpeza soltas operagoes de e Limpeza feita com 2( 3 6 formacio ao Retreinar o de higiene
limpeza equipamentos de alta pessoal de pessoal
integridade e menor limpeza ° Avaliacao
probabilidade de quebra. ° Aderéncia a Procedimentos
e Limpeza feita por manutencio de de manutencio
pessoal bem treinado. mAquinas. para limpeza
equipamentos.
Nenhum . . .
Remocdo ndo Pessoal ndo e Apenas agentes de ° Seguranga o
autorizada de autorizado higiene treinados, treinada para todos Retreinar o
artigos gerentes, supervisores e os funcionarios. pessoal
armazenados diretores sdo permitidos ° Repreensio
na loja, mas sempre na d, conforme
companhia do almoxarife adequado
da empresa.
e Todos os contratantes 111 1 FSM
sao acompanhados pelo
gerente de seguranca
alimentar em todos os
momentos para garantir
que eles s6 fazem o que
eles vieram.
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos
Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica
124. B: Contaminacao de Visitantes, e Todos os funcionarios ° Seguranca °
Avaliagdo de produto de pessoas | trabalhadores e receberam formacio sobre treinada para todos Retreinar o
Risco no doentes ou que ndo empreiteiros higiene pessoal e regras de os funcionarios. pessoal
Acesso a lavaram as méos. higiene da empresa. o Repreensio
Area§ ) e Todos os visitantes d, consoante o caso;
Sens1v<?1s no assinam formulérios de
Armazém inducgdo e sdo sempre
.(Pack.house, acompanhados pelo gestor
1r}c1u1ndo de Seguranca Alimentar
cdmaras durante a sua visita. 1] 1 1 FSM
frigorificas) e Procedimentos de
notificacdo de
doenca adequados e
bem formados ao
pessoal
e Os procedimentos de
gestao da incidéncia estao
em vigor e bem treinados
para
pessoal.
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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C: Quaisquer produtos Visitantes, e Todos os funcionarios 1| 3 3 | e Seguranga ° FSM
quimicos ou sprays trabalhadores e receberam formacao sobre treinada para todos Retreinar o
que possam empreiteiros higiene pessoal e regras de os funcionarios. pessoal
manchal'r ou higiene da empresa. ° Repreensio
contaminar o e Todos os visitantes d, conforme
p}"qduto do pessoal e assinam formularios de adequado
visitantes, por inducdio e sdo sempre
exemplq, acompanhados pelo gestor
desodorizantes de Seguranca Alimentar

durante a sua visita.

e Procedimentos de
notificacdo de
doenca adequados e
bem formados ao
pessoal

Estao em vigor
procedimentos de gestao
da incidéncia
e bem treinado para
a equipe.

Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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AVEMUE LTD Packhouse Risk Assessments Key: ** Sc: Security, L: Legal, F: Fire, PB: Probability, $V: Severity, B: Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area
problemat
ica

Perigo

Perigo

Fonte

Medidas de Controlo /
Justificacao

P
B

S
\'%

Ris
k

Procedimento de
monitorizacao

Acao
corretiva

Responsabilid
ade

Contaminacio por
corpo estranho de
empreiteiros de
pequenos itens.

Porcas, parafusos,
plasticos duros,
pequenos itens de
manutencao, por
exemplo, alicates,
pingas, lapis, etc.

Todos os contratantes
sdo acompanhados pelo
gerente de seguranca
alimentar em todos os
momentos para garantir
que eles s6 fazem o que
eles vieram.

Todos os funcionéarios
treinados para intercetar
todos os visitantes
desacompanhados e
encaminha-los para o
gerente de seguranca
alimentar ou o gerente do
armazém.

Os supervisores das
camaras frigorificas
controlam e garantem que
nenhum trabalhador nao
autorizado entra nas
camaras frigorificas sem
ser supervisionado.

Seguranca

treinada para todos
os funcionarios.

Retreinar o
pessoal

Repreensao
d, consoante o caso;

FSM
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S

C:

Nao autorizado
remocao de itens
armazenados

Pessoal, visitantes e
contratantes nao
autorizados

e Todos os contratantes
sdo acompanhados pelo
gerente de seguranca
alimentar em todos os
momentos para garantir
que eles s6 fazem o que
eles vieram.

e Todos os funcionarios
treinados para intercetar
todos os visitantes
desacompanhados e
encaminha-los para o
gerente de seguranca
alimentar ou o gerente do
armazém.

e Os supervisores das
camaras frigorificas
controlam e garantem que
nenhum trabalhador nao
autorizado entra nas
camaras frigorificas sem
ser supervisionado.

° Seguranca
treinada para todos
os funcionarios.

Retreinar o
pessoal

Repreensao
d, consoante o caso;

FSM
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacao de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B| V k monitorizagao corretiva ade
ica

128. B: Nenhum . . .
Avaliacao de
Risco no C: Nenhum . .
21?2;20 a P: Nenhum . .
Sensiveis no — - — o
Armazém S Nao au’Eorlzado Visitantes nao e Visitantes sempre . Seguranca °
(Escritorios) c Rerpogao de autorizados, escoltados por treinada para todos Retreinar o
artigos de trabalhadores rececionista até a os funcionarios. pessoal
escritorio sorrateiros pessoa que querem ° Repreensio
Ver. d, consoante o caso;
e Supervisores de | 2 5 FSM
Packhouse sempre no
controle do movimento
da equipe.
e Escritorios sempre
fechados
em tempos de auséncia
dos titulares.
132. B: Contaminacéo por Visitantes, e Inducdo completa ° Diariamente °
Avaliacdo de bactérias empreiteiros e feito para todos os Controlos de higiene | Retreinar o
Riscos na patogénicas trabalhadores que funcionérios. o pessoal
Lavagem das nﬁo. estao e Lavagem das maos VerificagGes de . Barra
Maos devidamente procedimento em vigor. fornecedores visitantes e Equipa
formados. e Instalagbes paralavaras | 2 [ 3 6 empreiteiros de
maos e banners para desde a Segura
lembrar as pessoas de entrada nca
lavar as maos fornecidos. Alimen
e Treinamentos de tar
higiene realizados.
e Produtos nao RTE.
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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C: Derrames de produtos | Entrada e Trabalhadores ° Registos de °
quimicos Packhouse treinados em lavagem lavagem das mios. Retreinar o
das maos. ° pessoal S -
L. . N upervisao
e Produtos quimicos 4 Observagao ° Repreensao de higiene
manuseados por visual do d, conforme
trabalhadores treinados. pessoal. adequado
e Entrada do Packhouse
completamente separada
(’10 manuseio de produtos
areas
P: . . .
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B|V k monitorizacao corretiva ade
ica
135. Contaminagao por Visitantes, e Inducao completa ° ° Remover
Avaliacao dos bactérias empreiteiros e feito para todos os Questionarios de pessoal / visitante
riscos para a patogénicas trabalhadores que funcionarios. higiene. / empreiteiro da
saude e néo. estejam e Pessoal preenche satde ° Relatérios de operagao.
seguranca do devidamente questionario  sobre o Doenca o Procurar Supervisdo
pessoal, dos formados ou regresso de doencas ou | 2 | 3 6 ° Primeiros assisténcia de Higiene
contratantes e acompanhados. licencas superiores a uma SOCOITOS médica
dos visitantes semana.
e Os visitantes
preenchem um
questionario de satide
antes de acederem as
areas de producao.
e Produtos nao RTE.
Contaminacdo com Visitantes, e Inducdo completa . Inducao .
desodorizantes, empreiteiros e feito para todos os higiénica feita a Retreinar as S -
esmaltes e trabalhadores que funcionéarios. todos os pessoas dup}f'r\flsao
medicamentos nao estejam e Os visitantes 212 4 funcionérios, afetadas ¢ ugiene
pessoais devidamente preenchem um visitantes e
formados ou questionario de satde contratados
acompanhados. antes de acederem a
produgéo
areas.
Contaminacao com Visitantes, e Inducdo completa ° Inducao °
cabelos, anéis, empreiteiros e feito para todos os higiénica feita a Retreinar as
tachas, telemoveis, trabalhadores que funcionéarios. todos os pessoas
pulseiras e outras nao estejam e Os visitantes funcionarios, afetadas
joias. devidamente preenchem um visitantes e
formados ou questionario de satde contratados Superviséo
acompanhados. antes de acederem as 21 2 4 de higiene
areas de producao.
e Vestuario de protecao
completo usado e
incluido nos
procedimentos de
inducdo e higiene do
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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pessoal.

Politicas de joalharia em
lugar.

136. B: Contaminacao P6 de construcio | ¢ Packhouse ° Horarios de ° Re-limpar
Avaliagao de microbiana em embalagens e | completamente a limpeza para loja Pessoal
Risco na produtos. prova contra poeira. 4 de embalagens de
Packhouse e Produtos nao RTE. higiene
Meio C: Nenhum
Ambiente ‘ ‘

Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area
problemat
ica

Perigo

Perigo "

Fonte

Medidas de Controlo /
Justificacao

P
B

S
\'%

Ris
k

Procedimento de
monitorizacao

Acdo
corretiva

Responsabilid
ade

P: Corpo estranho
Contaminacao

P6 de construcao
em embalagens e
produtos

Um telhado temporario
foi colocado na loja de
embalagens para proteger
as embalagens do po.

Embalagem
completamente a
prova contra poeira.

Horérios de
limpeza do telhado
daloja de
embalagens

Relimpar

Pessoal
de
higien
e

Sc: Acesso nao
autorizado a zonas
sensiveis.

Visitantes nao
autorizados,
trabalhadores
sorrateiros

Visitantes sempre
escoltados por
rececionista até a
pessoa que querem
ver.

Supervisores de
Packhouse sempre no
controle do movimento
da equipe.

Visitantes instruidos

sobre
areas a que estao
autorizados a aceder.

Seguranca do
local adequada

Remover

o pessoal
responsével da
area restrita

Todo o
pesso
al-cha
ve

F. Fogo

Atividades em
instalacoes
vizinhas

A empresa vizinha
tem precaucoes de
seguranca em vigor.

E ilegal fumar
em areas publicas
no Quénia.

Observacao
visual

Fog
0

formacoes

FSM
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1309. B: Contaminacao por Risco de desvio e Todos os capitulos da 2| 3 6 ° ° FSM
Avaliacao de bactérias norma FSSC 22000 sao Acompanhamento Retreinar o
Riscos sobre patogénicas auditados pelo menos comparativo dos pessoal.
a Frequéncia uma vez por ano. calendérios versus as | o Aumentar
das o e Auditoria anual datas reais da para nao
Auditorias adequada a seguranca auditoria. conformidade
Internas dos produtos das ° Andlise das continuada.
empresas. agoes corretivas ° Encerrar
e Uma avaliacdo necessarias. acdes corretivas
completa da FSSC 22000 ° Analise de °
feita por um consultor de tendéncias para Atualizar o
seguranca alimentar antes compensacdo de registo de
da auditoria de nao conformidades acoes
certificacao. decorrentes de corretivas
e Produtos ndo RTE. auditorias internas
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica

C: Contaminacao Risco de desvio e Todos os capitulos da °
norma FSSC 22000 sao Acompanhamento Retreinar o
auditados pelo menos comparativo dos pessoal.
uma vez por ano. calendarios versus as | o Aumentar
e Auditoria anual datas reais da para nio
adequada a seguranca auditoria. conformidade
dos produtos das 213 6 Anélise das continuada. FSM
empresas. acoes corretivas ° Encerrar
e Uma avaliacdo completa necessarias. acoes corretivas
da FSSC 22000 feita por Analises de °
um consultor de tendéncias para Atualizar o
seguranca alimentar antes compensacao de registo de
da auditoria de nao conformidades acdes
certificacao. decorrentes de corretivas
auditorias internas
P: Contaminacao Risco de desviodos | e Todos os capitulos da .
sistemas norma FSSC 22000 sao Acompanhamento Retreinar o
auditados pelo menos comparativo dos pessoal.
uma vez por ano. calendarios versus as | o
e Auditoria anual datas reais da Aumentar a
adequada a seguranca auditoria. incidéncia de
dos produtos das 213 6 Anélise das nio FSM
empresas. acOes corretivas conformidade
e Uma avaliacio completa necessarias. continuada.
da FSSC 22000 feita por Anélises de ° Encerrar
um consultor de tendéncias para acgoes corretivas
seguranca alimentar antes compensacio de °
da auditoria de nio conformidades Atualizar o
certificagao. decorrentes de registo de
auditorias internas acoes
corretivas
142. B: Nenhum FSM
Avaliacao
dos riscos
dos metais
pesados nos
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
2/5942693.doc 2014 - 01 T&CM 21-10-2012 18.10.2014 4%80f New




AVENUE LTD packhouse Risk Assessments Key: ** Be: Security, L: Legal, F: Fire,
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produtos C: Contaminagdo com Agua de irrigacao e Agua verificada 21 3 6 |eo Verificacdoda | e FSM
chumbo (0,1mg/kg) anualmente quanto a conformidade da Alteracio fonte
e cadmio presenca de metais agua de irrigacao e de 4gua.
(0,05Ir_1g/kg) para pesados. do solo.
cumprir com a e Produto cultivado acima . Apoie bem
Diretiva da UE 0 do solo (reduzindo o produto durante
1881:2006 de 19 significativamente a o cultivo.
Dez 2006 provavel contaminacao do ° Produto
solo) proveniente da
Global GAP
Quintas.
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acado Responsabilid
problemat Perigo Fonte Justificacao B|V k monitorizagao corretiva ade
ica
Nenhum
145, Contaminacao de Atividades e Asegurancada Cadeados °
Avaliacdo de produtos por riscos terroristas empresa foi reforcada inviolaveis Quarentena e
riscos em "biolc’)gi'cos em torno das rotas de utilizados para rejeitar produtos.
matéria de intencionalmente transporte. camides de . Parar Gerente de
defesa colocados produtos e até que a ameaca
. 2| 3 6 LA, Seguranca
alimentar e por exemplo, produtos. seja eliminada. Al
bioterrorismo bactérias Pessoas de imentar
patogénicas confianca
costumavam abrir
camioes de acordo
com as instrucoes
do
Companhia
Contaminac¢ao com Atividades e Segurancada Cadeados °
substancias quimicas | terroristas empresa reforcada em inviolaveis Quarentena e
intencionalmente torno das rotas de utilizados para rejeitar produtos.
colocadas nos transporte camides de . Parar Gerente de
produtos produtos e até que a ameaca
2| 3 6 rodutos LA, Seguranca
p . seja eliminada. Alimentar
Pessoas de
confianca
costumavam abrir
camides de acordo
com as instrucoes
do
Companhia
Contaminac¢ao com Atividades e Segurancada Cadeados °
perigos fisicos, por terroristas empresa reforcada em inviolaveis Quarentena e
exemplo, pregos, torno das rotas de utilizados para rejeitar produtos. Gerente de
vidro, ete. transporte 1| 4 4 camioes de ° Parar Seguranca
pI'OdutOS e operacoes até Alimentar
produtos. a ameaca
é
eliminad
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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a.
148. B: Contaminacao do Bactérias e As paredes sao revestidas. ° Horéarios ° N/A
Avaliacio de produ’go por aqumulad_as devido | e Devido as operacoes de Limpeza
risco em bacter’lag a incapacidade de secas, nao ha acimulo de ) Publicar Gerente de
juncgao patogenicas limpeza agua e sujeira na parede 4 Inspecoes de Seguranca
parede-pavim (especialmente L. ao chao. limpeza Alimentar
ento Monocytogenes). e Produtos ndo RTE.
C: . . .
P: . . .
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P | S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B|V k monitorizacao corretiva ade
ica
151. Contaminagdo de Movimento e Apenas operacoes a Seco. ° Horéarios o N/A
Avaliagdo produtos por aleatorio de e Limpeza feita apos as de Limpeza Gerente de
dos  riscos bactérias aguas operacoes de producio. 2| 2 4 ° Publicar Seguranca
associa.dos a patogénicas residuais e Agua facilmente guiada Inspecodes de Alimentar
auséncia de durante a limpeza. limpeza
esgotos.
154. Contaminacao de Contacto humano e Produto destinado a ) Funcionarios °
Avaliacdo de produtos por em amostragem cozinhar antes de comer. monitorizacdo da Retreinar o Gerente de
risco em bactérias nao destrutiva e QCstreinados e 2| 2 4 higiene. pessoal. Seguranca
Contaminati a patogénicas monitorizados em Alimentar
partir de testes matéria de higiene
on-line. pessoal
Contaminacdo com Itens de Controle e Sem grampos no o o
pequenos itens de Qualidade packhouse Monitorizacao de Retreinar o
quebrados, por e As canetas sdao de pequenos itens. pessoal. Gerente de
exemplo, sondas, uma s6 peca e sdo 2| 2 4 |e Seguranca
canetas, grampos permitidas apenas para Monitorizagao da Alimentar
e.t.c. o pessoal que faz higiene pessoal
gravacoes.
e Pequenos artigos emitidos
e monitorizados
157. Contaminacao do Agua atomizada e Agua HHC verificada ° ° Se os
Avaliacao dos produto por durante o quanto a qualidade o | o 4 Monitorizac¢ testes Gerente de
riscos sobre agentes pré-resfriamento microbiana do da dgua falharem, Seguranca
Humidade patogénicos mude a fonte Alimentar
Monitorizaca bactérias de 4gua
o
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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P: Desidratacio Camara fria de ar e Avaliar a humidade ° ° Pedido de
Seco do HHC Monitorame manutencio de Gerente de
4 nto de emergéncia no Seguranca

umidade arrefecimento Alimentar
mais fria Equipamentos

160. B: . . .

Avaliacao dos

riscos do |C: Clororesidual Tratamento e Teste de 4gua ° Testes de ° d

processo de excessivo municipal deficiente | @ Agua ndo ingrediente 4 potabilidade da Alteracdo fonte G;::t(l); ¢ relz .

controlo  do em produtos finais agua de 4gua ali%nent&(l;r

cloro P

Agua ’ . . .

Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B| V k monitorizacao corretiva ade
ica

163. B: Contaminacao Baixo risco para e Nio aplicavel. Os ° Limpeza de N/A
Avaliacao de microbiana areas de alto risco produtos sdo de baixo produtos e servicos
risco em cuidado e serao de contato e
matéria de cozinhados pelo cliente ol o inspecoes Gerente de
pressao (_16. ar antes de comer 4 pos-limpeza. Seguranca
Diferenciais ° Produto e Alimentar
monitorizacao
microbiana de
contacto
C: . .
P: . .
C: . .
P: . .
Reference Issue No Authorized by Issue date Review date Page Reason for Review
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168.
Avaliacao dos
riscos do
desgaste dos
pés utilizado
na fabrica

B: Contaminacao
microbiana

Sapatos de
trabalhadores

Nao aplicavel.
Empresa que realiza
operagdes secas durante
o acondicionamento de
produtos frescos.

A contaminacgio
microbiana nao causara
danos, uma vez que o
produto se destina a
cozinhar completamente
antes do consumo.

Nenhuma limpeza feita
durante as operagoes
normais de embalagem.

A probabilidade e a
proximidade do calcado
aos materiais

Os funcionarios foram
instruidos a ter calcado
dedicado para as
operacoes do packhouse.

Produtos nio RTE.

O calcado
especifico da
empresa é
avaliado durante
as verificacoes de
higiene.

Qualquer
pessoa sem
calcado dedicado
a fabrica pode ir
buscar uma
coOpia.

Gerente de
Seguranca
Alimentar
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AVEMUE LTD Packhouse Risk Assessments Key: ** Sc: Security, L: Legal, F: Fire, PB: Probability, $V: Severity, B: Biological, C: Chemical, P: Physical RTE: Ready To Eat

Pré-requisitos Planilha de Avaliacdo de Riscos

Area Perigo Medidas de Controlo / P| S | Ris Procedimento de Acao Responsabilid
problemat Perigo " Fonte Justificacao B| V k monitorizacao corretiva ade
ica

171. B: Contaminagéo Refluxos de e Nio aplicavel. . O calcado . Qualquer
Avaliacao de microbiana Drenagem Empresa que realiza especifico da pessoa sem
riscos em operacdes secas durante empresa é calcado dedicado
drenos de o acondicionamento de avaliado durante a fabrica pode ir
fabrica rodutos frescos. as verificacoes de buscar uma
p . . g .
e A contaminacao higiene. copia.
microbiana ndo causara
danos, uma vez que o
produto se destina a
cozinhar completamente
antes do consumo.
. . Gerente de
e Nenhuma limpeza feita 2| 1 2
o Seguranca
durante as operagoes ;
Alimentar

normais de embalagem.

e Aprobabilidadeea
proximidade do cal¢ado
aos materiais

e Os funcionarios foram
instruidos a ter calcado
dedicado para as
operacoes do packhouse.

e Produtos nao RTE.

** Sc: Seguranga, L: Legal, F: Incéndio, PB: Probabilidade, SV: Gravidade, B: Bioldgico, C: Quimico, P: Fisico
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