
SAUCE AU POIVRE (pour fondue et raclette) 
 

 
  
  
1/2 tasse de crème sure 
1 c. à soupe de moutarde de Dijon 
1/2 c. à thé de sauce Worcestershire 
1 c. à thé de poivre noir moulu 
Sel, au goût 
  
-Dans un cul-de-poule, déposer tous les ingrédients et mélanger. 
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