
Тема: Класифікація харчових отруєнь. 
 

Вивчення нового матеріалу 

 
 

 



 

 

 



Домашнє завдання: 

1 завдання «Перевертні» 

Потрібно розмістити склади у вірній послідовності 

Ток – бо –ло –син –ту 

 

2. завдання  «Плутанина» 

Відгадайте слово із запропонованих букв 

К А Т С І О Ф Л  К О 

 

 



Профілактичні заходи: 

−​ Слід ретельно мити продукти; 

−​ Дотримуватись термічної обробки продуктів; 

−​ Не допускатися до реалізації бомбажні консерви; 

−​ Варені і смажену рибу зберігати у морозильних камерах не більше 48 

годин; 

−​ Дотримання маркування розробних дошок; 

−​ Ретельне миття столового і кухонного посуду; 

−​ Перевірка наявності тавра на м’ясі; 

−​ Термічна обробка продуктів особливо м’ясо; 

−​ Всю готову їжу потрібно зберігати при температурі 2-6° С; 

−​ Гарячі страви – при температурі не менше 65° С. 

 

3.​ Напишіть правильні 2 слова та профілактичні заходи в зошит, зробіть фото 
на надішліть їх на електронну пошту до 20.11.2021: 

Anmay1414@gmail.com 

 

mailto:Anmay1414@gmail.com

