
Предмет: Технология 

Класс: 8 

Дата:24.03.22 

Тема: Мясная промышленность. Технология обработки и 
приготовления блюд  из сельскохозяйственной птицы. Значение 
мяса и субпродуктов в питании человека 

1.Повторение изученного материала 

 

 

2.Изучениме нового материала 

Разделка курицы 

 



 

 

 

 

3. Закрепление изученного материала. Лабораторно – практическая 
работа. Определение свежести мяса птицы. 

 



 

 

4. Итог урока: Познакомились с технологией разделки курицы и 
выполнили практическую работу. 

5. Домашнее задание: изучить материал,нарисовать рисунок 
разделки курицы-4 балла + сувенир солдату (поделка)в армию-5 
баллов. 

  

 


