I-08 3anobiraHHsA nepexpecHOMY 3a0pyAHEHHIO
XAPYOBJIOK - Jleskiecvkuii niuen I nudouuubkoi ciibcobkoi paou

Kumomupcovkozo paiiony Kumomupcokoi odracmi

1 META

BcranoButn  3axomu, HampaBleHI Ha  TOMEPEKEHHS  3a0pyaHEHHS
CUPOBHMHHM, I1HTPEIIEHTIB, MaKyBaJIbHUX MarepiaiaiB, TOTOBOi MNPOAYKIIi uepes
CTOPOHHI TpeIMEeTH, XIMIYHI PEYOBHMHHU, HEAOTPUMAHHS MPOIEAYyp CaHITApHOT
00pOOKH.

2 COEPA 3ACTOCYBAHHS

Bumoru 1HCTpyKIii MOMIMPIOIOTHCS Ha MPAIIBHUKIB ialbHi, JOTOMIKHUN
BUPOOHUYMI NIEPCOHAI.

3 TEPMIHU, BUBHAYEHHSA TA CKOPOYEHHS

CYBXII — cucrema ynpapiiHHA O0€3MEYHICTIO XapYOBUX MPOIYKTIB.

HACCP - cucrema anamizy HeOe3leK Ta BCTAHOBJIEHHS KPUTUUHUX
KOHTPOJIbHUX TOYOK.

4 BIAITIOBIJAJIBHICTb TA IOBHOBAKEHHSA

[IpamiBHUK KyXHi:

- BU3HAUCHHS 3aXO0/IiB JIJIS 3aMI00ITaHHs IEPEeXpeCHOMY 3a0pyIHEHHIO;

- KOHTPOJIb 3a JOTPUMAHHSM 3axXOAIB 13 3amoOiraHHs MEepPEeXpPecCHOMY
3a0py/THEHHIO.

- IOTPUMaHHS  TEpPCOHAJOM  3aXO[iB, HAMpaBICHHX HA  YCYHEHHS
NEPEXPECHOTO 3a0pyTHEHHS;

- MapKyBaHHS FOTOBOI MPOIYKIIiT 010 aJICPTeHIB.

5 HOPAJOK BUKOHAHHSA POBIT

5.1 3axonm [yl yCyHeHHSI MiKpPOOioJIOTiYHOro 3a0pyIHEeHHsl Wix 4Yac
oprasisanii BUpoOHMYO0I0 npouecy

BupoOHuumii mnponec OpraHi3oBylOTh TakUM YUHOM, 1100 3amo0irTu
3a0pyIHEHHIO CUPOBHMHHM, I1HTPEIIEHTIB, MaKyBaHHS Ta TOTOBOi MPOJYKLIIi:
3a0e3neuyoTh  (QI3MYHE Ta OmepaliiiHe BIIIIJICHHS HECYMICHUX €TarliB
BUPOOHUIITBA.

[lin vac mmaHyBaHHS BHUPOOHUYMX TPOIIECIB TEXHOJOTIYHI TMOTOKHU
BH3HAYAIOTh TAKUM YHHOM, 1100 HE TTePECIKaIUCS:

- TOTOBA MPOAYKIIiSl 3 CUPOBUHOIO, B1IXOJIaMU;

- IepcoHa1 3 "YUCTOI" 30HU 3 IEPCOHAJIOM 3 THIIUX 30H.

MapuipyTt nepemilieHHs CMpOBUHH, HamiB(aOpuKaTiB, TOTOBOI MPOIYKIIIi,
IHIPEIIEHTIB, MTaKyBaJIbHUX MaTepiaiiB, B1AX0/1B mo3HadaroTh Ha KM-01, KM-02.



Busnauaroth ~ BUpPOOHWYI  MPUMIIMIEHHS 3  BHUCOKUM  PU3UKOM
MIKpoOiosoriyHOTO  3a0pynHeHHs HamiBpaOpUKaTiB, TOTOBOI MPOAYKINT —
npuminieHds "auctoi”" 30HU 3rimHo 3 CI-08. Jlani mpumimeHHs MO3HAYAIOTh HA
IUTAH-CXEMI.

5.2 3axonm AJs1 yCYHeHHsI MIKpPO00io/1oriYyHOro 3a0pylHeHHsi 4epe3
nepcoHal.

3axonu, HampaBlieHI Ha 3amoOiraHHs 3a0pydHEHHS XapuyoBOi MPOAYKINi
yepe3 BUPpOOHUYUI TIEpCOHAN, TEXHIYHUHN TIEPCOHAN, CTOPOHHIX BiJIB1/1yBayiB:

- KOHTPOJIb 370poB'st iepconany 3rignao 3 [1-07, CI-05;

- MpaBWIa MOBEIIHKN HAa BUPOOHMIITBI 3T HO 3 MaM'sITKaMH sl TIEPCOHAITY,
CTOpPOHHIX B1/IBIAyBadiB;

- IpaBujia MUTTS pyK 3rijHo 3 CI-06;

- IOPSIIOK JIOMYCKY CTOPOHHIX BIJABIIYyBauiB y BUPOOHUYI MNPUMIIICHHS
srigao 3 [-07.

5.3 3axonm AJs1 yCYHeHHSI MIKpPO00io1oriYHOro 3a0pyIHeHHsi 4epe3
BHPOOHHMYE cepeloBHILIE.

JIist HeomyeHHsT MiKpOO10JIOTIYHOTO 3a0pyIHEHHS PO3POOIICHI 3aX0IU IS
CaHITapHOI OOpOOKM BHPOOHMYMX MPUMILIEHb BUPOOHUYOrO OOJIaJHAHHS, TapH,
KoHTeWHepiB i cMmitt 3rigHo 3 [-03, CI-03 Ta mnporpamu mnpuOHpaHHS
BUPOOHMYNX NpuUMimieHb. KOHTpONbh 3a BUKOHAHHSAM JaHHUX 3aXO[iB TPOBOMSATH
3ri1HO 3 [Iporpamoro KOHTpOIIIO caHiTapHOi 00poOku BupooHuITBa, CI-02, CI-04.

Jlist 3amoGiraHHst YTBOPEHHSI Y BUPOOHUYUX MPUMIIIEHHSX KOHJIEHCATy Ha
MOBEPXHI TPyO BOJM, MAapH, XOJOJOAre€HTY IMPOBOIATH IX 13010 TPyO Ta
TeXHIYHUNA oA 3rignHo 3 [-01.

4.2 3ano0iranHs XiMiYHOMY NepexpecHOMY 3a0pyIHEHHIO

3axoau  HampaBlIeHI Ha  3amno0iraHHs  XIMIYHOMY  HEpPEXPECHOMY
3a0pyaHeHHO 3ri1HO 3 [-04:

1.BukopuctanHs Muo4YuX/Ae31HGIKYyOUnX 3ac00iB 3TiHO 3 3aTBEPHKECHUM
MIePEITIKOM.

2.30epiranHs MUIOYUX/NE31HDIKYIOUUX 3aC00iB OKpEeMO B 3aKPUTOMY
npuMileHHI/madi.

3.3arBepKEHHS THCTPYKLIN 10/10 IIPUTOTYBaHHS PO3UNHIB
MUIOYHMX/1€31H(DIKYIOUNX 3aC001B.

4.3acTOCOBYIOTH MUIOY1/Ie31H(PIKYI0U1 3aCO0U 3T1THO 3 IHCTPYKIIISIMHU.

5.KoHTposb 3aiuIIKIB MUIOUYUX, Ae31H(IKYOUUX 3aco0iB Ha 00JaaHaHHI,
TEXHOJIOTIYHOMY 1HBeHTapro3riaHo 3 CI-04.

4.3 KepyBaHHs ajiepreHamMu

[Tin wac BupoOHUIITBA HamiBPpaOpUKATIB BUKOPUCTOBYIOTH MPOIYKTH, SIK1
BiJTHOCSATBHCS IO JICPTCHIB:



1. Sitns Ta siedHi NPOTYKTH
2.Mosoko Ta MOJIOYHI MPOTYKTH
3.Kpymn

4.ITiennyHe OOPOIIHO, MaHKA

4.4 3ano0iranus Gi3HYHOMY IEepexpecHOMY 3a0PyIHECHHIO

Jlniss momnepekeHHs MOTPAIUITHHS YaCTHMHOK 3HOCY JeTaneid oOmamHaHHS
MIPOBO/ATH IJIAHOBO-TIONEPEKYBAIbHI PEMOHTH, TEXHIUHI OMISAAM OOJagHAHHS
srigHo 3 1-01, 1-02.

Jlnst 3amoOiraHHsl MOTPAIUITHHIO YacTUHOK CKJIA, IUIACTUKY B XapyoBY
OPOAYKLII0 JOTPUMYIOThCS 3axofiB IIporpamu KoHTpodo BHUPOOIB 31 CKIa,
IUTACTHKY. BHUpPOOM 31 CKJIA, IUIACTHKY, SKI 3HAXOIATbCS Yy BUPOOHUYHUX
npUMILIEHHSIX peecTpytoTh B O-1.1-08.

KonTponb 3a IUIICHICTIO JaHUX BHUPOOIB MPOBOAUTH JAUPEKTOP IIKOJIH,
HEBIAMOBITHOCTI peecTpyroTh B d-2.1-08.

Bupo6Huunii nepcoHaln, SKuii HOCUTh OKYJISIPH, KOHTAKTHI JITH3H 3alUCYIOTh
JIaH1 MMpo X MUTICHICTH/HAsSBHICT HA MOYATKY Ta B KiHIN 3MiHU B D-3.1-08.

6 IOB’A3AHI JOKYMEHTHU

[-01 KepyBaHHs 1HYpacTpyKTypoOrO

[-02 TexniuHe 0OCIyroByBaHHs 0OJIaIHaHHS

[-03 CaniTapHa 06poOka BUPOOHUIITBA

[-04 TloBomxeHHS 3 XIMIYHUMH PEYOBHHAMMU

[-07 Ocobucra ririeHa

CI-02 KonTtposnb ca"iTapHoi 00poOKu 001aIHAHHS

CI-03 INopsimok nmpubMpaHHs BUPOOHUIHNX MIPUMIIIICHB

CI-04 KoHTposb caHITapHOIO CTaHy BUPOOHULITBA

CI-05 MenuuHi orsiau

CI-06 MutTts pyk

CI-08 3onyBaHHS BUPOOHUYMX MPUMIIICHB

[Iporpama KOHTpOIFO BUPOOIB 31 CKJIA, IIJIACTUKY
7 IPOTOKOJIN

®-1.1-08 Ilepenik BupoOiB 31 CKJIa, IIIACTUKY, (T0JATOK A)

@®-2.1-08 XKypHanm KOHTPOIIO IUTICHOCTI BHUPOOIB 31 CKJIa, IUIACTHUKY,
(momatox b)

®-3.1-08 KypHan KOHTPOJIO HITICHOCTI OKYJISIPiB/HAsIBHOCTI JIiH3, (JI04aTOK
B)

8 HEPEJIIK PO3INOBCIO/’KEHHSA

1.ITepconan KyxHi

2. JIupeKTOop UIKOIU

3.3aBrocn









	5.1 Заходи для усунення мікробіологічного забруднення під час організації виробничого процесу 
	Виробничий процес організовують таким чином, щоб запобігти забрудненню сировини, інгредієнтів, пакування та готової продукції: забезпечують фізичне та операційне відділення несумісних етапів виробництва.  
	Визначають виробничі приміщення з високим ризиком мікробіологічного забруднення напівфабрикатів, готової продукції – приміщення "чистої" зони згідно з СІ-08. Дані приміщення позначають на план-схемі. 
	5.2 Заходи для усунення мікробіологічного забруднення через персонал.  
	Заходи, направлені на запобігання забруднення харчової продукції через виробничий персонал, технічний персонал, сторонніх відвідувачів: 
	5.3 Заходи для усунення мікробіологічного забруднення через виробниче середовище. 
	Для недопущення мікробіологічного забруднення розроблені заходи для санітарної обробки виробничих приміщень виробничого обладнання, тари, контейнерів для сміття згідно з І-03, CІ-03 та програми прибирання виробничих приміщень. Контроль за виконанням даних заходів проводять згідно з Програмою контролю санітарної обробки виробництва, СІ-02, СІ-04.   
	Для запобігання утворення у виробничих приміщеннях конденсату на поверхні труб води, пари, холодоагенту проводять їх ізоляцію труб та технічний огляд згідно з І-01.  
	4.2 Запобігання хімічному перехресному забрудненню 
	Заходи направлені на запобігання хімічному перехресному забрудненню згідно з І-04: 
	1.Використання миючих/дезінфікуючих засобів згідно з затвердженим переліком.  
	2.Зберігання миючих/дезінфікуючих засобів окремо в закритому приміщенні/шафі. 
	3.Затвердження інструкцій щодо приготування розчинів миючих/дезінфікуючих засобів. 
	4.Застосовують миючі/дезінфікуючі засоби згідно з інструкціями.  
	5.Контроль залишків миючих, дезінфікуючих засобів на обладнанні, технологічному інвентарюзгідно з СІ-04.  
	4.3 Керування алергенами 
	Під час виробництва напівфабрикатів  використовують продукти, які відносяться до алергенів: 
	4.4 Запобігання фізичному перехресному забрудненню 
	Для попередження потрапляння частинок зносу деталей обладнання проводять планово-попереджувальні ремонти, технічні огляди обладнання згідно з І-01, І-02.  

