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Тема уроку : Організація роботи борошняного цеху.  Обладнання, 

інвентар,інструмент для приготування прісного тіста. 

Одним із спеціалізованих цехів підприємств ресторанного господарства є цех 

борошняних виробів для випуску пиріжків печених, млинчиків, біляшів, 

вареників, пельменів та ін. Такий цех можна організувати як на підприємствах 

ресторанного господарства, які виконують повний цикл виробництва, так і на 

заготівельних поряд з кулінарними цехами. 

У цеху борошняних виробів встановлюють просіювані борошна, тістомісильну 

машину, продуктивність якої залежить від потужності цеху; 

електросковорідки, жарочні шафи; з механічного обладнання - універсальний 

привід зі змінними механізмами, м'ясорубку. 

У цехах великої потужності застосовують машину для приготування млинців, 

апарати для вареників, пельменів. 

Для приготування пиріжків борошно просіюють. У тістомісильній машині 

замішують дріжджове тісто. М'ясний фарш для начинки обсмажують на 

електросковорідках і пропускають через м'ясорубку. Потім пиріжки смажать у 

фритюрі або випікають у жарочних шафах. 

При приготуванні чебуреків, домашньої локшини для розкатування тіста 

використовують виробничі столи з дерев'яним покриттям. Для механізації 

процесу призначені тісторозкатувальні машини, на яких можна регулювати 

товщину тіста. Для нарізання домашньої локшини застосовують ножі 

"кухарської трійки"; для формування чебуреків використовують зубчастий 

різець. 

Вареники, пельмені готують на потокових лініях, що складаються з трьох 

ділянок: приготування начинок, замісу тіста і порціонування. Для 

порціонування виробів використовують спеціальні апарати. Для вареників 

готують різні фарші: картоплю з цибулею, капусту, сир і т. ін. 



Готові вареники, пельмені заморожують в камерах швидкого заморожування і 

зберігаюють при температурі -2... -5°С. 
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Збивальні машини, кремозбивалки 
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