
 

CARTA DE AUTOR (Español) 
 

 
 

Entradas 
 
DÚO DE EMPANADAS 
de carne cortada al cuchillo, y cebolla caramelizada y queso, salsa criolla    ​ ​  $ 11.000                               
 
 
PROVOLETA DE CABRA 

pesto de tomates secos y aromáticas    ​​ ​ ​ ​ ​ ​ $18.500​  
 
 
BERENJENA AHUMADA CON STRACCIATELLA 
con ensalada de hojas orgánicas y avellanas tostadas    ​​ ​ ​ ​ $ 16.500 

 
 

 
Principales 

 
 
PASTA RELLENA, AZAFRÁN, QUESO ZONDA, MANTECA, SALVIA Y ALMENDRAS, YEMA 
Pasta rellena de queso zonda en masa de azafrán, manteca de salvia y cítricos,  
almendras tostadas y yema de huevo de campo curada     ​ ​ ​ ​ $ 30.500 
 
 
CORTE DE NOVILLO ANGUS GRILLADO 
papines andinos, vegetales baby, y chimichurri de jarilla     ​ ​ ​ ​ $ 38.500 
 
 
TRUCHA A BAJA TEMPERATURA 
puré de peras y vainilla, hinojo y zanahorias en escabeche     ​ ​ ​ ​ $ 36.500 
 
 
 
 

 



 

 
Postres 

 
 
LIMÓN, QUESO DE CABRA Y TOMILLO 
crema de queso de cabra, limón y tomillo con crumble cítrico     ​ ​ ​ $ 10.500 
 
 
PANQUEQUE RELLENO  
de dulce de leche de cabra con helado de baileys     ​ ​ ​ ​ ​ $ 10.500 
 
 
MARQUISE DE CHOCOLATE AHUMADO  
compota de frutos rojos y su helado     ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ $ 10.600 

 
 
 
 
 
 
Menú 3 pasos con Maridaje Casa Boher  ​ ​ ​ ​ ​ $63.800 
Menú 3 pasos con Maridaje Gran Reserva  ​ ​ ​ ​ ​ $90.100 
Menú 3 pasos con Maridaje Rosell Boher  ​ ​ ​ ​               $100.100 
Menú 3 pasos sin Bebida           ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ $53.500 
 

 
 

El menú con maridaje incluye  servicio de agua y café. 
(Residentes mendocinos descuento de lunes a jueves) 

Los platos y precios están sujetos a cambios por estacionalidad y mercado. 

 



 

 

MENÚ INFANTIL (Español) 
Hasta menores de 12 años 

 

Entrada 

 

Empanada  

Jamón y queso // Carne  

 

Principal 

 

Milanesa de ternera/pollo 

Papas fritas o ensalada  

Spaghetti (Salsa rosa - fileto - crema) 

 

Postre 

Helado Artesanal (consultar sabores) 

 

 

Bebidas sin alcohol incluida 

Valor $25.300 

 
 



 

CARTA DO AUTOR (Portugues) 
 

 
Entradas 

 
DUO DE EMPANADAS  
carne cortada na faca / queijo com cebola caramelizada ao forno de barro 
 com molho crioulo     ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ $ 11.000  
 
 
PROVOLETA DE CABRA  
com pesto de tomate seco, e ervas aromáticas     ​ ​ ​ ​ ​ $ 18.500 
 
 
BERINJELA DEFUMADA COM STRACCIATELLA 
com salada de folhas orgânicas e avelãs torradas  ​ ​ ​ ​ ​ $ 18.400 
 

 
 
 

Principais 
 
 
MASSA RECHEADA, AÇAFRÃO, QUEIJO ZONDA, MANTEIGA, SÁLVIA E AMÊNDOAS, GEMA 
massa recheada com queijo Zonda em massa de açafrão, manteiga de sálvia e cítricos,  
amêndoas tostadas e gema de ovo caipira curada     ​ ​ ​ ​ ​ $ 30.500 
 
 
CORTE DE CARNE ANGUS GRELHADA  
batatinhas andinas, vegetais baby, e jarilla chimichurri     ​ ​ ​ ​ $ 38.500 
 
 
TRUTA EM BAIXA TEMPERATURA 
purê de pêra e baunilha, funcho e cenoura em conserva     ​ ​ ​ ​ $ 36.500 

 

 
 
 



 

Sobremesas 
 
 
LIMÃO, QUEIJO DE CABRA E TOMILHO 
creme de queijo de cabra, limão e tomilho com crumble cítrico    ​ ​ ​ $ 10.500 
 
 
PANQUECA RECHEADA  
com doce de leite de cabra e sorvete de baileys     ​ ​ ​ ​ ​ $ 10.500  
 
 
MARQUISE DE CHOCOLATE DEFUMADO  
compota de frutas vermelhas e seu sorvete    ​ ​ ​ ​ ​ ​  $ 10.600 

 
 
 
 
 
Menu de 3 pratos com HarmonizaçãoCasa Boher ​ ​ ​ ​ $63.800 
Menu de 3 pratos com Harmonização Gran Reserva ​​ ​ ​ $90.100 
Menu de 3 pratos com Harmonização Rosell Boher​ ​ ​               $100.100 
Menu de 3 pratos sem bebidas ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ $53.500 
 
 

 
O menu com harmonização inclui serviço de água e café. 

Os pratos e preços estão sujeitos a alterações devido à sazonalidade e ao mercado. 
 
 
 

 



 

MENU INFANTIL (Portugues) 
 

Até crianças menores de 12 anos 
 

Entrada 
 

Empanada 
Presunto e queijo // Carne 

 
Principal 

 
Carne/frango à milanesa 

Batata frita ou salada 
Espaguete (molho rosa - filé - creme) 

 
Sobremesa 

 
Sorvete Artesanal (consultar sabores) 

 
 

Bebidas não alcoólicas incluídas 
Valor $ 25.300 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
AUTHOR'S MENU(English) 

 
 
 

Starters 
 
DUO OF EMPANADAS 
chopped beef/cheese and caramelized onion with creole sauce    ​ ​ ​  $ 11.000 
 
 
GOAT PROVOLETA  
with sun-dried tomato pesto, aromatic herbs     ​ ​ ​ ​ ​ $ 18.500 
 
 
SMOKED EGGPLANT WITH STRACCIATELLA 
with organic leaf salad and toasted hazelnuts     ​ ​ ​ ​ ​ $ 16.500 
 

 
 

Main courses 
 
 
 
FILLED PASTA, SAFFRON, ZONDA CHEESE, BUTTER, SAGE AND ALMONDS, YOLK 
pasta stuffed with zonda cheese in saffron dough, sage and citrus butter, toasted  
almonds and cured country egg yolk     ​​ ​ ​ ​ ​ ​ $ 30.500  
 
 
GRILLED ANGUS BEEF CUT 
andean small potatoes, baby vegetables and jarilla chimichurri      ​ ​ ​ $30.800 
 
 
SOUS-VIDE TROUT 
Pear and vanilla puree, fennel and pickled carrots     ​ ​ ​ ​ ​ $ 36.500 

 

 
 



 

 
 
 
 

Desserts 
 
 
LEMON, GOAT CHEESE AND THYME 
goat cheese, lemon and thyme cream with citrus crumble     ​ ​ ​ ​ $ 10.500 
 
PANCAKE 
filled with goat's dulce de leche with baileys ice cream     ​ ​ ​ ​ $ 10.500 
 
SMOKED CHOCOLATE MARQUISE  
red fruit compote and its ice cream    ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ $ 10.600 

 
 
 
 
 
 
Three course menu with Casa Boher pairing ​ ​ ​ ​ ​ $63.800 
Three course menu with Gran Reserva pairing ​ ​ ​ ​ $90.100 
Three Course menu with Rosell Boher pairing ​ ​ ​               $100.100 
Three course menu without drinks ​ ​ ​ ​ ​ ​ $53.500 
 
 

The menus with pairing include water and coffee service. 
Dishes and prices are subject to change due to seasonality and market conditions. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

KID'S MENU (English) 
 

Up to children under 12 years old 
 

Starter 
 

Empanada 
Ham and cheese // Beef 

 
Main course 

 
Beef/chicken Milanese 

French fries or salad 
Spaghetti (Pink sauce - filetto - cream) 

 
Dessert 

 
Artisanal ice cream (check flavors) 

 
Non-alcoholic drink  included 

Price $25.300 
 

 
 
 


