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RESUMO OU ABSTRACT: O resumo deve ser apresentado em paragrafo Uinico e apresentar os
pontos mais importantes do trabalho, ressaltando a justificativa, objetivos, metodologia utilizada,
principais resultados e conclusdes. Nao deve conter citagdo e nem ser dividido em tdpicos. Deve
possuir, no maximo, 250 palavras. O resumo devera estar com letra Times New Roman 12 e
espagcamento simples.

Palavras-chave: termo 1, termo 2, termo 3, termo 4, termo 5.

INTRODUCAO (FONTE 12, NEGRITO)
Na introdu¢do devera ser apresentado o problema da pesquisa, a justificativa e o(s)
objetivo(s), que deverdo vir no ultimo pardgrafo. Deve trazer citagdes bibliograficas no formato

Autor (DATA). A introducao deve ser digitada em fonte Times 12 e espagamento 1,5.

MATERIAIS E METODOS

Os materiais e métodos devem descrever o seu desenho experimental, o que foi feito com o
material utilizado na pesquisa e relatar em ordem cronologica detalhada, como foram tratados os
dados. Se a pesquisa envolver humanos deve-se citar o nimero de aprovagio pelo Comité de Etica.
Os materiais e métodos devem usar letra times 12 e espagamento 1,5.

Os materiais ¢ métodos poderdo ser apresentados de forma continua ou em secdes (segundo

cabecalho), caso necessario, se necessario. Exemplo:

Materiais

Procedimento experimental
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RESULTADOS E DISCUSSAO
Apresentar os resultados do trabalho de forma clara, organizada e objetiva. Poderdo ser

utilizadas Tabelas, Figuras e Graficos, conforme apresentado nas normas abaixo.

FIGURAS

As figuras poderdo ser coloridas e deverdo ser inseridas no corpo do trabalho, tdo préximas
quanto possivel das citagcdes. As figuras deverao ser centralizadas, sem exceder o tamanho limitado
pelas margens da pagina.

Cada figura devera ter um titulo numerado em algarismos ardbicos. Os titulos deverdo ser

centralizados na parte superior das mesmas, conforme exemplo abaixo:

Figura 1 — Fotografia do prédio da biblioteca da UFSJ Campus Sete Lagoas.

TABELAS

As tabelas deverdo ser centralizadas e posicionadas apds e proximas as suas respectivas
citacdes no texto, com os titulos centralizados na parte superior das mesmas. As tabelas deverdo ser
mencionadas no texto, por exemplo, da seguinte forma “...as porcentagens (%om/m) das farinhas
especiais utilizadas nas formulagdes podem ser verificadas na Tabela 1”. Nao usar linhas verticais

nas tabelas, apenas se necessario para melhor compreensao das informagdes.
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Tabela 1 — Porcentagens das farinhas especiais utilizadas nas formulagdes desenvolvidas:

Formulacao Farinha 1 (% m/m) Farinha 2 (% m/m)
A 2% 4%
B 4% 2%
C 3% 3%

CONCLUSAO
A conclusdo deve ser breve, exata, concisa e formulada para responder aos objetivos

propostos no trabalho. Também poderé conter sugestdes para continuidade da pesquisa.

AGRADECIMENTOS
Quando houver fontes de financiamento do trabalho, esta devera ser citada nos

agradecimentos.
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6023/2002. Abaixo sdo apresentados exemplos de referéncia de artigo cientifico, livro, capitulo de
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em espagamento simples, sem recuo de paragrafo.
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