
 

Suggestion du Jour seule : à partir de 
15,00€ 

  Viandes 

    Potence de bœuf flambée au whisky ou génépi (XO) 34,90€ 

Du lundi au vendredi : Salade Mixte, Suggestion du Jour, 2 boules de glace : 19,90€   (Tarif par personne servi pour deux minimum) (Rumsteck français 270g, Pommes de   

    terre sautées, Ail, Salade, Ciboulette, Sauces : Echalotes, Morilles, Mayonnaise, Ketchup) 

  Pièce du boucher sauce échalotes, frites « maison » (XO) 29,00€ 

  
  (Rumsteck bœuf français 180g, Frites, Ail, Ciboulette, Salade, Echalotes, Porto rouge, Crème fraîche) 

  Souris d’agneau confite au thym (XO) 29,90€ 

    (Agneau Nouvelle-Zélande 400g (cuisson sous vide de 12h à 75°C), Pommes de terre, Légumes, Ciboulette, Miel, Thym, Ail) 

    Ballotine de volaille aux morilles (XO) 25,50€ 

    (Poulet Français 160g, Pommes de terre, Légumes, Sauce morilles, Ail) 

    Magret de canard au miel (XO) 25,50€ 

    (Magret de canard Français 220g env. (Cuisson sous vide) Patates douces, Légumes, Ciboulette, Miel) 

Formule enfant (-12 ans) : 14,50€   Burger Côté Lac (Steak Français 120g, Galette de pommes de terre, Oignons confits, Tomate 22,50€ 

  Salade, Fromage à raclette, Sauce échalotes, Frites « maison » , Poitrine fumée, Pain maison) 

Sirop à l’eau (Grenadine, Fraise, Pêche, Menthe) ou Soda 
~~~~~ 

  Tartare de bœuf (XO) 23,50€ 

  (Bœuf Français 180g, Frites « maison », Salade, Câpres, Cornichons, Oignons confits, Œuf) 

Nuggets « EU », frites « maison » ou Filets de perche meunière, frites « 
maison » ou 

    

    Salades en plat 
Steak haché de bœuf « Français » (120gr) frites « maison »   

~~~~~   Salade Chèvre chaud   19,00€ 

1 Boule de glace au choix ou Petite part de gâteau au chocolat   (Salade verte, 5 Toasts de Chèvre, Miel, Ciboulette, Chèvre, Tomates, Choux, Croutons, Poitrine fumée, Frites) 

    Salade de Gambas et Saumon (O)   26,50€ 



A partager à l’apéritif ou en Entrée   (Salade, 3 gambas, Saumon, Œuf, Croûtons, Sauce soja, Choux, Tomates, Ciboulette, Coriandre, Frites)   

  Salade végétarienne (YO) 

Planche à partager Fromage (par personne) 8,00€   (Salade, Œuf, Croutons, Tomates, Ciboulette, Fromage, Choux, Noix, Frites) 17,00€ 

(Reblochon, Beaufort, Tome des bauges, Salade verte) (XO)     

Planche à partager Fromage et Charcuterie (par personne) 
(X) 

10,00€     

(Reblochon, Beaufort, Tome des bauges, Jambon cru, Saucisson aux noix, Saucisson Beaufort, Salade 
verte) 

    

Petite friture (par personne) (XO) 7,00€     

(Friture 100g Joël, Sauce citron, Ail, Citron)   Poissons et Crustacés 
  

Saumon mariné sauce vierge aux agrumes (XO) 15,50€ 
  Filets de perche meunière, sauce citron (XO) 31,50€ 

(Saumon, sauce vierge agrumes, Huile d’olive, Fleur de sel, Poivre, Citron, Salade, Ciboulette, 
Mandarines) 

  (Filets perche env.160g crus, Ciboulette, Sauce citron, Citron, Frites « maison », Salade verte, Ail)   

Carpaccio de Bœuf et ses copeaux de parmesan (X) 
13,90€   Pavé de sandre sauce vierge aux agrumes (XO) 25,50€ 

(Bœuf français 70g, Huile d’olive, Salade, Citron, Parmesan, Ciboulette, Fleur de sel, Tomates, Pesto)   (Sandre 150g cru env., Ciboulette, Sauce citron, Citron, Légumes, Riz, Sauce vierge aux agrumes, Ail) 

Jambon Fumé de Savoie et Melon mariné 13,50€   Wok de gambas et ses nouilles sautées  (XO) 28,50€ 

(Jambon fumé de Savoie 100g, Salade, Beurre doux, Melon au porto blanc, Toasts grillés)   (Nouilles de riz sautées, 3 gambas, Saumon, Sésame, Sauce soja, Légumes, Coriandre, Choux, Ail, Citron) 

       

     

Descriptif des sauces       

Sauce vierge : Echalotes, Coriandre, Agrumes, Huile d’olive, Tomate, Sel, Poivre   (Plat sans Porc) O   Cuisson des 
viandes 

  

Sauce aux échalotes : Echalotes, Porto rouge, Beurre, Sel, Poivre       (Plat végétarien) Y   Bleu / A point / Rosé / Saignant / Bien Cuit 

Sauce morilles : Morilles, Vin jaune, Crème, Sel, Poivre   (Plat sans gluten) X       

Sauce citron : Citron, Echalotes, Crème, Sel, Poivre             



    

    

      

      

          

  
 


