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МДК 02.01  Практика  (УП 02) 

Тема: Ознакомление с техникой проведения технологических операций, 
режимами и оборудованием при переработке плодов и ягод.             
Задание на дом:             
1. Ознакомиться с особенностями технологии и режимами производства 
белых столовых вин.                                                                                                               
 2. Ознакомиться с видами технологического оборудования, применяемого 
для переработки плодово-ягодного сырья на соки    
3.  Составить процессуально-технологические схемы переработки 
плодово-ягодного сырья на соки; 
4.  Написать отчет. 

 
Рекомендации по составлению отчета: 
В отчете отразить: 

- процессуально-технологические схемы переработки плодов и ягод; 
- характеристику основных технологических  операций, применяемых при 
переработке плодов и ягод. 
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Описание технологических операций выполняется в форме таблицы 1 
Таблица 1 – Характеристика основных технологических операций 
 
Наименование 
технологическо
й операции 

Цель 
технологическо
й операции 

Оборудовани
е (марка) его 
изображени
е 

Режим
ы 

Техника 
выполнени
я 

     

   
Допускается выполнение данного вопроса и в форме текста, но с 

указанием всех необходимых составляющих технологических операций (ее 
наименование, цель, краткое описание, основные технологические режимы, 
используемое технологическое оборудование). 

 
 


