
La Grande Dégustation de Montréal 2023 

__________Vins suggérés_________ 

 
Par Yves Mailloux 

Club des Dégustateurs de Grands Vins 

 

Note: Le nombre de coupons requis pour déguster chacun des vins vous est fourni 

uniquement à titre informatif; il se peut qu'il soit parfois légèrement différent lors de votre 

visite. Les vins en importation privée sont identifiés (i.p.)  

 

2.2 Domaine la Suffrene, Bandol, 2019, France, 28,60$ (SAQ, 3 coupons) 

        Pour découvrir la gourmandise des vins rouges d’appellation Bandol 

        (on peut également essayer le blanc et le rosé) 

 

3.   Concha y Toro, Terrunyo, Carmenère, 2019, Chili (SAQ, 3 coupons) 

       Un vin bien fait de Carmenère, un cépage redécouvert au Chili dans les années 90. 

 

R-2 Salvano, Torino, Langhe, 2020, Italie, 43,30$ (i.p., 5 coupons) 

        Un vin 100% Nebbiolo livrant un style similaire au Barolo à prix intéressant. 

 

5.4 Guigal, Châteauneuf-du-Pape blanc, Saintes Pierres de Nalys, 2020, France, 56,75$ 

        (SAQ, 6 coupons) Ample, long et équilibré; prix compétitif! 

 

5.5 Markou, Phenomena, Savatiano, 2020, Grèce, 32,00$ (i.p., 4 coupons) 

       Délicieux vin blanc élevé en barriques pendant 6 mois, 50 % neufs, 50% usagées 

 

5.6 Zenato, Rosso Veneto, 2019, Italie, 18,95$ (i.p. 2 coupons) 

       Parfois, ça prend juste un vin rouge léger et fruité, bien fait et subtilement épicé. 

 

5.7 Zuccardi, Malbec, Concreto, Vale de Uco, Altamira, 2021, Argentine, 43,50$ 

      (SAQ 5 coupons) Issu de vignes à 1,100 m d’altitude, vinifié et élevé en cuve de béton. 

 

7.4 Casa Benasal, Paso Casa Gran, Valencia, 2022, Espagne, 16,65$ (SAQ, 2 coupons) 

        Un vin bio à l’assemblage original (Gewürztraminer et Muscat, 50-50). À essayer! 

 

9.7 Desprat St-Verny, Gamay 348, Côtes d’Auvergne, 2019, France, 21,65$  

        (SAQ 2 coupons). Un Gamay frais et gouleyant, fruité et épicé, issu d’un terroir     

        volcanique; tout est bon à  cette table. 

 

9.8 Ijalba, Graciano, Rioja, 2020, Espagne, 22,60$ (SAQ, 3 coupons) 

        Tous les vins de cette maison sont bios et plusieurs mettent de l’avant des cépages 

         espagnols indigènes (Viura, Maturana blanca et tinta, Graciano) 

 

12.4 Séguinot-Bordet, Bourgogne AOC, 2021, France, 26,65$ (SAQ 4 coupons) 

          Issu de 2 hectares de Chardonnay situés juste à côté de l’appellation Chablis! 

 

 

12.6 Nicolas Feuillatte, Collection Organic, Champagne Extra-brut, France, 67,00$ 

          (SAQ, 10 coupons) Un champagne bio avec du caractère et de la personnalité. 

 

14.2 Champagne Devaux, Ultra D, France, 64,25$ (SAQ, 10 coupons) 



          55% Pinot noir et 45% Chardonnay, issu du millésime 2012 il a passé 8 ans sur lattes. 

          Il renferme 1/3 de vin de réserve. Il est vineux et délicieux. Un formidable achat. 

 

15.3 La Spinetta, Timorasso, Colli Tortenesi, 2021, Italie, 35,75$ (i.p., 4 coupons) 

          Pour découvrir à bon prix le méconnu cépage blanc Timorasso. 

 

21.1 Kir-Yianni, Assyrtiko, Le Nord, Florina, 2022, Grèce, 19,35$ (SAQ, 2 coupons) 

         Un tout nouveau venu à la SAQ; issu de vignes de haute altitude; intéressant à ce prix. 

 

         Kir-Yianni, Xinomavro, Vieilles vignes, Kali Riza, Amyndeon, 2022, Grèce, 27,45$ 

         (SAQ, 3 coupons) Il vous séduira avec son incroyable nez et son style épuré. Nouveau! 

 

21.2 La Chablisienne, Chablis 1
er

 cru Montmains, 2021, France, 63,75$  

          (SAQ, 7 coupons) De la personnalité; pour palais avisés; pourra se garder 6-8 ans. 

 

21.3 CVNE, Contino, Rioja, 2019, Espagne, 32,25$ (SAQ, 4 coupons) 

          De style à la fois classique et moderne, ce vin rallie tous les amateurs de vins rouges. 

 

22.1 Famille Perrin, Côtes-du-Rhône Réserve, 2022, France, 15,95$ (SAQ, 2 cps) 

          Je prédis un beau succès à ce vin arrivé ici en mars 2023; assemblage de Grenache 

          Blanc, Viognier, Roussanne, Marsanne); surprenant pour le prix. 

 

         Famille Perrin, Vacqueyras, Les Christins, 2020, France, 24,95$ (SAQ 3 coupons) 

         Aucune lourdeur comme plusieurs vins de cette appellation. Super rapport Q/Prix. 

 

22.4 Masi, Prosecco DOCG,Valdobbiadene, Canevel, Terre del Faè, Italie, 29,95$  

           (SAQ, 3 coupons) Un prosecco avec suffisamment de structure pour aller à table. 

 

           Masi, Amarone Riserva, Costasera, 2016, Italie, 84,25$ (SAQ, 9 coupons) 

           Finesse! Pas trop puissant, ni trop sucré; pour ceux qui désirent le meilleur. 

 

23.2 Château de l’Ou, Secret de schistes, Côtes catalanes, 2020, France, 50,20$ (bio) 

           (i.p. 5 cps) Grenache gris, vinifié ½ en barriques neuves, ½ en amphores;  

            Faible rendement de 15 hectolitres à l’hectare; une belle curiosité à essayer. 

 

27.2 Fontanafredda, Barolo, Serralunga d’Alba, 2018, Italie, 53,50$ (SAQ, 6 coupons) 

          Un barolo tout en finesse avec une longue finale; prêt à boire et bon pour 7-8 ans. 

 

27.3 M. Chapoutier, Temenos, Cornas, 2021, France, 69,75$ (SAQ, 7 coupons) 

          Une nouvelle cuvée au Québec, 100% Syrah et biodynamique. 

 

          M. Chapoutier, Combe Pilate, Collines rhodaniennes, 2021, 24,90$ (SAQ, 2 cps) 

          Ce nouveau vin 100% Viognier et biodynamique sera en succursale très bientôt. 

 

28.4 Domaine Wachau : vous trouverez ici plusieurs cuvées de Grüner Veltliner et de  

           Riesling d’Autriche à essayer pour 3 coupons chacun. 

 

28.6 Michele Chiarlo, Gavi, Piémont, 2022, Italie, 30,25$ (pour le salon uniquement) 

           (4 coupons) Pour découvrir comment le cépage Cortese, c’est bon! 

 

           Michele Chiarlo, Barolo, Palas, Piémont, 2018, Italie, 40,75$ (SAQ, 5 coupons) 

           Un Barolo pas trop cher et accessible; finesse et élégance. 



 

29.1 Altolandon, Enrosado, Manchuela, 2022, Espagne, 17,45$ (SAQ, 2 coupons) 

          100% Grenache gris; parfait pour s’initier au vin orange puisque pas trop tannique. 

 

29.5 Esterhazy, Grüner Veltliner, Estoras, 2022, Autriche, 31,25$ (i.p., 3 coupons) 

           Belle fraîcheur sur la pomme verte et les agrumes. 

 

31.5 Parès Baltà, Domino Romano, Ribera del Duero, 2016, Espagne, 58,50$ 

          (i.p. 5 coupons) 100% Tinto Fino (Tempranillo) Un vin très achevé et élégant. 

 

31.7 Bonny Doon vineyards, Le cigare blanc, California, Central coast, 2021, E.U., 

         23,60$ (SAQ, 3 coupons) 73% Vermentino, 23% Grenache blanc, 4% Clairette 

 

32.1 Bodegas Campo Eliseo, Cibola, 2021, Espagne, 23,60$ (i.p., 3 coupons) 

          Un vin orange classique, pas trop tannique; Verdejo et Sauvignon blanc. Miam! 

 

32.3 Douglas Green Bellingham, Chenin blanc, Cape west coast, 2022, Afr. Du Sud, 

          25,40$ (SAQ, 3 coupons) Frais et savoureux; à essayer! 

 

32.7 Poplar Grove, The Legacy, C.-Brit., Okanagan, 2018, Canada, 74,75$ (SAQ 8 cps) 

          5 cépages bordelais élevés 21 mois en fûts de chêne; une commande arrivera bientôt. 

 

33.2 Champagne Charles Heidsieck, Brut Réserve, 78,75$ (SAQ, 8 coupons) 

          40% Pinot noir, 40% Chardonnay, 20% Pinot Meunier; vieilli 4 ans sur lattes! 

 

34.1 Les Vignobles Lassagne, Château Maltus, Lalande de Pomerol, 2019, France,  

          32,75$ (SAQ, 4 coupons) Souple et fin, belle finale; prix raisonnable. 

 

35.1 Bodega Sumarroca, Cava, Reserva brut, 2021, Espagne, 21,30$ (SAQ, 3 cps) 

          Légèreté, fraîcheur, sensation minérale; très bon rapport Qualité/Prix. 

 

35.2 Château Coupe-Roses, Schiste, Minervois, 2022, France, 25,20$ (SAQ, 3 cps) 

          Si plusieurs connaissent la cuvée rouge (les Plots), peu ont déjà bu cette cuvée en 

          Blanc, 100% Roussanne, fort original; à essayer! 

 

35,3 Domaine Pierre Clavel, Bonne pioche, Pic St-Loup, 2021, France, 25,50$ 

           (SAQ, 3 coupons) Découvrez cette appellation avec ce vin rouge pur et complexe. 

 

35.5 Les Vins de Vienne, St-Joseph,2021, France, 35,20$ (SAQ, 4 coupons) 

          Un vin 100% Syrah vinifié selon les règles de l’art, droit et frais. 

 

38.2 Domaine du Ridge, Les petites cuvées, Le Fouloir, 2022, Québec, 28,75$ 

           Du Seyval foulé au pied, non filtré; un style nature très réussi! 

 

38.3 Domaine Mauperthuis, Bourgogne blanc, Les Truffières, 2022, France, 52,18$ 

           (i.p. 4 coupons) Charmeur et savoureux; touche d’amande en finale. Miam! 

 

38.4 Dominio de Punctum, 20,000 Leguas, 2022, Espagne, 16,85$ (SAQ, 2 cps) 

           Un vin orange parfait et accessible; biodynamique et vendu pour une chanson. 

 

41.2 Vignobles de Larose, Château Perganson, cru bourgeois supérieur, Haut-Médoc,       

           2012, France, 41,25$ (SAQ, millésime 2015, 41,00$) 4 coupons 



           Affriolantes notes tertiaires, tanins bien fondus. À déguster et à acheter. 

 

42.3 Taylor Fladgate, Porto tawny 20 ans, Douro, Portugal, 72,50$ (SAQ, 7 coupons) 

           L’un des meilleurs tawny 20 ans disponibles sur le marché; gâtez-vous! 

 

46. Burg Ravensburg, Pinot noir, Baden, 2020, Allemagne, 22,90$ (SAQ, 2 coupons) 

        Tellement bon qu’à l’aveugle peut dirait que ce Pinot noir vient d’Allemagne. 

        (Plusieurs autres produits de haute gamme disponibles à cette table) 

 

47.1 Domaine Cazes, Marie-Gabrielle, Côtes du Roussillon, 2021, France, 19,80$ 

          (SAQ, 2 coupons) Un GSM en biodynamie qui danse dans la bouche. 

 

47,2 Vignobles Jeanjean, Devois des Agneaux d’Aumelas, Languedoc, 2021, France, 

          21,15$ (SAQ, 2 coupons) Un délicieux assemblage de Syrah et de Grenache! 

 

 

Bonne (grande) dégustation! 


