Skarpsas

4 portioner

1 st aggula

1 st agg hardkokt

1 msk senap

2 dl olja

1 tsk socker

2 msk vitvinsvinager
salt & peppar

2 msk vispad gradde
2 msk dill

Lagg den raa aggulan och det kokta agget i en bunke tillsammans med senapen. Det ar
viktigt att agget har samma temperatur som ovriga ingredienser.

Ror ner oljan i omgangar, 5—6 ganger. Tillsatt socker och vinager och smaka av med
salt och peppar. Avsluta med den vispade gradden och dillen. Lat sta svalt 1 timme fére
servering.

Smaka av sasen en sista gang. Bland annat kan syran mattas av under tiden i
kylskapet.



