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nano de 1200512006 Area: Saude Curso | \utriggo e dietética C.Horaria | 75
urso: Técnico:
Médulo: Adm!nlstragao_de ~ | Professor: Periodo: |4° N° aulas 100
Servicos de Alimentacéo
COMPETENCIA HABILIDADES BASES TECNOLOGICAS N° aulas
= Administrar = Reconhecer os fundamentos| = Unidades de alimentagéo e nutricdo 20
servigos de necessarios a administracdo de = Planejamento, organizagao, diregdo, coordenagéao, controle e avaliagao
alimentacao unidades de alimentacdo e = Administracdo de recursos humanos e materiais em U. A. N.
visando nutricdo (U. A. N.) = Histdrico e servigos de alimentacao 10
adequado = restaurantes industriais
atendimento ao| = Identificar os sistemas de = restaurantes comerciais
usuario, refeicdes coletivas = restaurantes industriais
otimizando a = estudo de mercado do servigo de alimentagao
lucratividade em | = Manter estrutura organizacional | = Caracterizacao, etapas e tipos de estruturacéo organizacional 40
relacéo a de unidades de alimentagdo e = Departamentalizagao de U.A.N.
producao nutricao = Administragao
= estocagem
= Estruturar o funcionamento de =  Pré-preparo
unidades de alimentagcdo e = Cocgao
nutricdo = Distribuicéo
» Areas e ambiéncia
= Instalagdes
= Equipamentos
= Pessoal — recursos humanos
= Analise e descrigdo dos cargos
= Recrutamento, selegao, treinamento, controle e avaliagao
= Atividades anteriores a producgédo de refeicoes
= Atividades durante a producéo e distribuicao de refeicbes 30
= Atividades subseqlientes a produgéo de refeicoes
= Formalizagao do funcionamento
= Manuais
* Rotina e roteiros
»  Fluxogramas
= Orgamentos
= Computador no servico de alimentacdo
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