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EVENTO “BLUE CIRCULAR INNOVATION”: DA AQUACULTURA AS
SOLUGOES ALIMENTARES SUSTENTAVEIS

9 Auditério do IPMA, Algés

09:30 - Recegao dos participantes no ‘workshop’

10:00 - 10:15 - Boas-vindas — José Guerreiro — Presidente do IPMA (Instituto Portugués
do Mar e da Atmosfera, I.P.)

10:15 - 10:30 - Apresentac¢do do Projeto, Erik Malta & Maria Galindo — CTAQUA (Centro
Tecnoldgico de la Acuicultura, Espanha)

10:30 - 11:10 - Processos circulares na aquacultura e pescas

Analise da biomassa de subprodutos marinhos da pesca e aquacultura:
oportunidades de valorizagdo

Orador: Sarah Gerart — TQC (Technopole Quimper-Cornouaille, Franca)
Duragao: 10 minutos

Que produtos foram desenvolvidos no ambito do projeto para valorizagdo?
Orador: Teresa Pico - CTAQUA
Duragdo: 10 minutos

Que conclusdes foram obtidas a partir dos projetos-piloto?
Orador: Jodo Araujo - IPMA

Duragdo: 10 minutos

P&R - 10 minutos

Este projeto ¢ financiado pelo programa INTERREG Atlantic Area (EAPA_0062/2022)

Co-funded by
the European Union

g\sglumA Iantarvas

0]

/f\\\ |PMAdMH miterrey
- Atmosfera

Atlantic Area




AQUAFISH 0.0 Evento Publico 24 de setembro de 2026

11:10 - 12:00 - Viabilidade ambiental e econdmica

Quais sao os desafios regulamentares e administrativos da producao e distribuicdo
destes produtos?

Orador: Seamus McCormack — WestBIC (Centro Europeu de Empresas e Inovagdo para
as regides Border, Midlands and Western da Irlanda)

Duragdo: 10 minutos

Quais sao as principais consideragdes e riscos de seguranc¢a alimentar associados a
estes produtos?

Orador: Claudia Afonso - IPMA

Duragdo: 10 minutos

A valorizagao de subprodutos da aquacultura e pescas é economicamente viavel?
Orador: Sarah Gerart - TQC
Duragdo: 10 minutos

Que estratégias de marketing podem apoiar o lancamento bem-sucedido destes
produtos?

Orador: Sylvie Thoby - IARA (L'Institut Agro Rennes-Angers, Franga)

Duragdo: 10 minutos

P&R - 10 minutos
12:00 — 12:40 - Aceitagdo social de produtos sustentaveis da aquacultura e pescas

Como é que a nova geragao se relaciona com novos alimentos?

Orador: Carolina Salguero — CEEI Bahia de Cadiz (Centro Europeu de Empresas e
Inovacdo, Espanha)

Duragdo: 10 minutos

Os consumidores estao dispostos a experimentar novos produtos?
Orador: Sterenn Lucas - IARA
Duragao: 10 minutos

Como sensibilizar e promover a aceitagao social de novos produtos?
Orador: César Gomes — ARDITI (Agéncia Regional para o Desenvolvimento da
Investigacao, Tecnologia e Inovacao, Portugal)

Duragdo: 10 minutos

P&R - 10 minutos
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12:40-14:00 Almogo de Networking e Experiéncias Culinarias
Tema - Da Aquacultura aos Alimentos Funcionais: Uma Demonstra¢ao Culinaria
Um chef ird preparar e apresentar receitas inovadoras, sauddveis e sustentdveis utilizando espécies
marinhas subaproveitadas.
Serd apresentado um jogo interativo de culindria em realidade virtual, criado por Diego Monteiro
& Nicolas Cluzel - ESIEA (Ecole Supérieure d'Informatique, Electronique, Automatique, Franga).

MESA-REDONDA

14:00 - 15:00 - Aquacultura

Esta mesa-redonda ird explorar as perce¢ées e a aceitagGo dos consumidores
relativamente aos produtos da aquacultura, com énfase nos desafios e oportunidades
associados ao seu posicionamento no mercado. Os oradores irGio debater o
comportamento do consumidor, as percegdes de sustentabilidade, as expectativas de
qualidade, as estratégias de comunicagdo e as abordagens para aumentar a confianga
e a procura de produtos da pesca provenientes da aquacultura.

Moderador: Pedro Pousdo (IPMA, I.P.)

Oradores
e Florbela Soares (S2AquaColab/IPMA)
Isidro Blanquet (Associacdo Portuguesa de Aquacultores)
Antoénio Correia (AquaNostra)
Rui Pereira (A4F, SA - Algae for Future)
Orador a confirmar

15:00 - 16:00 — De recursos marinhos subutilizados ao sucesso no mercado: inovacao,
desenvolvimento de produtos e aceitagao do consumidor

Esta mesa-redonda ird explorar de que forma os coprodutos de pescado e as espécies
marinhas subutilizadas podem ser transformados em produtos alimentares
comercializaveis. A discussdo abordard as inovagbes no processamento, o
desenvolvimento de produtos, a aceitagdo pelos consumidores e a entrada no mercado,
incluindo tendéncias, precos, distribuicdo e posicionamento. A sess@o ird destacar
abordagens prdticas para aumentar o valor, a sustentabilidade e o sucesso comercial.

Moderador: Narcisa Bandarra (IPMA, IP)

Oradores
e Isabel Guerreiro (Docapesca — Portos e Lotas SA)

Patricia Borges (Sea Lovers Catering & Events)
Ulisses Nogueira (Gelpeixe)
Orador a confirmar

Orador a confirmar
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16:00 [ | Encerramento

Comissdo Organizadora:
Claudia Afonso, Joana Matos, Carlos Cardoso, Jodo Aratjo,
Lidia Nicolau e Pedro Pousao-Ferreira

Em parceria com @'@
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