TRUGNG DAI HOC QUOC TE HONG BANG CONG HOA XA HOT cN&HiS Vg Adam
KHOA KINH TE - QUAN TRI Doc Lap - Tu Do - Hanh Phuc

PE CUONG CHI TIET HQC PHAN

1. THONG TIN CHUNG (General information)

Tén hoc phan (tiéng Viét)
Tén hoc phan (tiéng Anh)

M3 hoc phan
Thudc khdi kién thire

Khoa, B mén phu trach

S6 tin chi (LT, TH, Tu
hoc)

S6 gio Iy thuyét

S6 gio thiee hanh
S6 gio tw hoc

Hoc phan tién quyét

Hoc phan hoc trudce

: Nghiép vu ché bién mén an
: Food processing techniques

: HM3023

: Dai cuong 0; Co s nganh o; Nganh o;
Chuyén nganh [ Tét nghiép o

: Du lich
:2(0,2,2)

20

260

230

: Bao tao dinh hudng nganh kinh doanh khéch san

: Khong.

2. MO TA HQC PHAN (Course description)
Hoc phan thudc khéi kién thirc chuyén nganh, duoc thiét ké giup sinh vién nhan biét

cach thirc van hanh gian bép trong mo hinh kinh doanh 4m thyc va thyc hanh ky thuat

nau an cdc mén A - Au. Sinh vién hiéu nguon goc lich str ciia thuc pham va tam quan

trong cua v¢€ sinh an toan thuyc pham, v€ sinh khu vyc lam viéc va vé€ sinh cé nhan. Sinh

vién biét cach ap dung cac thuat ngit am thuc co ban duoc sir dung trong nha bép chuyén

nghiép. Biét xay dung thuc don, chon lya, bdo quan, so ché va ché bién cadc moén an A -



Au.

3. MUC TIEU HQC PHAN (Course objectives)

Sau khi hoan thanh hoc phan nay, sinh vién c6:

Ky hiéu
(Ox)

Muc tiéu hoc phin

Kién thire

Van dung duoc nhirng kién thirc vé thuc pham, dinh dudng va vé sinh an

o1 toan thuc pham vao cong viéc.
o Thuc hién, duoc cac tiéu chuan va ky thuat nau an mon A va mén Au tai
bod phan bép cuia doanh nghiép
Ky nang
03 Phéi hop thyc hién cac qui trinh van hanh b phan bép.

Mirc tw chi va trach nhiém

04

Dap g céc tiéu chuan trong moi truong lam viéc tai bd phan bép.

4. CHUAN PAU RA HQC PHAN (Course learning outcomes - CLOs)

Ox CLOx PLOXx
Kién thirc
CLOI1: Van dung kién thirc vé thyc phdm, dinh dudng va
cac thuat ngtr am thuc dé thiét ké va xay dung thyc don. PLO3
Ol CLO2: Thuyc hién cac qui trinh chon lya, bdo quan, so ché
va ché bién cac loai thuc phém, vé sinh an toan thuc phém, PLO3
vé sinh nha bép va vé sinh ca nhan trong méi trudng lam
viéc tai nha bép.
Ky nang
CLO3: Str dung thanh thao k¥ ning phéi hop lam viéc nhom PLOS,
trong hoc tap va thuc té. PLO10
02 ; — -
CLO4: Nam virng k¥ thuét ché bién va phuc vu cac mén A — PLOS,
Au PLO10
CLO5: Thanh thao ndu mén A- Au, phuc vu diém tam, va PLOS,




mon tu chon PLO7,

PLO10
CLOG6: Biét sip xép va phdi hop véi bo phan bép dé chuin PLOS,
bi dat, mua va kiém tra nguyén liéu thuc phém. PLO7
03 CLO7: Biét phég hop véi bo phan phyc vy dé tiép nhan dit PLOS
hang (order), ché bién banh va cadc mén trang mi¢ng va phuc PLO 7’

vu theo dang ti€u chuan tai noi lam vi¢c.

Mirc tu chi va trach nhiém

CLOS: San sang thuc hién ding theo cac qui trinh va dap
04 mg duogc theo cac tiéu chuan trong moi truong hoc tip va PLO11
tai noi lam viéc.

5. NOI DUNG HQC PHAN, KE HOACH DAY HQC (Course content, Lesson
plan)

Buoi Hoat
hoc e Hoat dong day va | dong
(.,.. Noi dung CLO hoc danh
tiet) gia

GV: gidi thiéu,
huéng dan thuc hién

CLO1, s
CLO2 thao tac st dung
. " | dao, vé€ sinh d
1 Gioi thiéu dé cuwong mon hoc, cac | CLO3, Vzonh\;enslirilét lil;liicu ALl
(5 tiét) | qui dinh va yéu cdu ciia mén hoc CLO4, . £ : o
CLO7 SV: lang nghe, ghi
CLO 8’ chép, thuc hién theo

hudng dan, trai

nghiém va danh gia.




Bai 1. CHUAN BI MOI
TRUONG LAM VIEC

1.1. Gi6i thiéu nganh am thyc A -
Au

1.2. Quan 1y va t6 chic bép, vai tro
- nhiém vu cua nhan vién va cac
moi quan hé

1.3. Pong phuc bép va tac dung

1.4. Quy trinh bép mot chiéu

1.5. Duy tri moi truong lam viéc an
toan va chuyén nghiép

1.6. Duy tri v€é sinh khu vuc ché
bién thire an, dung cuy, dd dung ché
bién va vé sinh thyc pham

1.7. Gidi thiéu va nhan biét nguyén
lidu, gia vi A-Au

1.8. Dinh dudng

1.9. Cong thirc tiéu chuan va chi phi
thuc pham

1.10., Ap dung kinh doanh dich vu
an uong co trach nhiém

Bai 2. KY THUAT NAU AN A -
AU

GV: gioi thiéu,

2.1. Cac thuat ngfr chuyén nganh CLOl, huéng dan thuc hién
2.2. K¥ thuat nau an c6 g1 cho suc CLO2, trang tri
2 | Khoe CLO3. 1 SV Tang nghe, ghi | 1!
(5 tiét) |2.3. K§ thuat néu an A - Au CLO4, | hg i gh A2
2.4. Cach trang tri mon an cho thue | CLO7, chep, t uce 1en theo
don mén A va Au CLOS hudng dan va danh
2.5. Chuén bi chu d4o gia.
(Theo thuc don cua gidng vién)
) ) GV: gidi thigu,
Bai 3. KY THUAT CHE BIEN huéng dan thuc hién
CA(; LOA.:I NUJ‘O’C D,UNG, B niu nudce dung va
3 | NUOGC XOT VANUGC CHAM | CLOL-} .« ALl
(5 tiéo) KIEU A - AU CLO8 | (s v o | A12
'D'13.1. Cac loai nwéc dung NS TENE, B A 13

3.2. Cac loai nudc xbt ndng
(Theo thuc don cua giang vién)

chép, thuc hién theo
huéng dan, trai
nghiém va danh gia.




Bai 4. KY THUAT CHE BIEN GV: gi6i thiéu, A.13
CAC MON NGUQI KIEU A VA hudng dan thyc hién
AU y =
4}.1. f’hén Io_ai.céc mén an nguc}i ?\??lggg nghe, ghi
A,_ AH (khai vi, GQl/Sand, d,é chép, thuc hién theo
nau san, mon chuan bi va x ly LT
truérc) hu@g dan, trai .
4 | 4.2.Chuén bj cac mon nguoi A - | CFO1- | nghiém va danh gia.
stié) |[Au I e
4.2. Ché bién moén ngubi A - Au
4.3. Cac loai nwde tron, xot
ngudi, twong va nwdc cham
4.4. Thwe hanh ché bién moén
khai vi, Géi/Salad, d6 nau sén,
mon chuan bj va x& |y trwdc
(Theo thuc don cua giang vién)
Bai 5. CHUYEN PE VE NAM
VA RAU CU QUA CHO THUC
PON A - AU GV: gidi thiéu,
5.1. Phan loai nim va rau cu qua huéng dan thuc hién
s 5.2. Cich so ché va bao quan cac | CLOI- | mon an A.ll
(5 tiét) loai nam va rau ct qué o CLO8 [ SV:lang nghe, ghi | Al2
5.3. Cac phuong phap ché bien, chép, thuc hién theo | A.1.3
ton trir ndm va rau, cu, qua hudng dan, trai
5.4. Thuc hanh ché bién nam va rau, nghiém va danh gia.
cu, qua theo thuc don A -Au
(Theo thuc don cua giang vién)
Bai 6. CHUYEN PE VE M,
GAO VA NEP
6.1. Phan loai mi, gao va nép dugc GV: gioi thiéu,
ché bién cac mon A - Au huéng dan thuc hién
6 6.2. Cach so ché va bao quan mi, | CLO1- | mén ejm A.l.1
(5 tiét) com, chao va x06i o CLOg8 | SV: lang nghe, ghi A.l12
6.3. Cac phuong phap ché bién mi, chép, thuc hién theo | A.1.3

com, chao va x01

6.4. Thuc hanh ché bién mi, com,
chao va x61

(Theo thuc don cua giang vién)

huéng dan, trai
nghiém va danh gia.




Bai 7. CHUYEN DPE VE TRUNG
VA CAC MON PIEM TAM,
MON TU CHON A - AU

GV: gidi thi¢u,

7.1. Phan loai trung: ga, vit, hudng dan thuc hién
- cat,...dé ché bién’ céAc mén diém | CLO1- | mén r{m A.l.l
(5 tiét) tam, mon ty chon A - Au o CLO8 | SV: lang nghe, ghi A.1.2
7.2. Céac phuong phap ché bién chép, thuc hién theo | A.1.3
trang cho mén diém tam, moén ty huéng dan, trai
chon A - Au nghi¢m va danh gia.
7.3. Thyc hanh ché bién tring
(Theo thwc don cua giang vién)
Bai 8. CHUYEN PE VE CAC GV: gi6i thiéu,
LOAI CA huéng dan thue hién
g 8.1. Phan loai ca CLOI- | mén an A.l.1
(5 tiét) 8.2. Cach so ché va bao q,uén’cé CLO8 | SV: ling nghe, ghi A.1.2
8.3. Céc phuong phép ché bién ca chép, thuc hién theo | A.1.3
8.4. Thyc hanh ché bién ca huéng dan, trai
(Theo thuc don cua giang vién) nghiém va danh gia.
Bai 9. CHUYEN PE VE TOM, GV: gi6i thiéu,
CUA VA HAI SAN huéng dan thue hién
9 9.1. Phan loai tQm, cua va hai san CLOI- [ mén ejm A.l.1
(5 tiét) 9.2. Cach so ché va bao q,uén’cé CLOS8 [ SV: lang nghe, ghi A.1.2
9.3. Cac phuong phap ché bién ca chép, thuc hién theo | A.1.3
9.4. Thyc hanh ché bién ca huéng dan, trai
(Theo thuc don cua giang vién) nghiém va danh gia.
Bai 10. CHUYEN DE VE CAC GV: gidi thiéu
LOAI GIA CAM , x
10.1. Phan loai gia cam hu’onf_; dan thyc hién
10 |10.2. So ché gia cm CLOI- | mon an N
(5 tiét) | 10.3. Cac phuwong phap ché bién gia CLO8 | SV: lang nghe, ghi | A.1.2
N chép, thuc hién theo | A.1.3
cam . X
10.4. Thyc hanh ché bién gia cam huor.nAg da{l’ tfal .,
o I nghiém va danh gia.
(Theo thuc don cua giang vién)
11 | Bai1l. CHUYEN PE VE THIT | CLOI1- | GV: giéi thiéu, A.ll
(5 tiét) | 11.1. Phan loai thit CLOS | huéng dan thyc hién | A.1.2




11.2. Cach so ché va bao quan thit moén in A.13

11.3. Cac phuong phap ché bién thit SV: ling nghe, ghi
11.4. Thuc hanh ché bién thit chép, thuc hién theo
(Theo thuc don cua giang vién) hudng dan, trai

nghiém va danh gia.

GV: gioi thiéu, A2.1.
huéng dan thuc hién
CLOI- | mén an

CLOS | SV: lang nghe, ghi
chon chép, thuc hién theo
huéng dan, trai

Thi cudi ky
12 Nau cac mon di hoc — thue don tuy
(4 tiét)

nghiém va danh gia.

HUONG DAN TU HQC

Bai 1. CHUAN BI MOI TRUONG LAM VIEC
SV doc tai li€u Professional Cooking trang 1-105
Bai 2. KY THUAT NAU AN A - AU

SV doc tai liéu Professional Cooking trang 106-152

Bai 3. KY THUAT CHE BIEN CAC LOAI NUGC DUNG, NUGC XOT VA NUGC
CHAM KIEU A - AU

SV doc tai liéu Professional Cooking trang 155-255

Bai 4. KY THUAT CHE BIEN CAC MON NGUOQI KIEU A VA AU

SV doc tai liéu Professional Cooking trang 657-681

Bai 5. CHUYEN PE VE NAM VA RAU CU QUA CHO THUC PON A - AU

SV doc tai liéu Professional Cooking trang 267-349

Bai 6. CHUYEN DPE VE MI, GAO VA NEP

SV doc tai li€u Professional Cooking trang 367-394

Bai 7. CHUYEN PE VE TRUNG VA CAC MON PIEM TAM, MON TU CHON A
—AU

SV doc tai liéu Professional Cooking trang 715-784

Bai 8. CHUYEN PE VE CAC LOAI CA

SV doc tai li€u Professional Cooking trang 413-446 va 585-651

Bai 9. CHUYEN PE VE TOM, CUA VA HAI SAN

SV doc tai liéu Professional Cooking trang 413-446 va 485-513

Bai 10. CHUYEN PE VE CAC LOAI GIA CAM

SV doc tai li€u Professional Cooking trang 413-446 va 523-532

Bai 11. CHUYEN PE VE THIT




SV doc tai li€u Professional Cooking trang 413-446 va 485-513

Thi cudi ky

Sv nu cac moén da hoc — thue don tuy chon

6. PANH GIA HQC PHAN (Course assessment)

Hoat dong Phwong phap . 1A ro
danh gia danh gia CLO Tyle (%)
é.l.l. Tham gia hoat dong hoc CLOR 10%
tap
Al.  DPanh CLO1, CLO2,
gia qua | A.1.2. Bai kiém tra thyc hanh ca | CLO3, CLOs5, 10%
trinh nhan CLO7, CLOS ’
A.1’.3. Bai kiém tra thuc hanh CLOL- CLOS 0%
nhom
A2 ) Da?h A.2A:1. Bai kiém tra thuc hanh CLOI - CLOS 60%
gia tong ket | phoi hop
Tong 100%
CONG CU PANH GIA:

Rubric 1: Panh gia viéc tham gia hoat dong hoc tap cia sinh vién (A.1.1)

Tiéu chi Mikc d9 dat chuin quy dinh Trong
danh gia | MUCF MUC D MUcc | MUCB | MUC A 50
(0-3.9) (4.0-5.4) (5.6-6.9) (7.0-8.4) (8.5-10)
Chuyén Khoéng di Di hoc b1  hoc Di hoc Di hoc
can hoc (<30%) | khong | kha chuyén d?ly du,
chuyén can & A rat
(<5(}),%) Chuyencﬁn - chuyén S0%
(<90%) 3
(<70%) can
(100%)




Dong gdép | Khong Hiém khi | Thinh Thuong Thuong
tai 1op tham gia tham gja thoang xuyén xuyén 7
hoatdong |phat bi¢u [tham gia | phat phat bi€u,
gi tai 16p. dong gop | phat biéu, |Dbiéu, trao |trao do6i y
cho bai hoc |[trao d6i y |d6i v |kién lién
tai 10p. kien  tai |kién lién |quan t6i
D()ng g(’)p léfp. Phat quan td1 | bai  hoc. 50%
khong hiéu [bi€u it khi |bai hoc. | Cac dong
qua. co hi¢u [ Céc dong |goép cho
qua. gbp cho |bai hoc la
bai hoc | hi¢u qua.
la  hi¢u
qua.
Rubric 2: Panh gia bai kiém tra thwe hanh c4 nhén (A.1.2)
Tiéu chi Mirc d dat chuin quy dinh Trong
danh gia | MUCF MUCD MUcCc | MUCB | MUCA 50
(0-3.9) (4.0-5.4) (5.6-6.9) (7.0-8.4) | (8.5-10)
Khong thyc [NO61  dung [NO1  dung | NGi dung | NGt dung
hién  hodc | phu hop vé1 | phu hop véi |phu  hop [phu  hop
ndi yéu cau, | yéu cau. [v6i  yéu |véi yéu
dung khong | thao tdc | Thao tic rd |cAu. Thao |cau. Thao
phu hop voi |chwa  dung |rang nhung |tac o | tac 10 rang,
yéu cau. theo  ti€u [con  chua |rang, theo [theo trinh
chuén, chua |dGng trinh |trinh ty |tw,  ding
N6i dung ding  trinh tu, chua | nhung tl}eo qu}:
thue hién tl.l»:, chua | ding ~ quy chua dlf‘ﬁ.l Ve | 100%
o ding  quy | dinh vé thoi | ding theo |thoi  gian
dinh v€ thoi | gian. Thai |quy dinh |thuc hién.
gian. Thai do chua |vé  thoi | Thai do
do chua | chuyén gian thyc |chuyén
chuyén nghiép hién. Thai | nghiép
nghiép d6 chua
chuyén
nghiép
Rubric 3: Panh gia bai kiém tra thue hanh nhoém/ phéi hop (A.1.3)
Tiéu chi Miic d9 dat chuin quy dinh Trong




danh gia | MUCF | MUCD MUCC | MUCB MUC A s0
0-3.9) (4.0-5.4) (5.6-6.9) (7.0-8.4) (8.5-10)
Khong N6i  dung |N6i  dung [NGi dung | N6i dung
thuc  hién | phu hgp v61 | phu hop véi |[phu hop | phu hop voi
hoac ndi yéu cau, yéu cau. | voi yéu | yéu cau.
dung thao tac | Thao tac 1d |cau. Thao | Thao tic rd
khoéng phu |chua ding [rang nhung |tic rd rang, |rang,  theo
hop  vai |[theo  tiéu [con  chua |theo trinh | trinh tu,
N yéu ciu. chuén, chua ding trinh [ty nhung |dung  theo
N¢i  dung ding trinh |ty chua |chua dane | quy dinh vé
thyc  hién > SO0 T T 80%
cé'nhén : tl_,l:, chua | ding _quy theo quy thoi glAan
ding  quy | dinh vé thoi [dinh  vé |thuc  hién,
dinh v€ thoi | gian. Thai |thoi  gian | Thai do
gian. Thdi |d6  chua |thuc hién. | chuyén
do  chua | chuyén Thai  do |nghiép
chuyén nghiép chua
nghi¢p chuyén
nghiép
Phéi  hop|Khoéng it hop tac, | Co hop tac, |CoO  hop [Co hop tac,
nhém phéi hop, [phdéi  hop |phdi  hop [tac, phdi |phdi hop véi
hop tdc véi [lam  viéc |véi  nhém |[hop  voi [nhom  hoan
nhom. nhom. nhung nhom, thanh t6t
khoéng hoan [hoan thanh |cOng  viéc 50%
thanh  tot [t5t  cong | nhom  dugc °
cong viéc |viéc nhom | giao va
nhém dugc |duge giao | khong co sai
giao. nhung van | sot.
con sai sot.

7. QUY PINH CUA HQC PHAN (Course requirements and expectations)

- Du 16p: theo qui dinh chung cua truong.
- Lop thyc hanh t6i da 25 sinh vién, mdi nhom tdi da 5 sinh vién

- Thyc hanh mén chuyén dé theo su sap xép cua giang vién

- Sinh vién doc trudc bai gidng cua hoc phan va nhirng tai liu theo yéu cau cua

giang vién trude moi budi hoc.

- Lam bai tap v€ nha, trd 101 cac cau hoi ngan trén 16p, va cac bai kiém tra tai 16p:
cac diém nay s€ dugc danh gid vao cot di€ém qua trinh cua sinh vién.
- Sinh vién khong dugc tu y thay d61 nhém thuc hanh.




8.2.1.

8.2.2.

8.2.3.

9.

Chép hanh néi quy cua Sulyna hotel
Chu y viée giao tiép va Gmg xir, gitr su doan két vi cac thanh vién khéc trong
16p.

TAI LIEU HQC TAP, THAM KHAO
Giao trinh day hoc

. Wayne Gisslen.(2014). Professional Cooking (8th Edition). Published by John

Wiley & Sons, Inc., ISBN-13: 978-0340811474 ’

Nguyén Thi Diéu Thao (2016), Am thuc Viét Nam va thé gidgi, NXB Phu ntr.

Tai li€éu tham khao

Tiéng Viét

1. Tiéu chuan VTOS - K§ thuat ché bién mén Au

2. Tiéu chuan VTOS - K¥ thuét ché bién mon Viét

3. Triéu Thi Choi (2015). Ky Thudt Niau An Toan Tdp. NXB: Tong hop Thanh
Phé H6 Chi Minh, ISBN: 1118020024612

Tiéng Anh

1. Ronald Kinton, Victor Ceserani, David Foskett, (2004). Thuc hanh ndu an (Tai

ban 1an thtr 10). Phat hanh trong khuon kho phat trién Dy 4n phét trién ngudn nhan

luc du lich Viét Nam do Cong déng Chau Au tai tro

Websites tham khao

https://vietnamtourism.gov.vn > esrt

https://www.tripadvisor.com.vn

https://baemin.vn/
http://www.fnb-concepts.com/

https://saladplate.com/
https://www.masterchef.com/

https://asianfoodnetwork.com/

https://www.foodandwine.com/

https://www.facebook.com/groups/7025293065

PHAN MEM HAY CONG CU HO TRQ BAI TAP HOAC THUC HANH
Phong thuc hanh mé phong nha bép tiéu chuan 4.5 sao véi ddy du trang thiét bi,
dung cu.

Céc nguyén liéu dung thuc hanh ché bién moén an.

You Tube

Google

TripAdvisor



https://www.tripadvisor.com.vn/SmartDeals-g293921-Vietnam-Hotel-Deals.html
https://baemin.vn/
http://www.fnb-concepts.com/
https://saladplate.com/
https://www.masterchef.com/
https://asianfoodnetwork.com/
https://www.foodandwine.com/

- Google
- Baemin
- Smile/ Opera

Tp.HCM, ngay 24 thang 07 nam 2022



