Maridaje de café perfecta combinacidén de sabores

El maridaje de café no es algo de que se escuche todos los dias, pero lo que vivimos cada vez que
acompafamos nuestro café es un tentempié.

El café cortado;

Lleva leche lo que hace que su sabor sea suave por lo que debe ser acompafado de un alimento
dulce, tanto las tostadas dulces, puede llevar mermelada.

El café con leche:

Apetece tomarlo para desayunar un dia menos caluroso a la hora de merendar, van muy bien con
tartas y bizcochos.



Café bombon:

Es con leche condensada, sin necesidad de echarle azucar u otro tipo de edulcorante, por lo que
puede ir acompafiado de alimentos salados como empanadas y galletas.




