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Тема уроку: Лабораторно – практична робота №2.Вивчення будови та 

правил експлуатації тістоподільників та округлювачів тістових заготовок. 

Мета уроку: Вивчити будову та правила експлуатації механізмів для 

поділу тіста та округленню тістових заготовок. 

Відповідайте на питання: 

1.Яка машина перед вами представлена? 

2.Для чого вона використовується? 

3.Яке тісто вона може ділити? 

4.Як на ній працювати? 

Запам’ятай: 

      

    

Вирішіть проблему: Що робити, коли порції тіста мають іншу вагу чим запрограмовано?                           



                                              Надайте 

відповідь на питання:1. Яка машина зображена? 

2. Для чого вона використовується?  

3.Від чого залежить якість округлення тістової  заготовки?  

4.Для чого використовується борошно?​

 Вирішить проблему: Що робити  якщо тісто прилипає до поверхні 
машини?   Ваші  дії? 

 

Відповіді запишіть  у зошит і надішліть на пошту чи в Вайбер викладача: 

ludasmirenko@ukr.net 


