
Молекулярные текстуры: 
Украина 
https://chefs-shop.com/testovyy-nabor-tekstur 
Россия 
https://magazin.molecularmeal.ru/tekstury-dlja-molekuljarnoj-kuhni 
Беларусь 
https://hleb-konditera.by/catalog/molekulyarnaya_kukhnya/ 
 
Сочетание продуктов: 
Фудперинг. Приложение по совместимости продуктов по спектографическому анализу 
вкусов  
https://inspire.foodpairing.com/ 
 
Результат работы группы математиков по анализу общих химических элементов в продуктах   
https://www.scientificamerican.com/article/flavor-connection-taste-map-interactive/ 
 
Для вдохновения: 
https://www.greatitalianchefs.com 
https://www.greatbritishchefs.com 
https://www.bocusedor.com/en/ 
 https://www.sanpellegrinoyoungchef.com/en 
 
Таблица температур Су-вид 
https://www.su-vide.ru/article/tablica/ 
 
Таблица температур готовности мяса и птицы: 
https://www.vkusnyblog.ru/tablica-temperatur-gotovnosti-myasa-i-pticy/ 
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