
 
 

Задания теоретического тура 
третьего этапа областной олимпиады учащихся IV-IX классов 

по учебному предмету «Трудовое обучение» (обслуживающий труд) 
2021/2022 учебный год 

7-8 классы 
 

Теоретический тур (40 баллов) 
 

Количество баллов 
за вопросы 
№№1 – 15 

Количество баллов 
за вопросы  
№№16 – 20 

Количество баллов за задачи 
творческого содержания  

№№1 – 5 

Всего 
баллов 

    
 

Председатель жюри:________________________________________________ 
Подписи членов жюри: ______________________________________________ 

 
Задание 1. 

В вопросах, содержащих варианты ответов, необходимо выбрать один, на 
ваш взгляд, правильный ответ и обвести его. В вопросах 14,16,17,18,19,20 
необходимо записать ответ. Все виды графических заданий следует выполнять 
простым карандашом. 
 

1. В белорусской кухне продукты, которые составляли основу блюда по 
количеству и по своей решающей роли в нём: 
а) волога; ​ ​ б) приварки;​ ​ в) заколоты;​ ​ г) присмаки. 
 

2. Крахмал получают из: 
а) пшеницы;​ б) яблок;​ в) капусты;​​ г) картофеля. 
 

3. Комбинированные способы тепловой обработки – это: 
а) жарка в жарочном шкафу, жарка во фритюре; 
б) брезирование, тушение, запекание; 
в) варка на пару, варка на водяной бане; 
г) бланширование, пассирование; 
д) припускание, жарка в инфракрасных лучах. 
 

4. Блюдо из яиц приготовленное на лепешке: 
а) моллет;​     б) пашот;​       в) брюи;​     г) фондю;​     д) уэвос. 
 

5. Машинные иголки с острием в виде клина, используют для пошива изделий 
из: 
а) различных материалов; 
б) хлопчатобумажных и льняных тканей, трикотажных и растяжимых материалов; 
в) для выполнения декоративных строчек; 
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г) кожи и материалов с плёночным покрытием. 
 

6. Осыпаемость, скольжение, усадка относятся к свойствам тканей: 
а) физическим;​ б) механическим;​​ в) технологическим. 
7. Площадь пола, которую занимает мебель, не должна превышать: 
а) 45- 55%;​ ​ б) 50-60%;​ ​ в) 35-45%. 
 

8. Какому ткацкому переплетению характерно наличие на ткани диагональных 
полосок: 
а) полотняному;​ ​ б) саржевому;​ в) атласному. 
 

9. Номера самой толстой и самой тонкой игл: 
а) № 120 и 80;​           б) № 110 и 65;​ в) № 120 и 65. 
 

10. Летние прозрачные нераздвижные занавеси для оконных проемов, 
называются: 
а) шторы;​ ​ б) гардины;​​ в) портьеры. 
 

11. К накладным швам относятся: 
а) с заутюживанием срезов, с разутюживанием срезов; 
б) с открытыми срезами, с закрытыми срезами, с одним закрытым срезом; 
в) расстрочной, с закрытыми срезами; 
г) широкий, узкий. 
 

12. При временном соединении ручной строчкой мелкой детали с крупной 
деталью, применяется термин: 
а) наметать;​б) приметать;​ в) сметать; ​г) заметать; ​ д) обметать. 
 

13. Определите по описанию стиль в одежде: для этого стиля свойственна 
свободная форма, обеспечивающая удобство в движении, подтянутость, стройность. 
В костюме часто используют брюки различной длины и формы. Характерным для 
одежды данного стиля является наличие карманов, клапанов, пояса, кокеток, манжет, 
складок, и т.д. Концентрируется внимание на фурнитуре, застёжке:  
а) классический;​    б) фантази;​  в) сафари; г) милитари;​д) спортивный. 
 

14. Какой шов изображен на рисунке: 
 
Ответ запишите: 
_____________________________________
_ 
_____________________________________
_ 
 

 

15. Лапка – запошиватель предназначена… 
а) для выполнения двойной подгибки; 
б) для стежки деталей параллельными строчками; 
в) для выполнения запошивочного шва; 
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г) для выметывания петель; 
д) для обметывания срезов. 
16. Из каких ингредиентов белорусы готовили кулагу? 
Ответ запишите: ________________________________________________________ 
________________________________________________________________________ 
 

17. Продолжите предложение. Шерсть, собранная во время линьки с гужевых 
верблюдов, называется:_______________________________________________ 
 

18. Продолжите предложение. Рыба, жаренная в тесте, чаще всего готовят из хека, 
трески, судака, называется:_______________________________________ 
 

19. Дополните перечень: 
 

Виды тканей (по способу отделки) 
 
 

 
 
20. Заполните таблицу: 
 

Специи Пряности 
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Задание 2. 
Решите задачи творческого содержания. 

1.​ Какое блюдо белорусской кухни можно приготовить при наличии 
продуктов: 6 - 8 штук картофеля, 1 ст. ложка муки, масло растительное - 4 ст. 
ложки, простокваша - 0,25 стакана, лук репчатый -2 штуки, соль. Запишите 
последовательность приготовления блюда и способ подачи. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2.​ Зарисуйте эскиз подстановочной салфетки (сета) для праздничного стола. 
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3.  

 
Предложите способы обработки нижнего среза для гардины. Зарисуйте 
графическое изображение шва. 

Способ обработки Графическое изображение шва 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

4. «Кашемир, альпака, мохер, ангора, тайлак» - какие волокна имеют такие 
названия? Какими свойствами они обладают? Запишите особенности ухода за 
изделиями из этих волокон. 
1. _________________________________________________________________ 
2. _________________________________________________________________ 
3. _______________________________________________________________ 
 

5. Разработайте и графически изобразите схему с условными обозначениями для 
вязания крючком звездочки 
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Задание практического тура третьего этапа областной олимпиады  
учащихся IV-IX классов по учебному предмету  

«Трудовое обучение» (обслуживающий труд) 
2021/2022 учебный год 

7-8 классы 
 

Саше для столовых приборов 
Изготовьте саше для столовых приборов размером 20 х 20 см в развернутом 

виде (Рис. 1). Саше состоит из следующих деталей: две детали основы квадратной 
формы (внешняя деталь из набивной ткани, внутренняя из гладкокрашеной), карман 
(из ткани белого цвета). Лекала кармана (Рис. 3) дано без учета припусков на швы. 
Величину припусков определите самостоятельно. 

Продублируйте две детали основы. 
Верхний срез кармана обработайте швом вподгибку с закрытым срезом. 

Ширина подгибки – 1 см. Наложите карман на деталь основы и настрочите шириной 
шва 0,1–0,2 см (Рис. 1). Нижние срезы кармана входят в шов обтачивания. Карман 
разделите на три равные части и проложите машинные строчки. 

Лицевую сторону кармана декорируйте вышивкой по линиям (Рис. 1). 
Выполните один обязательный шов «елочка», его расположите в центре и два 
украшающих шва по выбору. Количество сложений ниток определите 
самостоятельно.​  

Срезы изделия обтачайте шириной шва 0,7 – 1,0 см. Отверстие для 
вывертывания закрепите известным вам способом. Проложите машинную строчку 
по краю изделия (ширина шва 0,2 см). 

Для завязок свяжите два шнура длиной по 20 см каждый. Степень сложности 
вязания и толщину шнура определите самостоятельно. Концы завязок закрепите в 
шве обтачивания в соответствии с рисунком (Рис. 1). 

Изделие сложите как показано на рисунке (Рис. 2) и завяжите на бантик. 
 

Рис. 1 Рис. 2 
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Рис. 3 Карман 
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