BROWNIE KEKSI

280 g nasjeckane tamne cokolade
115 g maslaca

3 jaja

100 g Secera

2 zlice kakaa

1 Zlica ekstrakta vanilije

1/2 Zlicice soli

1/2 zlicice praska za pecivo

100 g brasna

90 g nasjeckane bijele ¢okolade

Zagrijte pecénicu na 180 C.

Dva velika lima oblozite papirom za pecenje.

U vatrostalnoj posudi, na pari otopite tamnu cokoladu i maslac dok ne dobijete jednolicnu
smjesu.

u meduvremenu mikserom pjenasto izradite jaja, Secer i ekstrakt vanilije.

U pjenastu smjesu jaja umijesajte smjesu otopljene cokolade i maslaca.

Pomijesajte brasno sa kakaom, soli i praskom za pecivo pa prosijte smjesu.

Prosijanu smjesu umijesajte u smjesu jaja i Cokolade.

Umijesajte i komadice bijele cokolade.

Na pripremljene limove stavljajte po Zlicu smjese i ostavite razmak izmedu jer ce se
keksi¢i malo rasiriti.

Pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 10-12 minuta.



