
 

Organisation du Food Corner 
🍽 ️
Objectif 

Offrir une collation gratuite, saine et zéro déchet à tous les athlètes, bénévoles, dans une 
ambiance champêtre, élégante et simple. 
 
Disposition générale 

•​ 1 grande table installée le long d’un mur, recouverte d’une nappe en tissu (lin, coton ou 
drap recyclé). 

•​ Tous les produits sont directement accessibles sur cette table. 
•​ Les affiches de signalétique sont fixées au mur, juste au-dessus de la table, pour guider et 

informer. 
 

Organisation de la table (zones visuelles) 

•​ Fruits frais : En cagettes ou paniers (abricots, pêches, bananes). 
•​ Produits en vrac : Bocaux ou contenants (mélange sportif, chocolat, barres, biscuits, sucre) 

avec ustensiles (cuillères/pinces). 
•​ Boissons : Cubis de jus (5L) posés directement sur la table. Gobelets réutilisables 

consignés à côté. Petite bassine dessous si besoin pour éviter les gouttes. 
•​  Boissons chaudes : Café (percolateur) et thé (bouilloire) avec sucre à disposition. 
•​  Viennoiseries : Disposées sur plateaux ou assiettes compostables (fibre de canne, bois...). 

 
 
Affiches à coller derrière la table (sur le mur) 

•​ 🟩 Affiche principale A3 : 
o​ FOOD CORNER – Fais le plein d’énergie, sans déchets ! 
o​ Design sobre & élégant, avec pictos éco et sport. 

•​ 🟦 Affiche pédagogique A3 : 
o​ Carte des producteurs / Fournisseurs 
o​ Bénéfices nutritionnels (ex : sucre = énergie rapide, fruits = hydratation, etc.) 

Ces affiches seront en Anglais. 



 
 
Matériel à prévoir par site 

•​ Mobilier 
o​ 1 grande table stable (ou 2 accolées) 
o​ 1 nappe en tissu 

•​ Contenants 
o​ Cagettes / paniers pour fruits & viennoiseries 
o​ Bocaux ou bacs réutilisables pour les aliments en vrac 
o​ Plateaux de présentation 

•​ Service 
o​ Pinces / cuillères en bois ou inox 
o​ Ecocups personnels et ecocups de prêt (laissés à disposition sur place, et nettoyés 

par les bénévoles) 
o​ Percolateur + bouilloire 
o​ Petite bassine pour gouttes sous les cubis 

Bonnes pratiques 

•​ Aucun emballage individuel 
•​ Approvisionnement local 
•​ Mutualisation du matériel entre sites 
•​ Check-list imprimée pour les bénévoles (installation + propreté) 
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