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CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS DO CALDO
DE CANA COMERCIALIZADO EM TEIXEIRA
ok Fremis, BA.

Darnelle Sanlos Santana
Livia Recha Fagumdes:
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Este mrabalho teve como ohjetive
geral avaliar a qualidade microbiold
gz do calde de cana e as condigdes
higiEnico-sanitirizs dos manipalado.
res & equipamentos wilizados par a
axiragio do caldoe da cana-desagricir
comercializado ne munscipio de Te-
neink de Freitas-BA . Foram analismtis
2 amnostras de cabdo de cana, sendo
dez amoatras comn gelo (forecido
pelo priprio estabelecimento) ¢ dez
amosiras in nafern (sem gelod de
aliverses estabeleci nenins comerciais
oo mmic fpio de Teixeiry de Freitas.
05 métndos enpregados fomm ba-
seados nos recomendados pela Asso-
ciagho Amercana oe Soide Piblica,
Dwze (605 ) apresentarn m coliformes
Eermodnderante s, sendo g ue seis (305
erm amosiras de caldo de cana in
mafuna, ¢ seis (30%) erom amosiras
com gelo fomesido: pele préprio esta-

B foeturadBunebobe

bBelecimento, Constatou-s5e a prescnga
de coliformes termotolerantes: nas
amnsiras acima do namero permitido
e lei, classiticondo estes produtos
COMMG TMProprios par O consumos
haman, Ao pvaliar as boas priticas
de higiene dos manipuladores e esia
belecimentos atraviée de um guia de
verthcagio [ehecklizn, oz resehados
nishidos foram: [0% classificadas

commi BUIM, 80% como REGLULAR |

¢ 0% classificadas comoe BOM
Menhum foi classificado como PES
SIMO) ¢ nem coma EXCELERTE

Palavras-Chave: Boas prigicas, Caliborms
Termoiniesarles hianipuladanas

SUMMARY

Thiz work had as objective gene-
radiny i evaluate the microbiological
enaliny of the sagar cane juice and
the kygilenfoal-sanis ary LORITionRs

154

of the food handlers and eguipenent
wrea for the extraction of rle sugar
Cerng ;'.l,u'('r. n LOSCAF CoEne _|'u|'r¢' ErIAT-
ples fad been darealyped, being ton
samgles witk fce (supplicel for the
proger estatl iihment b and ten sam-
plex in ndture (without éce } of diverse
cimmedciol extatdivhoments, {1 was
evideticed prresence af thenmaotelernr
cotiforse in e sonples ahove o f the
menbey aliowed fer bow, classifving
these produces ax fmproper for the
Misinan cansuapiion, Wi evelia-
ting gpood practicel of figiene of the
JSood hancilers and the esrablishnrents
thragl @ werifioasion check-lise, the
gonten resplts had been: closoified
T ax BAD, 80% a5 REGULATE
and (%% elussified as GOGD. Nowe
wees wlossified ax TEREIRLE anef nor
ax EXCRLLENT,

Beywords: Good practical. Thenmotolerant
colidmems, Food Handlers,
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INTRODUGED

caldo e cana ou garapa
& umy bebida extraida da
cang-de-agicar, planta que
akém de fornecer o suco,
¢ wsada pars produgSo de dleon] &
aguicar, o que explica a sua grande
importincia econdémeica, inchosive
para o Brasil CRITORO e al 2004),
B todn o pais hi wm gramde nimero
it consumideres da bebida, que é
muito apreciads, geralmente devido
a0 sew sabor ¢ mo0s valoses mutricionais
presenies na planta, Segundo Oliveira
etal (2007, ocaldo de cana apresenta
gramde aceilagio popular e, s devisky-
mente explorado. & um produgn com
elevadn potencinl mercadaldgico.

Mo municipio de Teixeira de
Freitas, localizado no extrema sul
baiang, ndo ¢ diferente. Acompanha:
doy abos Frumnso pasteleinho, o caldo de
cans & wma bebide muio consumada
fanto pelo sew sabor guanto pelo
basixe custo. Existem no comérgio
viiriis pastelareas ¢ lanshometes, cujo
prowute principal ¢ o caldo de cana
& i popuiagio, de um modo geral. o
consome a qualiuer bor do dias.

O congums do calds de <ans corma
refresco tem atmentado nos G lineos
ana g devida ao sen valor enerpétics
¢ i procurs por wma alimentag e
nutritiva ¢ sanddvel. Sun extracio &
feita de forrma artesanal favorecendan,
asabin, allos (ndices de contaminagsn
ANASCIMENTO e2 al, 2006). Apesar
e seu abo valor natricional, a gara-
pa pode ser veionln de irinfaeg ey
alimentares, pois a casca da cana
apresengs elevido ndmero de micr-
-Grganismo s, provenientes doo sobo,
que s s fere para o caldo, que por
st vir, pode reocher mais penmes
Lanta dos equipamentos wtili zados
jara extragiio da bebics, quants do
manipul ador do- alimenen (EVANGE-
LISTA, 2001).

Alémda extraghc artesamil, ourros
fatowes influenciam uma possivel con-

| vaminngio dessa bebida, Em muitos
ectabelecimentos oade ol & ofz recida
nem sempre a5 condiies higi@aioo-
| -sunitdrias 2o adequadas & s ma-
mipuladeres do matéria-prima do
caldo, a cana-de-nqicar, nea sempre
CHU0 prepariio s para o manusein da
| IesIm, ¢ opise bomi 08 consunidones
suscetiveds s woxinfecgdes alimenta-
res. Portant, diante do possivel risco
i sl priihlica, far—e pecessirio case
‘ estugdo relacionande as condigoes
| higiEnico-sanitfrias dos estibelec-

mengos & possivel contuminagdo do |

caldo de cana neles comercinlizados.

Tendo em visia o alie consumo
diessa bebida ¢ sua importincia re-
wional, o objetve peeal deste teahalho
fiavi avalimr s quoladade microbiol deica
do caldo de cona comercializado
nog estabelecimenios de Teixein de
Freitss, BA e as condigies ligidnico-
-sanitiriag dos manipuladores e
eqjuipamentos envolvidos para sua
exliw;an, verificando s nendem s
l=is sanitiriae vigamies; o oomo oh
Jetivo especifico verificir a presenca
de coliformes termorolerantes nravds
U técnic & do Nimers Mais Provével
| [NMEF).

Caakta e &ama

] Carderishnas

O caldo de cana conserva modes
o= nutriemes da cina-de-agricar, en-
tre cles o farro, o cilcio, o potEssio,
| o =idic, além das vitaminas C ¢ do
complexo B. Mas 530 os carboid eatos
os principais compencares do caldo
de cana, o que fur dele wma dime
fene de anergin (FOLHA DA FEL-
BA, 2005), Sepwndo Maia ( 2006), o
caldo de cand ¢ muito nueritive, endo
£ Sk comsti g e T4 a S0% de dgua
o de 2 a 20% de wilidos, sendo que
destes, 9T % pomespondem a sgicres
o restanie & composio de inimeras
siebstfncins onginices e inorginicas,

Fst bebida ¢ caracterizacy como
um licuido viseoso, apace, de colora-
g0 e vy e parda a verde escurs,
Sk composicio € varidvel em funglio

139

| dan varieda de, idade e s anicade da cana,
silo, condicdes climditicns e planaja-
mentos agricolas, conservando texdos
05 uEriemes existentes ny cana-de-
| -aguicar que Ibe den origem. O caldo
dle cane possul i série de composos
| que conferem cor ao produan, como a
| clorofila & compostos fendlicos, cuja
| presensa padie determinar a eoloragio
e aceitabildade do produso, Ump das
altaragiies muds impostantes mo caldo
| de cana é o cscurecinento que ocame
| bogo apos sua exiragio (DELGADG,
| 19T
[ b Consume
| Rodrigues et al (2003), sugerem
| que os estabekecimentos de comécio
e wendedoses ambulantes de alimen-
s, assumem um papel imponsnte
| na gualidade da alimentagso popular,
visto gue, de scondo com esticos rea-
lizados na Ameérica Lating, 25 5 30%
do gasto familiar, principalmente em
| grandes centros urbanos, s destinam
a0 consumo de alimentos comencia-
lizngdos por vendedo es, Mo Brasil.
pesquisas em dive rsas regides, como
o exemplo, & realigada ne cidade
| de Uberlindia, MG (SIIVA et al,
005), demonstraram que este tipo
e produte poce representar um e sco
para a salde pablica, pois alimen-
tos e bebidas podem ser facilmente
contaminadog por microganismos
putogiEnicos devido is condighes
inadequadas iy local de prepar, o
falta de conhesimentos de wWenicas
de manipu ligiEo higidnica por porte
dos comerciinies, o higienizacio in-
correta dos utensilios utili zados par
o prepasn dis alineuios, gysim sme
supserficies ¢ eguipamentos,

Em Teixeira de Freftas, Bahin, o
constine dercaldo de cana o fregiieniz
durante todo o ano. devido ao fato

| de ser wma slimentagdo sanddvel &
nutritiva, debaixo custo ¢ gernlments
acessivel. Como a sua extragio no
commiéreio & feita de formp artesamal,
o5 consumidores ¢stio sujeitos a
pxinfecyies alimantares, porém. a
popitlagio consome de forma ativa e
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PESQUIS|

BEM 5 PReocUpar coim as condipdes |

higsnico-sanitirias do produto & do
estabelecimento, Segundo Lopes
el al (20061, alguns dog cormdreios
o seus vendedores nflo apresentom
instalagied ¢ instrugfes adequadas
parz a obrengEo do caldo de forma
apropriada,

A fiscalizagio da qualidade dos
alimentos deve ser feita nio 56 no
prowduto fimal. veas em iodas as et pas
de produgio, desde s colheita, passan-
dir pelo transporle, armazenamento
€ procossaments, e o diseribuigio
fintiel o consumidos (RRASIL, {000),

Padfas Micradiolngico s

Segundo ox Padn®es Microbio-
I6gicos Sanitirios para Alimentos,
existe uma tolerdncia mixima para
o diferentes grupos de produtos
alimenticios, para fne de registro o
fiscalizagfio. Mo caso de prupos de
alimentos como sucos e refrescos

i meiturg, incloindo dzun de coco,
calde de cong. de agid e similares,
isolitlos. ou em misturns, & tolecineia
jiri ameostra indicativa ¢ de 10° de
coliformes termotolerantes a 459
por mililiteo (mll} (BRASIL, 2001 ).

WATERIAL E METODOS

Foram coletadas e anslisadas 20
amngteas de calde de sani i -
lados, processados e comercializados
em diforentes Bases ¢ lanchonetes
o mnrcipio de Teiveirs de Freitas,
localizado o extrerno sal da Bahia,
sendiy de amasiras com 2elo (fome-
ciddo pelo propro estabeleci menls) o
ez amostras in nasira (sem gelo).
Aus coletas foram realizadas durnnie o
mes de abwil e maio de 2008, As pmos-
tras foram acondicionadas em frascos
de vidro devidamente esterilizados
e o e ¢ emcaminhados em re-
cipiente i sobErmico para o [ aboragi-

ricrde Microbdinlogia da Universidade
dov Estade da Bahiin - Campus X, pars
realizagio imediata da andlise,

Farn a medigfio do crescimento
bacteriano nas amosiras Jde caldo de
camit, foram wtilizados os méodos
de Diluighe em siric ¢ a téenicn do
Mimero Mais Provivel (NMP), de
cande com a Associacio Americany
de Satde Piblica (American Public
flealts Assoclaion - APFLA) (VAN.
DERZANT: SPLITTSTOESSER,
1983,

Para svaliar as boas priticas &
higiene Toi utilizads na pesquiza
ume guia de verificaghn (checkfisg
(Figura 13 com o ehjetives de se
medic o gualidade das comdigbes
higsénico-sanitinins dos estabeleci-
mentos. Utilizando este guia, foram
realizndas enrrevistas diretamente
com o= stendentes ¢ masipuladores
de calde @ cana. ohservando suas
préticas it inciras na comeializagin

Amoatrg
Horkrzs de funcionxmssais’ ds
Destadneoletn _ F.

AVALIACAC HIGTENICO-SAMITARIA
...... LecabizagBe * "I
#. ...  hagaz
120 Hita dan poleta: ..

horas

AVATIALAD Hm__IEmcm-sst\mA TAO
L ulder FAL 1a ins on sdornos mac manaT

| 2 Manpuledor com setas eearedar s Bmpas?

3 Mlsmgefador com cabelos prote gides por tom a, bonk op mede
& Hmrpuuﬁ!.: usa luvee pera s xaicpulis fio dy canaf

== fuem mani ula w ranz NAQ = ispuls dinheiso? |
f. Emvste alpum erquenia 3 empeza getal du canm-de cepicac?
£ I, izal m freqoEncia e com gl (is) preduts (579

LT

|7 Kecebtrass sipem npe d Eemamemaor | |
& Tem bocal pora bigienizabo das abes? | I
F sl o dretine do Txey

VL Caure & Feim a hilgicnazacho da cane-de-agiesre?

% Com qual prrodhmnwpn'ﬁm-\lummﬂl;h rt_|u||1;|u-um:-| 7 genizad=at

Flgara 1 - Whisiin s {iskn o reliicho hlgiinlea-zinitida dos menlmaadons & Caner - futar para a
ERIELEC 0 Cakd ¢ das conddifsies: iginico-sanitiviss dos equipanentns des exisbalscments omemiaka,
D0 mur i e Teiveira 3 Fraitas, B8
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TABELA 1 - Rezsutatns do nimssn mias pimviee! oe collloemes Rmiciierantes (MWL) des am0 &iTas de o3 bdo e £ans sam (=i com
{70, 0O -3éts TRsDe s Astptd e e anik beraim Toilis 35 cokRs

] Amostra s de Caldo de Cana

S SEM GELD COM GELD
A =110 =T1x 102
B 43=10 2810
G =11 %y ZAx 10
o <3hx 100 rAE ST
E =11 x 1P 465102
F =1reime =11x e
G 14x101 4,0%:10°
H 112108 3010
I =11 8108 =T1xi
J 43x 100 &3x10

PADRAD 1.0 10° BMPYmL

* Em negrito, walores fora dos padrdes recomendados.

Patdin g consmizagdo por colform o iermoboleranbes.

50 <

T}

0
-
Ewm
o
! 40
= i

a4

wa

WEDIA
[w$EM SELD B £ GELD|

Figra 2 - el lados comparsiiece d ss midls de nfmens maks rowivel e oo [onmes
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10%
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Pl 5= Classilicai i melaed sl que Comansakeam o mido decana no manldpio dz: Telei de
Freis, BRI gl G e NigiPenidn ~sanisinid thies masimo g,

do produte, desde o armazenameno
A digonibilizagio o conmmidor,

RESLILTADS E MSCUSSED

Dras 20 amostras anafisedas, 12
{6IMR ) apresentaram orescimenio
e baciénas termotoleranics, aima
do permitico por lei, sendo que seis
{30 % b cram amostras de caldo de cana
{n e, o seis (30%) eram amostras
oo gelo Fornecido pelo propeio es-
tabelecimento, portanto, conStalo-se
a presenga de coliformes ermotole-
ramdes scima do permitido por lei em
65 das amostras, o que classifica
esses produtos como imprdprios para
o consume humano, de acordo com
a Fesobisgn da Diretona Codegiada
(RO 0" 12, de 02 de janeiro de
0. Comfonines a referida Resalign,
para o= grapos de alimentos coame
sucas @ refrescos i e, meluinds
dgaa de coen, ealdo de cima, de i
& sumlares, isolados ou e mastucas,
a biaberiinein pars irnostra ndueativa &
de WY de coliformes termatolerantes
A 45 por mililitee (mL ) (BRASIL,

BOHH Y, O restanie das oito amostres
(405 nio Opresenton crescimantas
bueteriams suficiente para oferecer
rascos b satide humaena

Segundo Kottwitz, Guimaries
{2002, o pelo pode constituir uma
fonte: de contaminagio, dependendo
da qualidade da Sgua vsads para a sua
fabrivagdio. pois Gata € wm inportanic
veeiculo de enteropatdgenos causado-
res de infecs des 30 homem,

D acordo com os resuleados
ohitdes, verifeou-ge que a5 amos-
tras de caldo de capa sem gelo
apreseniaram-se, em média, com
wrn maios nivel de contaminagio por
coliformees iermotolerantes do gue as
amoatras de caldo de cana com gelo
{Figura 2},

b s oo comm Lapess ¢ ol (0006),
con 0 prosleio & para ser conse-
s 1 edialiimente, nid ha tempo
hedbil para ocorrer o proliferagiio de
MiCr-Organismes, Fi que o extzagio
o Gl o cana € feita no hora do
consume. [sta sugers que & contami-
nagio provermn da maténa-prima, dos
equipamentos utilizados para a exira-
g do caldo ou dos manipuladores.

3

Em estmdo de Kitoko et al {2006,
realizado em Vitdna—ES, neliima
das amostras avaliadas mosiasn-2e
ansentes de codiformes a 457, wer-
ficandcr-se que o MMP de colaformes
temmotalersamtes encorirados o cabdo
de cana vagiou de 4,3 8 108 2.4 % 108,
estando mito acima da legislagio vi-
gene. €5 MESTN0S AOres cifm iinidia
que, apesar da populandade do caldoe
de caname Brail, o avidisgio do sun
guealicksde rmcrobiclogics bem sido- um
evento s nn lilertura especializado.
Meste estucko, oito amostras (0% ) nice
apresentiram srescimento bacten ano
suficiente para oferecer nscos & sadde
hurnona, sendo encontrados valores
e vuriaram enire menorss gue 3.0 ¢
maniores que 1.0 x 1P,

Ao utilizar 0 cocficiente de cor-
relacio (r) pars werificar o gras de
degendencia entre os valores encon-
tmdos do ndmero mais provavel de
coliformes termotolerantes (MNMPS
mL) mis amosiras analisadas de
caldo de cana sem gelo e com gelo,
verificou-ge que houve usma cormela-
cio limear positiea (F = 06349277,
onde pode ser notzdo que o caldo
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de cana sofren um aumento ralativo
do nivel de contaminugio por soli-
formes ermotolerontes guando niio
s adicionon o gelo. Tsso pode ser
explicado pelo fato das bactérios se
multiplicarem no caldo de cana in
HafunT no momente do ransporte
parn o Laborstdrio de Microbiolozia
dia UNEB, Carigacy X, piry a gl ise,
Hogue as condighes de temperatura
teriam fovorecido esea proliferagio,
o ogue ndo ocorren no caldo de cana
com gelo,

Na maionn dos estube lecimentos
o8 feines de cung utilizodos para a
extragiio do caldo enconiravan -4 ar-
mazenados em cima do eguipime nto
piri @ moenda, sem gualquer probe-
N, EXPOSLOS & Sipeiln S i Comamina-
i, Ena um doss estabelecrmentos foi
posssivel observar @ chegada dos fei-
xes de cana antes dodescasque, sendo
dewpeizdos ems vis irbang, no chie,
a0 Iados do lixe dee eseabelecimenio,
ogue comprrova i falin de condigdes
higidnico-anitines adequadas,

Assim come afirma Hoffiann et
Al (20063), 0 resultados obidos, além
de outras considerughes. podeim suge-
£ir a inzdbequids qualidade da madiag.
-prevma on, dindi, por se tratar de gm
prochutos artesanal obtido no momento
da coleta, gue tais congaminan les se-
Jam provenienzes do manuseio oo
da contaminagio cruzada por meio
e irensilios,

Sependo os manipuladores, a hi-
Fiemizagio da cana na maionia dios es-
Gabeslecimentos, nie e faits oo bocal,
st em realizada pedo disi buidor e ji
ehagiviuan esta belecimcmio no pomko
ale s, Pos poacos estabelecimentos
Givides » limpeza era realizack no prs-
priv local, havia a urilizegfio de uma
THEAGUING pripria para o descasque &
em sertida a cana et lavads com
figua comrente. sem a whlizagdo de
gualquer produto qudmicn,

O o provenients da moenda da
Cand cra armarensdo em balde atrds

ou ao lado do equipamento, e na |
maioria das vezres, desprovido de saeo |

| plistico, o qual seria postegionmenle
| recolhida pelo caminhin de coleta

do lixo da Prefeitnra Municipal de
| Teineirn de Ereitas-BA

Com exceglio de win estubeleci-

| miento, o qual a limpezs er realizeda
semamnal mente, 05 0L Squipumen-

| o e limepos diasiamente, de mmna
i IMs veEes, oma wlilizagio de dgoa,
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lie de winn caporge, scndo que nos f-
meitis dle semana e eila uma limpeza
meral. desmantando-se o equipanento
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dos estabelecimentos, a pare interma

| ;i masgueine | o remoyTvel) e limpa
com o pedprio caldo da eana, para
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| eman 0 sabor ofon edor de produtos
il [iTmpe 131,

O manipeladores: de todos os
estubelecimentos (1 00%) ndo Tece-
beram gualquer treinamento para
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e cana, porSin e s i psesEn
i Rigiene pessoal regular. Enere os
mani puladores, 805 apresentsvam
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estavam profegid os por ouca ou bond
(B0%), S0% monipulavam também
dinheiro, porém todos (105 nio
utilizavirn lavas. Em 0009 dos es-
tabelacimentos havia wm lecal par
4 higienizagio das mios (Figura 3)
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octieckiinr, obsereou-segue o et bebe-
ciEngnio H' mpresenton uima poncent-
| gem maicr de itens contemplados (Fi-

ficagic. Com base nos dados obticos A
patir o checlis, e baseados na RDC

| 0" ZTF{BRASIL, 2002}, obtiverm-se

05 seguintes resultados: 10M% foram
classificados como RUIM, 80% como
REGLILAR e 10% classificados coms
BOM. Nenhumm foi classificsio como
PESSIMO e nem como EXCELENTE
(Figura 53 Para esta clussificacio,
ddsodaram-se 05 segurntes intervalos:
< 30% (FESSTMO 1z 30205 (RLTM )2
Sl]-ﬁ?ﬁ-(EtEGllLﬂ.R}:?LFS?%{HDA:I
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AIMDSEES com o menor nilmero de
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| inForrados petos ranipolsdorss, o que
| peede explicar esta contradiziio.

Foi utilizado neste mrabalho de
presyuisa, wm instragento pern media
qualicade e avaliar as boas preiticas de
higiene dos meantlsbones & 2siabele-
virmentos Lefectiing, um guia de veri-
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Apesar de alguns estabelecimen-
s terem apresemtade &5 condigies
higienaco-sanitirias de REGULAR
a B0, fod possivel detectir a pre-
fenigl de coliformes tenmotolerantes
nas amostras de caldo de cana, Tsso
dernomsira giE existe bin conjunto de
fatones relnciomados ie hoas priticas de
higiene, principalments dos manipuka-
dores, par determmimar s condighes fii-
gifnco-sanitirias do estabelecinentn,

Dreviids i s ladios obiadas nesie
traballio, medoa-se a importincia do
conhecimeno ks boos peaticas de hi-
giome dos estabelecimentos que conner-
cralizam o eald e de cona no manicipio
de Teineira de Freitas, Bahia, Por jsso,
foi - elaborido um folder informativo
(Figura 6) onde constam os pringipais
cuidados parm se produsis wm cabdo de
calen sanikivel. Este folder fod distr bu=
[ em todes s esgabe lecimen fos nos
queais fovam reafizadas a5 pesguisas, e
juntamenie com ke fod recomendado
o trednamentn dos manipilidomes do
caldo de cana, a fim de dimanuir a
cafliitiinicee por coliformes termo-
tolerantes e o mani palagio impropria
dos produtos,

CONCLUSEES

Os resultadas obiides permitirem
evidenciar que a maioria dos estabele-
Citrenios comerciais pesguisid os mio
possin condigies higidnico-sonitirias
adeggicidas para a produgiio do caldo
ke cama para consurng, de manein tal
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que niio proporcione msces i sadde |

barmana, devida & contaminagio de
coliformes termoiberntes evidencia-
da, ene vilores seima do pemitido por
lei, estando psim em desacordio com
RDC n® 12 (BRASIL, 2001).

Atravis deste trabalho verificon-
-52 qie o8 manipuladores dos esin-
belecimnentos comerciais onde foram
coleticlas ns amosizas pars a andlise,
descombecem as téonicas adeguadas
da mamipulac®o da cama e dos proce-
dimentos higiEnio-sanitinios adegua-
dos par o contmole da quitidade dos
ulimentos. Fou podsivel observar que
na maioria dos estabelecimentos 05
manipaladones nio colocam em pritica
héibwitees higaénicos e o recebe m dual-
quer remamento. Dial & imgortdinciz da
realizaghio de freinamentos para que
o5 maripalpdores possam combecer
o5 hibilos necessirios para s manter
& cialiclde dos produsns, prevenindo
assam s toxinfecetes alimenianes,

A prevenciio da contaminagiio dos
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PHFS Uk ASSUTE POSSE 52 ESSGHUTNIF &
uealiciaste do produto.

Dievido g este resuliada, Touve 1
produgio de om folder inforrmativo,
onde nede foram descritos os principis
cuchclos para se produsie win caldo de
cand sandivel. Desta formsa, 0% mani-
puladires estariam abaorvendn mais
infiormasgies sobre a imponincin dos
seus hibalos higidndcos pars a preven-
it di contaminsg o docaldo de cona,

A partic desse estucdo sugere-se a
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para o5 manipuladores da cana-de-
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et um poacs di produto com o gual
trabalham & aprender ns técnicas de
igienizagio pessoal ¢ Tocal, de forma

a diminnir 05 rsees o uma possivel

| mes, Estes cursos profissionalizantos
SETIAM EENeSEntes nio sormnenste e
manipufadones da rumdmgﬁcar.mma
txmbEnm pira fodns 0s Selones o e -

Balham cors alimentos = belbidas, pois
desta forma haveria & promogio de
{ uima quealicide alimenticia melhor para
bodoms 08 comaumidores. Neste sentido,
Cigios mundcipais, estaclo s ow fede-
ritis e Qs empresas particulies devem
Fomiever subeaidios consestentes para o
TOVEsHmEnto nes L proposie, de forms g
beneficiar todas as pessons que wilizam
e tipo de alirnen o diminuindo
ST 08 fsoes de contaminagio.
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