
МЕНЮ БАНКЕТНО-ФУРШЕТНОЕ  
 

Если не указано иное количество порций - заказ каждой позиции от 3-х порций  
  
 

Бутерброды 
1 шт с красной икрой  (от 5 порц./кратно 5порц.) 770 
1 шт с семгой   (от 5 порц.) 490 
1 шт с бужениной 260 
1 шт с ветчиной 210 
1 шт с сыром 210 

 
Сэндвичи 

1 шт Сэндвич «Филадельфия» 590 
1 шт Сэндвич «Цезарь» 390 
1 шт Чиабатта с теплым «Сулугуни», томатами и базиликом  340 
1 шт  Чиабатта с ветчиной и сыром  330 
1 шт Бургер мясной  (от 5 порц.) 780 
1 шт Бургер куриный  (от 5 порц.) 730 

 
Холодные закуски 

200 Сельдь с картофелем (от 2 порц.) (в период сентябрь-апрель !!!) 390 
100 Сёмга слабосолёная  (от 2 порц.) 1490 
100 Лимон 150 

330/50 Мясное ассорти (запечённая куриная грудка, ростбиф, буженина, 
Пармская ветчина, язык)   (от 2 порц.) 

2650 

300/50 Колбасное ассорти (с/к, в/к, балык, подается с горчицей) (от 2 порц.) 1230 
200/50 Рулет куриный с ветчиной (подается с хреном) (от 5 порц.) 1180 

 
Закуски овощные 

50 Зелень (в ассортименте) 280 
100 Оливки, маслины «Гиганты»  (от 2 порц.) 440 
100 Шампиньоны, маринованные по фирменному рецепту(от 10 порц.) 370 
150 Малосольные огурцы   (от 5 порц.) 370 
200 Овощное ассорти (свежие огурцы, помидоры, перец болгарский, 

зелень) 
420 

150 Грибное лукошко (грибы маринованные ассорти, подаются с луком и 
зеленью)   (от 3 порц./кратно 3порц.) 

620 

150 Лобио (фасоль, томаты, чеснок, кинза)    (от 2 порц.) 290 
 

Сырные /с сыром 
240/40 Сырная тарелка (сыры бри, камамбер, маасдам, дорблю, пармезан, 

моцарелла с медом, орехами, виноградом)  (от 2 порц.) 
1790 

200 Запечённый сладкий перец со сливочным сыром  (от 2 порц.) 780 
150 Баклажаны фаршированные (сыр, орех, майонез, чеснок, зелень)      

(от 3 порц.) 
560 

180 Помидоры фаршированные (томаты, сливочный сыр, зелень, чеснок)    
(от 2 порц.) 

560 



 
Салаты 

200 Салат из розовых помидоров  (розовые помидоры, лук красный, 
чеснок, растительное масло, зелень)    (от 2 порц.)                                   

390 

200 Салат «Греческий» (помидоры, огурцы, перец болгарский, маслины, 
оливки, сыр «Фета»)     (от 3 порц.)                                                           

520 

200 Салат «Капрезе» (помидор, Моцарелла, Руккола, соус «Песто»)  790 
200 Салат Руккола с тигровыми креветками (салат Руккола, тигровые 

креветки, помидоры Черри, сыр Пармезан, оливковое масло, крем 
бальзамик)     (от 4 порц./кратно 4порц.)                                                

1270 

200 Салат Авокадо с креветками (салат Айсберг, тигровые  креветки, 
авокадо с кедровыми орешками и помидорами Черри)  
(от 2 порц./кратно 2порц.)                                                                      

910 

230 Салат «Цезарь» с креветками (хрустящие листья салата Романо, 
тигровые креветки, сыр «Пармезан», гренки, соус «Цезарь»)   
(от 2 порц./кратно 2порц.)                                                                      

930 

230 Салат «Цезарь» с лососем «Терияки» (хрустящие листья салата 
Романо, лосось «Терияки», черри, сыр «Пармезан», гренки, соус 
«Цезарь»)                                                                                 

1270 

200 Салат «Ростбиф» (говяжья вырезка, перец болгарский, лук красный, 
корнишоны, майонез)   (от 3 порц.) 

790 

200 Салат Будапешт (язык говяжий с шампиньонами, стручковой фасолью 
и болгарским перцем, заправленные майонезом)  
(от 3 порц./кратно 3 порц.)                                                                    

590 

230 Салат «Цезарь» с курицей (хрустящие листья салата Романо, 
запеченная куриная грудка, помидоры черри, сыр «Пармезан», гренки, 
соус «Цезарь»)                                                                      

690 

200 Салат «Вальдорф» (курица, сельдерей, огурец свежий, яблоко, 
кедровый орех)   (от 3 порц.) 

490 

200 Салат «Столичный»   (от 10 порций)  390 

200 Сельдь под шубой   (от 10 порций) (в период сентябрь-апрель !!!) 380 

 
Первые блюда: (от 10 порций) 

300 Лапша куриная 460 

300/30 Борщ  (подается со сметаной) 540 

300/30 Солянка мясная  (подается со сметаной) 540 

300 Лагман (традиционный узбекский суп с лапшой и говядиной ) 650 

 
Первые блюда, приготовленные на открытом огне: (от 20 порций) 

300 Уха рыбная 650 
300 Шурпа 650 

 
Горячие закуски 

1шт./75 Жульен из шампиньонов в валаване   (от 10 порций) 430 
1шт./75 Жульен из курицы BBQ  (от 10 порций) 460 



200 Картофель, запеченный с шампиньонами, беконом и сыром   
(от 10 порций) 

560 

230 Куриные крылья Барбекю (острые)    (от 5 порций) 510 
 

Выпечка 
1 шт Пирожки дрожжевые (мясо, капуста, картошка, яблоко) 

( Минимальный заказ одного вида от 10 шт. !!) 
150 

 
Пицца 

1 шт / 30 см «Маргарита» (классическая итальянская пицца) 600 

1 шт / 30 см «Пепперони» (колбаса пепперони, томатный соус, сыр) 670 

1 шт / 30 см «Ветчина и грибы»  (ветчина, сыр, шампиньоны, томатный соус) 670 

1 шт / 30 см «Цезарь»  (салат Романо, куриная грудка, сыр, томатный соус, соус 
«Цезарь») 

840 

1 шт / 30 см «4 сыра» (сыры Дорблю, Пармезан, Моцарелла, Чеддер, соус) 840 

 
Блюда, приготовленные на открытом огне 

1 шт Дорадо   (от 3 порц.) 1680 
200 Стейк из семги-гриль 2190 
200 Шашлык из баранины 1770 
200 Шашлык свиной 810 
200 Шашлык куриный 720 
2 шт Люля-кебаб из баранины   (от 3 порц.) 1040 
2 шт Люля-кебаб из говядины    (от 3 порц.) 730 
150 Овощи-гриль (баклажаны, кабачки, перец болгарский, шампиньоны)    

(от 5 порц.) 
510 

250 Плов Узбекский ( от 25 порций )  710 
250 Плов куриный   ( от 15 порций ) 440 
250 Полевая кухня (гречка/перловка с тушенкой) от 50 порций    

и повар (оплачивается дополнительно) 
360 

 
Горячие блюда  

280/50 Медальоны в сливочном соусе (говяжья вырезка в сливочно-грибном 
соусе с салатом Руккола и помидорами Черри)    (от 5 порц.) 
 

2050 

210 Мясо по-французски (свиная шейка под соусом из шампиньонов и 
свежих помидор, запечённая под сыром)   (от 5 порц.) 
 

640 

200 Пельмени «Классические» (свинина + говядина) 
 

420 
1 шт./30 Цыпленок табака с «Ткемали» (корнишон)   (от 3 порц.) 

 

960 
185 Курица по-итальянски (куриная грудка запечённая с сыром Моцарелла, 

свежими помидорами, зеленью и соусом  Песто)  
 (от 5 порц.) 
 

610 

100 Наггетсы куриные (куриная грудка, сухарная панировка) 
 (от 3 порц.) 
 

330 



150 Сырные фигурки (сырные фигурки, сухарная панировка) 
 (от 3 порц.) 
 
 

410 

200 Шашлычки на шпажке из лосося с брокколи и болгарским перцем 
(от 3 порц.) 
 

2080 

200 Шашлычки на шпажке из тигровых креветок с помидорами черри 
(от 3 порц.) 
 

1380 

150 Шашлычки на шпажке из куриной грудки с болгарским перцем 
(от 3 порц.) 
 

590 

 
Банкетные блюда 

За 1 кг Стерлядь «Банкетная» 9650 
1 шт Форель запечённая с овощами ( на 5-6 чел.) 9350 

1 шт Запечённый молочный поросенок 20950 

1 шт  Запеченная нога барашка с овощами 11950 

За 1 кг Барашек на вертеле (целиком от 12 кг) 3700 

До 25 кг  Дикий кабан на вертеле 42800 

 
Гарниры 

150 Картофель отварной   (от 5 порц.) 180 

150 Картофельное пюре    (от 5 порц.) 180 

150 Картофель фри 280 

150 Картофель по-деревенски 290 

150 Жареные кабачки   (от 5 порц.) 310 

150 Рататуй (баклажаны, цукини, перец болгарский)    (от 5 порц.) 340 

 
Соусы 

50 Кетчуп 80 
50 Аджика  80 
50 Горчица  80 
50 Майонез 80 
50 Наршараб 110 
50 BBQ 140 
50 Ткемали  140 
50 Сацебели 140 
50 Терияки 140 
50 Чесночный  140 
50 Хрен сливочный 210 

Хлеб 
100 Ржаной 70 

100 Пшеничный 70 

шт. Лаваш / лепешка 200 



 
 
 
 
 
 

Десерты 
2 кг Фруктовая ваза (сезонные фрукты) 2500 
2 кг Фруктовая ваза с нарезкой (ананас, яблоки, груши, виноград) 3100 
400 Ассорти лесных ягод (сезонные) 4300 
120 Штрудель яблочный 290 
1 шт Круассан  290 
1 кг Торты: («Бисквитно-фруктовый», «Медовик», «Манго-Маракуйя», 

«Йогуртовый», «Шоколадный», «Наполеон», «Чизкейк»,  
«Три шоколада», «Тирамису», «Клубничное тирамису», «Прага», 
«Торт из профитролей», «Молочная девочка» 
  

 
4000 

шт. Фонтан на торт 250 
 Фигурка на торт    (зависит от сложности изготовления) от 500 

 
Кофе 

40 мл Эспрессо  170 
140 мл Американо 190 
80 мл Эспрессо /double/ 260 
200 мл Капучино 270 
220 мл Латте 270 

 
Чай 

150 мл Чай в пакетиках (черный)  70 
400 мл Ассам  280 
400 мл Черный с чабрецом 280 
400 мл Эрл Грей 280 
400 мл Жасмин 280 
400 мл Зеленый дракон  280 
400 мл Молочный Улун 280 
400 мл Травяной коктейль 280 

 
Напитки 

1 л Морс клюквенный натуральный (домашний) 450 
1 л Морс облепиховый натуральный (домашний) 450 
1 л Лимонад классический (домашний) 550 
1 л Лимонад имбирный (домашний) 550 
500 Аква-Минерале (с/г, б/г) 140 
500 Байкал (б/г) (стекло) 480 
500 Боржоми (стекло) 360 
330 Байкал (б/г) (стекло) 420 
500 Боржоми, Байкал 330 
500 Лимонад в ассортименте (стекло)  330 
500  Кола 250 



330 Кола  (стекло) 280 
1 л Сок (в ассортименте)  530 

 

 

***ИНФОРМАЦИЯ   ДЛЯ   ЗАКАЗОВ !!!!*** 
1. Оформление заказа осуществляется при внесении 50% предоплаты за аренду места отдыха, 

питания, игры и 100% предоплаты за баню.  
2. Выбор блюд делается за 7 дней до мероприятия по ценам меню, действующим на сайте на день 

заказа. 
3. При отказе от проведения мероприятия: 

* возможен один перенос даты мероприятия, с уведомлением за 2 дня, в течение 3-х месяцев с 
сохранением предоплаты; 

* за 4 и более дней сумма возвращается в полном объеме в течение 7-10 рабочих дней; 
* за 3 дня, предоплата возвращается за минусом 20% от внесенной суммы; 
* за 1-2 дня, предоплата возвращается за минусом 30% от внесенной суммы; 
* в день мероприятия – предоплата не возвращается. В счет аванса возмещаются суммы за 

заказанный торт, 100% оплату за программы Игрового комплекса «Диво Град» и Баню. В 
пределах суммы предоплаты и возмещения, Клиент может забрать заказанный торт и питание.  

4.  ЗАКАЗЫ НА МАЙ и ИЮНЬ. 
* предоплата вноситься в течение 14 дней после бронирования на расчетный счет организации – 

в размере ФИКСИРОВАННОЙ СУММЫ !!; 
* отмена заказа НЕ ПОЗДНЕЕ 25 дней до начала мероприятия, в случае возврата предоплаты, 

сумма возвращается за минусом 20%;  
* заказ на питание оформляется за 10 дней до начала мероприятия !!! и оплачивается 100% в 

день согласования заказа.  
5. Подтвержденная заявка по средствам эл.почты, телефону, иным способом и внесенная он-лайн 

или на р/сч предоплата приравнивается к ознакомлению и согласию с условиями оформления заказов и 
предоплат.  

6. Заказ осуществляется от 3-х порций каждого блюда (если не указано в меню иное количество 
порций). Минимальный обязательный заказ по питанию, при аренде места отдыха = 1300руб./1чел. 

7. При заказе питания в домиках и навесах предоставляется - набор одноразовой посуды на человека 
(по два предмета), две подачи блюд (до 20:00).  

8. Употребление своих алкогольных напитков в банкетных залах допускается при наличии и 
предъявления чека ККТ на продукцию и оплаты пробкового сбора в размере 300 руб./бут. - 
слабоалкогольные напитки и 500 руб./бут. - крепкие напитки (свыше 300).  

9. При заказе меню от 3000 руб./чел. в банкетных залах пробковый сбор не взимается, наличие и 
предъявления чека ККТ обязательно. ПРИВОЗИТЬ в Банкетные залы и Кафе свои напитки и еду 
НЕ РАЗРЕШАЕТСЯ !!! 

10. Банкетный зал и зона кафе работают с 10:00 до 21:00, продление с 21:00 до 24:00 = 
1час/10000руб. 

11. Дополнительные заказы в домики и навесы по питанию и бару - За каждую доставку - оплата 
150 руб. (не более 5 порц. за доставку). 

12. При индивидуальном обслуживании клиентов дополнительно оплачивается работа официантов:    
1 официант (до 21:00) = 4000 руб., 1 официант (с 21:00 до 24:00) = 4000 руб.  

13. Дополнительные услуги предоставляются по отдельному прайсу. 
14. Питание в домиках и навесах подается в многоразовой пластиковой посуде, подлежащей 

возврату !!, НЕ ПОРЦИОННО !! – от 1300 руб./1чел. 
15. Питание в домиках и навесах подается на фарфоре при заказе от 3000 руб./1чел. 
16. При заказе блюд «полевой кухни» дополнительно оплачивается работа повара 5000 руб. 
17. При смене места отдыха (домика, навеса) в день мероприятия – услуга за пересервировку столов 

- 500 руб., при пересервировке на фарфоре – от 1000 до 3000 руб. 



18. Администрация ООО «СКМ ПАРК» предупреждает, что за качество привезенных с 
собой напитков и продуктов питания, а также последствия после их употребления, 
ответственность несет сам клиент! 

 


