Za tijesto:

200 g brasna

2 jaja

2 zlicice praska za pecivo
75 g secera

1 vanilin Secer

prstohvat soli

100 g maslaca

Za nadjev:

200 ml vrhnja za slag

75 g secera

1 vanilin Secer

100 g mljevenih badema

Za vrh:

4 vece breskve
bademi u listi¢cima

Zagrijte pecnicu na 200 C.

PITA SA BRESKVAMA

Namastite i pobrasnite okrugli kalup za pite.

U prikladnu posudu prosijte brasno sa praskom za pecivo. Dodajte secer, vanilin Secer i sol.
U sredini nacinite udubinu pa u nju stavite jaja i maslac narezan na manje komadice.

Brzo umijesite tijesto.

Razvaljajte tijesto na velicinu kalupa za pite pa ga polozite unutra. Nabockajte tijesto

vilicom pa ga odlozite sa strane dok ne pripremite nadjev.

Za nadjev mikserom istucite vrhnje za slag, Secer i vanilin se¢er dok ne dobijete Cvrsti
Slag. Umjesajte mljevene bademe. Dobivenom kremom premazite pripremljenotijesto.
Breskve operite i odstranite im kostice. Narezite ih na ploske pa ih poslozite gusto, u krug

po kremi.

Posipajte bademima u listi¢ima.

Pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 40 minuta.
Ostavite pitu da se malo ohladi prije posluzivanja.



