
Универсальный Нож Tojiro Flash режет и шинкует овощи, мясо, хлеб ⎯ всё, кроме 

замороженных продуктов и костей. Созданный для домашней и ресторанной готовки, в 

работе он ощущается как продолжение руки ⎯ это достигается благодаря умной 

архитектуре: 

1.​ Все режется легко, как масло, идеальный срез ⎯ практически не требуется 

усилий, клинок после заточки становится острее бритвы. 

2.​ Даже влажная рукоятка не скользит, плотно сидит в руке благодаря накладке из 

текстолита.  

3.​ Продукты не прилипают к клинку во время нарезки, клинок не ржавеет, 

комфортный в работе ⎯ лезвие уплотнено защитными накладками из 

нержавеющей стали.  

4.​ Нож с эффектом микропилы, редко требует заточки ⎯ японская сталь VG-10 

представляет собой сплав твердых и мягких сталей. В результате получается сталь, 

пружинистая и прочная одновременно.  

5.​ Безопасная рукоять прослужит 30 лет ⎯ клинок полностью проходит в рукоятку, 

укрепляется металлическими «гвоздями», обхватывается стальным ободком. В этом 

ноже рукоятка и клинок никогда не расстанутся. 

Рукоятка выполнена из экологичного пластика Микарта на основе льняного холста и 

смолы. Пластик безопасен, что подтвердило Американское Управление по контролю за 

пищевыми продуктами и лекарственными препаратами.  

Tojiro Flash настолько удобен, что стал популярен в самой Японии, хотя изначально 

создавался для зарубежного рынка.  

 

 


